Legionellosis y turismo

Control de Legionella en hoteles:
El riesgo del agua caliente sanitaria y los spas

Dr. Juan Angel Ferrer Azcona
Area de Prevencidn de Legionella. MICROSERVICES. Benidorm

EL CONTROL DE LA LEGIONELOSIS Y EL AGUA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y HOTELERA
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Localizado el origen de la "enfermedad del legionario” en
Benidorm
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HOTEL BELLEVUE STRATFORD
PHILADELPHIA 1976
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58t ANNUAL
CONVENTION

DEPARTMENT OF
PENNSYLVANIA

En Filadelfia, del 21 al 24 de julio de 1976, se celebrd la
582 Convencién de la Legiéon Americana de
Pennsylvania, con ocasion del Bicentenario de la
Declaracion de Independencia de los Estados Unidos.

Esta organizacidon de antiguos militares reunié a mas de
4.000 personas, con sus amigos y familiares.

De estos, alrededor de 600 se alojaban en el hotel
Bellevue Stratford.

221 enfermos y 34 fallecidos.

En 1977, se descubre la bacteria Legionella en muestras
de los enfermos y en la torre de refrigeracion del hotel
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ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO

LA ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EMPEZO EN UN HOTEL EN PERSONAS QUE
HACIAN TURISMO
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Pathologist Studying
The ‘Legion’ Disease
Caught a Like [llness

By LAWRENCE E. ALTHANM
Bordal i T Mew Fore TWRR)

PHILADELPHIA, Mov. 14—Moss dhan
three monthe after tbe mystifyieg out-
break of “leglonmwires’ distass™ in Penre
¥lvania, scores of researchers arosand 1B
couniry a# atill trying to find the causs,
and in at least ofe Pitande omes of them
has fallem |l with & disease stefkinghy
gitailar 16 thé one she was invesiigating.

The mestancher, D, Sheila Momber
Katzr, a patholagiset at Hahmemans Medi-
gal Collepge and Hoapital here, has recov-
aergd from what was Jdiagnoesd clinically
as “wiral pnEumcmia® shartly aficr she
mad tested samples from oo of the pa-
1 in e epidemis

Despite satensive tests, experds have
been wnable to debsrmine which vimus, if
aiy, caused Ber pndimonia, whether her
Uipess waes @ poincidence oc whather she
soquired begiomnaires” discase as an oo
capational hazard in her faboratory.

Hayercheless, the case derved to wamn
others aboot the danpers of reseanch and
19 renew =pecnlatlos thad the $isages,
which Killed 3§ peopd= pnd sickened 150,
was caused by somws As et undetectsd

Continwed on Page 15, Colurn 1

By LAWRENCE K. ALTMAN
Epecii] Ly T Xaw York Timen

HARRISBURG, Pa., Sapt. 4—
The investigation of the myste-
rious disease that has killed 29
persons in Pennsylvania was
thrown inte further confuslon
today by resulls of a new series
of tests that experts had haped

would conclusively rule in or
rule out nickel poisonine as the
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Lezion Dizease Tests Increase Mystery
B'}-T_-\'ﬁ.?ﬂti E. ALTMAN Special to The Mew York Times X
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Legion Disease Tests Increase Mystery
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terious disease showed levels| soning was first raised because
of nickel in a range that previ- of the similarity of the symp-
pus gstudies have shown could| toms it produces and thaose ex-
be fatal, Dr. Sunderman said perienced by victims of the

in a telephone interview.
But control samples yielded

| mysterious disease,
Researchers at the Center for
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Health Officials Intensifying
Search fe Find Cause—
Legiennaires Siricken

By LAWRENCE K. ALTMADN
Apreinl i The SFw TaCE THRR

HARRISBURG, Pa. Aug, 4—
The death 10l from am explos
sive oulbreak of & mysucicus
Mhi-like disese In Peapsylvania
rose ta 20 taday as ceame of
Fedesnl and shate epidémints-
gists stenzified their sesrch o
identily the cause of the ill-
nesses.

An  additional 115  pesple,
EOma in serious condilion, were
hospitalized  throughoui  the
slete with high Severg, ganoral-
leed  mmalaise, mwiscle sches,
reapiralcry  complamiia  aed
headaches — ihe sympisms
most commenly aisociated with
the disess

Peansylvania Bealch of ficials
said at & NEWs conference here
kil autopsies of feer porsoms
in different hospitals indictad
that they had died of & severs
wiral prgumeaia. The conchi-
sion was based on Tindings
tha: showed thai the persons
died of a type al predmomis
maee ganerally assoclased with

virgped than haclaria.

T e o Timmure A
anid slek who were AL The American Leglon convendsm in

D, Wallacy Turner hands specimens to Karen Schectman,
micrabiologisd, &l Perasylvania State Health Department
laborutories in Fhiladolphio. Specimens are from the dead

the eit
hard

i July. Dr. Turner is sol wWearing o mask. He
owver the rack of epecinens butdid mot enter rogm.

The Rew Lork Times, 4 aout 1976
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En Benidorm, en julio de 1973, un grupo de 189
turistas britanicos mayoritariamente de Escocia se
alojaron en el Hotel Rio Park.

Hotel con 465 habitaciones y abierto en mayo 1971

? enfermos y 3 fallecidos

En 1977, un especialista en enfermedades infecciosas
de Glasgow, oy en la radio que se habia descubierto la
bacteria del brote de Filadelfia. Investigd sobre las
muestras congeladas de los enfermos de Benidorm de

1973 y vio que se trataba de la misma bacteria.

En 1980, se produjo otro brote en el mismo hotel con
59 enfermos y un fallecido. Se aislé Legionella
pneumophila sg. 1 en el agua potable

4
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ARABS JOIN THE PARTY: ACCESS, the nation's largest Arab-American community

nonprofit organization, and its Arab-American National Museum will h

ever Arab-American cultural tent at the 38th annual Dearborn Homecoming. The

event Is a free, three-day festival with music, a carnival and fireworks. It runs

through Sunday at Ford Field Park, 500 Monroe in Dearbarn. More info:

www.cityof dearborn orgthomecoming
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DETECTARON LA BACTERIA EN LA MAYORIA DE LOS PUNTOS DE RIESGO

El brote de legionela declarado
en Manzanares tuvo un num

¢

Tuvo la mayor tasa de ataque regist>~
la répida intervencion de Salue

-— ==

nto asegura

El curso de Secuna)
& arrancar con recor
la Junta habla de nor. o)

DE

Pidg. 2-3

OGen firmas para que
los Servicios Sociales
se las devuelvan

Pég. 18

La torre de refrigeracion
de Diputacion, precintada

Ha dado positivo el primer andlisis de legionela efectuado por Sanidad, por lo que en
ella podria estar el foco de la bacteria que afecté a cuatro personas a finales de agosto

La torre de refrigeracion del Pala-
cio de la Diputacion se encuentra
clausurada desde el pasado 2 de
septiembre a la espera de que se
investigue si en ella hay un foco
de legionela, bacteria que af

to

Técnicos de Sanidad realizaron un
primer analisis de |a torre a través
del denominado PCR (Rea
en Cadena de la Polimera:

cion

técnica de biologia molecular que
permite detectar restos genéticos

resultados de un segundo y mas
complejo analisis. Desde que se
ntado de esta y de
no ha habido mas

casos de legionelosis en la capital
Fuentes del Sescam reconocen, en

“controlado”, aunque sefalan que
todavia no esta "exactamente loca-
lizado” el foco. Una representante
sindical de CCOO ha exigido a la
Diputacién explicaciones y Huete ha
convocado este viernes el Comité

B CUENCA

Referéndum
incierto para bajar
sueldos o echar

a interinos

El Ayuntamiento ha convocado
el lunes una votacién para que
los trabajadores municipales ex-
presen su voluntad sobre como
afrontar el recorte del 5 por cien-
to en el gasto de Personal ante la
negativa de los sindicatos, princi-
palmente del mayoritario, CSI-F, a
aceptar una bajada de la paga ex-
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BY JAIME WILLIAMS

Residents of Baychester want
\eir voices to be heard.

Dozens joined Councilman
ndy King on July 29 for the sec-
1d time that month to protest a
anned juvenile detention cen-
r at 3030 Bruner Avenue, on a
liet residential street.

The planned Limited Secure
lacement facility, run by the
dministration of Children's

BY JAIME WILLIAMS

The largest outbreak of Le-
gionnaires’ Disease in the city’s
history has hit the south Bronx.

There were 86 reported cases
of the form of pneumonia in
the area and seven dead as of a
Tuesday press conference with
Mayor de Blasio and Depart-
ment of Health commissioner
Mary Bassett at Lincoln Hos-
pital. An eighth was reported

greso el adoctrinamiento
Tolitico en los centros escolares
de Balears, Cataluna y la Comu-
nidad Valenciana. La conselleria
de Educacion lo niega. @ 6

 Loca
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LEGIONNAIRES’

Disease kills seven Bronxites

The mayor emphasized that
the cooling towers are not the
same as water tanks, and that
there has been no contamina-
tion of the city's water supply.

“There is no risk to our
drinking water,” said de Blasio.

The cooling systems use re-
circulated water that can de-
velop bacteria, and can release
contaminated mist into the air
leading to the current outbreak,
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CASOS ESPANA 2015 ‘ |
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ACCIDENTES DE TRABAJO GRAVES NN 3.479
TUBERCULOSIS [N 5.018

HOSPITALIZADOS ACCIDENTE TRAFICO I 0.495
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NUMERO FALLECIDOS ESPANA 2015

LEGIONELOSIS (ESTIMACION) M 120
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IMPORTANCIA SOCIAL, MEDIATICA Y POLITICA DE LA LEGIONELOSIS
(A VECES DESMESURADA )




QUE ES LA LEGIONELLA ?
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La Legionella es una bacteria que incluye al menos
57 especies. La mas habitual en Europa es Legionella
pneumophila, que tiene 16 serogrupos y el mas frecuente
es el serogrupo 1.

La temperatura del agua para que prolifere la bacteria
debe estar entre 20 2C a 45 2C, y es Optima alrededor de
37 °C.

Se encuentra en medios acuaticos naturales (lagos, rios,
embalses,...) y se traslada a los sistemas de agua
artificiales creados por el hombre, que amplifican y
propagan la bacteria.

Vive en el biofilm y especialmente en el interior de otros
gérmenes como las amebas, donde estan protegidas.

Al dispersarse en el aire como aerosoles o microgotas de
agua, penetra en el sistema respiratorio y produce la
infeccidn
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gotas de agua depositadas en la faringe

Persona a persona ?




. 2 ?
é QUE ES LA LEGIONELLOSIS - e A services

Control de Plagas - Prevencion de Legionella - Seguridad Alimentaria

La infeccion por Legionella o legionelosis:

Enfermedad del Legionario: neumonia, que causa
cuadros graves y muertes (letalidad sobre 5-10 %)

- Fiebre de Pontiac: con sintomas parecidos a la gripe
y de caracteristicas leves.

« Afecta a personas susceptibles de edad adulta,
fumadores, inmunodeprimidos, diabetes, cancer,
bronquitis y otros enfermos crénicos, etc.

* No es habitual en niihos o jovenes sanos ( sélo un 0,4
% de los casos en menores de 25 anos )

* Relacion hombres/mujeres 2,5/1

* Mayoritariamente aparece como casos aislados y en
ocasiones como brotes

* Mayor incidencia en verano y otoio
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Desde el principio, la Enfermedad del Legionario ha estado asociada
a los viajes y a los hoteles

Concepto:
Enfermedad del Legionario asociada a viajes (TALD)

DEFINICION TALD:

- Evidencia clinica o radioldgica de neumonia y diagndstico microbioldgico que demuestre
infeccion por Legionellay

- Antecedentes de viajes en los diez dias previos a la aparicion de la enfermedad. El viaje
se define como permanecer una o mas noches fuera de la residencia habitual en
alojamientos, como hoteles, apartamentos de vacaciones, campings, cruceros, etc.
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P e e e

EPIDEMIOLOGIA DE TALD:

Caso unico:

Paciente que ha pasado una o mas noches en alojamientos fuera de su residencia
habitual, en los 2-10 dias antes del comienzo de los sintomas de la enfermedad.

Agregacion de casos asociados a viajes (“cluster”):

Dos o0 mas casos que residieron o visitaron el mismo alojamiento en los 2-10 dias
antes del comienzo de sintomas y en un plazo de dos anos.

Brote:

Dos o0 mas casos ocurridos en un intervalo de tiempo igual o inferior a un mes,
en personas que hayan frecuentado un mismo alojamiento en los 2 a 10 dias
anteriores a la fecha de los primeros sintomas.
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P EUROPEAN CENTRE FOR
gl DISEASE PREVENTION
AND CONTROL

SISTEMA EUROPEO DE VIGILANCIA DE LA
LEGIONELLOSIS

En 1987, se cred el Grupo Europeo de Trabajo para Infecciones por Legionella
(EWGLI) para la colaboracion internacional en Europa con la legionellosis.

EWGLI introdujo el Esquema Europeo de Vigilancia de la Enfermedad de los
Legionarios Asociados a Viajes, (EWGLINET).

En 1993, la coordinacion se transfirié al Servicio de Laboratorio de Salud Publica
del Centro de Vigilancia de Enfermedades Transmisibles en Londres

Desde 2010, esta coordinado por el ECDC y el nombre cambio a ser la Red
Europea de Vigilancia de Enfermedades de Legionarios (ELDSNet).




ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO ASOCIADA A VIAJES (TALD)

DECLARACION DE 1 CASO
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eCOC

INFORMACION SANITARIA DEL ECDC

Descargo de responsabilidad: Este folleto informativo estd destinado Gnicamente a ofrecer informacidn
general. Para obtener informacidn sobre la legislacion o las directrices especificas de su pais, pongase en contacto

con las autoridades responsables a nivel nacional.
éQué es la enfermedad del legionario?

Antecedentes

Cada afio, més de 1000 viajeros contraen la enfermedad del legionario’. Sin embargo, el riesgo de contagio en los
alojamientos turisticos puede reducirse. Este folleto contiene informacidn destinada a los propietarios y los
gerentes de alojamientos turisticos (como hoteles, apartamentos o campings, por ejemplo).

éQué es la enfermedad del legionario?

INVESTIGACION EPIDEMIOLOGICA Y AMBIENTAL
SEGUN CADA COMUNIDAD AUTONOMA

https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/ELDSNET 2017-revised_guidelines_2017-web.pdf



ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO ASOCIADA A VIAJES (TALD)
BROTE ASOCIADO A HOTEL DE SICILIA-ITALIA OCTUBRE 2015

ESTANCIA ENFERMEDAD DEL
SEPTIEMBRE LEGIONARIO
2015 OCTUBRE 2015
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TOUR OPERADORES
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FORMULARIOS DE VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DE CLUSTERS.
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Two Week Post-Cluster Report

ELDSNet Cluster ID: ___
Town/ Region:
Date cluster alert was issued by ECDC (da/mmy/yyyy):

Name of hotel/accommodation site: _____

Name of hotel/accommodation site:

European Legionnaires’ Disease Surveillance Network

BAOPCAN CINTRE FOR
AN MENTION
AND CONTROL

One Week Post-Rapidly Evolving Cluster Report

https://www.ecdc.europa.eu/en/legionnaires-disease/threats-and-outbreaks/eldsnet-forms



ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO ASOCIADA A VIAJES (TALD)
BROTE HOTEL SICILIA-ITALIA OCTUBRE 2015

'~ microservices

Control de Plagas - Prevencion de Legionella - Seguridad Alimentaria

eCéc European Centre for

s Disease Prevention and Control o o Extranet e

| Health topics News & Media

Portal Home > English > Health topics > Legionellosis > Accommodation site list

Legionnaires disease Accommodation site list a st w

News and Epidemiological

Updates The list below shows the current accommodation sites in EU/EEA countries with which clusters of Legionnaires disease have been identified but
where the European Legionnaires’ disease Surveillance Network (ELDSNet) is unable to assess the risk of Legionella infection, or where ELDSNet

Accommodation site list believe there may be increased risk to travellers. Please note this is not a complete list of clusters detected by the European Legionnaires’
disease Surveillance Network (ELDSNet).

Events

This list will never include accommodation sites in non EU/EEA countries, since ELDSNet cannot formally verify the risk status of the
Factsheet accommodation sites and the actions taken in response to the clusters.
Leaflet for managers of Read more about how ELDSNet are following-up of travel-associated clusters

tourist accommodation on
how to reduce the risk of

L Accommodation .
ey Coses [Omset [Notes  leg,

Route D'Ahetze, Saint-Pée-sur- 3 10 January  An ELDSNet form B was received reporting that control 11 April

Publications I urant Bonnet Nivelle, France 2017 measures were unsatisfactory. 2017
: . . 7 March An ELDSNet form B was received reporting that control 11 April
Eurosurveillance Articles Hotel San Pietro Roma, Lazio, Italy 2 2017 measures were unsatisfactory. 2017
fools 16 An ELDSNet form B was received reportin
. g that control 4 November
Hotel Domus Expo Parabiago, Italy 3 ggg?m ber measures were unsatisfactory. 2016
. . An ELDSNet form B was received reporting that control 4 November
Annual epidemiological report Hotel Terme President  Ischia NA, Italy 3 11 June 2016 measures were unsatisfaciory. 2016
28 March An ELDSNet form B was received reporting that control 20 Ma
Hotel Don Pepe Ischia, Campania, Italy 2 2016 measures were unsatisfactory 2016 Y

An ELDSNet form B was received reporting that control

ot 5 Buseto Palizzolo, Trapani, Sicily, 3 October A 30 October
2016 Hotel Ciuri di Badia Ttaly 5 015 measures were unsatisfactory. 2015
EU case definition An ELDSNet form B was received reporting that control 20 August
LDSNet Hotel Demy Aulla, Toscana, Italy 2 13 June 2015 measures were unsatisfactory. 2015 9

Participatina institutions




ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO. ANO 2018. UE/EEA
DISTRIBUCION POR PAISES SEGUN TASA DE INCIDENCIA POR
100.000 HABITANTES.
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Notification rate (N/100000) . J
0.00
0.01-0.99
1.00-1.99
B 2.00-2.99
. 300

Not included

Countries not visibie
in the main map extent

Luxembourg

B o

European Centre for Disease Prevention and Control. Legionnaires’ disease. Annual epidemiological report for 2018. ECDC; 2020.
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Total casos U.E.: 11.298 casos ( incidencia del 1,9 /100.000 hab.)

Incremento del 6 % sobre 2017

El 71 % de los casos en 4 paises: Francia, Italia, Espana y Alemania

La relacion hombre / mujeresde 2,4 /1

El 91 % tienen mas de 45 anos y el 7,45 % han fallecido

El 85 % estan causados por Legionella pneumophila SG. 1

El 57 % de los casos ocurrieron de junio a octubre

https://atlas.ecdc.europa.eu/public/index.aspx?Dataset=27 &HealthTopic=30



NUMERO DE CLUSTERS DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO e‘
ASOCIADA A VIAJES (TALD) SEGUN LA REGION DE DESTINO. 2015. microservices
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Number of clusters
o 1
O 1w
Regions with clusters

EU/EEA Members
P Yes
[ No

Luxembourg

.

g, | Maka Map produced on: 11 Apr 2017. Administrative boundaries: “EuroGeographics, “UN-FAO
Map your data at: https://emma.ecdc.europa.eu




ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO ASOCIADA A e N |
VIAJES (TALD) ANO 2018. UE/EEA R

Casos TALD: 1.618, que representan el 16 % del total

Incremento del 9 % sobre 2017

Se han declarado 177 clusters

El 74 % de los casos los declaran 5 paises ( Reino Unido, Alemania,
Francia, Holanda e Italia)

Italia, Francia y Espafia acumulan el 50% de las visitas

El 78 % estuvieron en hoteles, el 7 % en campings, el 6 % en
apartamentos y el 2 % en cruceros.

European Centre for Disease Prevention and Control. Legionnaires’ disease. Annual epidemiological report for 2018. ECDC; 2020.



CONSECUENCIAS DE LA LEGIONELOSIS e
EN UN HOTEL

v'PERDIDA DE IMAGEN Y PRESTIGIO

v'"RECLAMACIONES DE CLIENTES Y FAMILIARES

v SANCIONES POR INCUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA
v'DESALOJO O CIERRE DEL HOTEL

v'PERDIDA DE OCUPACION HOTELERA

v'PERDIDA DE FACTURACION

v GASTO EN PUBLICIDAD PARA CONTRARRESTAR
v'PERDIDA DE EMPLEOS

v'DETERIORO DE IMAGEN DEL DESTINO O LA CIUDAD

v TENSION Y PROBLEMAS CON PROVEEDORES

PERDIDA DE SALUD Y DE VIDAS HUMANAS
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INSTALACIONES DE RIESGO HABITUALES EN HOTELES e‘ microservices
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INSTALACIONES DE RIESGO HABITUALES EN HOTELES

e = services
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COMO SE TRANSMITE LA LEGIONELLA EN UN HOTEL ? e » services
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¢ QUE PASA CON LA LEGIONELLA EN EL AGUA DE { > Services
LOS HOTE LES ? Control de Plagas * Prevencion de Legionella - Seguridad Alimentaria

PORCENTAJE DE INSTALACIONES COLONIZADAS
POR Legionelia

Muestra de establecimientos Porcentaje de establecimientos
estudiados positivos y negativos

O Instalaciones B Colonizadas H No Colonizadas \

Muestras en 124 hoteles, residencias geriatricas y campings (ACS CON ACUMULACION Y RETORNO)
Dra. Rosa Araujo — Dr. Jordi Dellunde. Facultad de Biologia. Universitat de Barcelona 2003 - 2005




QUE PASA CON LA LEGIONELLA EN EL AGUA DE

LOS HOTELES ? services

as * Prevencion de Legionella - Seguridad Alimentaria

RESULTADO DE ANALISIS DE LEGIONELLA EN A.C.S. DE
ALOJAMIENTOS TURISTICOS

1,13
Mas del 40 % de
hoteles estan
colonizados con
Legionella en ACS
® NEGATIVO

®SG.1

MSG.2-16

™ LEG. SPP.

Muestras en 256 establecimientos. Carlos Gonzalez Alvado — Carmen Pérez Puigcerver. Laboratorio MICROSERVICES 2018

En agua fria, solo se detecta Legionella en menos del 5 % de hoteles, en
concentraciones bajas, en aguas estancadas y con dosis bajas de desinfectante




Distribucion de las muestras positivas de Legionella en e‘ , ,
instalaciones idéntica a las muestras clinicas EU/EEA 2015 ncroservices
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P Water systems
P Pool
I Cooling tower
P Other

European Centre for Disease Prevention and Control. Legionnaires’ disease in Europe, 2015 ECDC 2017
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¢ Cuales son los puntos de riesgo
de Legionella en el agua caliente
sanitaria (ACS) de un hotel ?




ANTIGUEDAD DE LA INSTALACION

e" services
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- ANO PRIMER

HOTEL ANO APERTURA CASO/BROTE
R.P. 1971 1973
D.S. 2003 2008
M.D.S. 2003 2004
S.L. 1981 1987
V.A. 2006 2009

La antigliiedad del hotel no es un factor de riesgo determinante
Lo importante es el mantenimiento adecuado desde antes de la inauguracion

CARLTON

e — W g

H.U.S. A, Hotel Carlton A BiLBAO

......................




FASE DE CONSTRUCCION e N
services
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Durante la fase de construccidn y montaje de las instalaciones, excepto durante la
realizacion de pruebas, se debe evitar mantener el agua estancada en el interior de

las conducciones hasta su puesta en marcha definitiva.

Las conducciones que se hayan llenado de agua para pruebas de resistencia y de
estanquidad deben vaciarse al finalizar las pruebas

Usar siempre agua hiperclorada a través de un depdsito intermedio con un dosificador
de hipoclorito sédico

Si la Legionella coloniza en la red de
agua durante la construccidn, ya no
desaparecera nunca del hotel




AGUA DE APORTE ‘
services
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Real Decreto 865/2003:

“Su nicho ecoldgico natural ( de la Legionella ) son las aguas superficiales, como
lagos, rios, estanques, formando parte de su flora bacteriana. Desde estos
reservorios naturales la bacteria puede colonizar los sistemas de
abastecimiento de las ciudades y, a través de la red de distribucion de agua,
se incorpora a los sistemas de agua sanitaria (fria o caliente)”

La red de abastecimiento publico de agua cumple con una calidad y posee
desinfectante residual. (Es suficiente ?)

Sin embargo, el R.D. 140/2003, de aguas de consumo no exige analisis de
Legionella

La nueva DIRECTIVA EUROPEA 2020/2184 RELATIVA A LA CALIDAD DE LAS
AGUAS DESTINADAS AL CONSUMO HUMANO incluye |la determinacion de
Legionella como un parametro de vigilancia microbioldgica



ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO >
N services
TASAS X 100'000 HAB' ANO 2015' Control de Plagas - Prevencion de Legionella - Seguridad Alimentaria
COMUNIDADES AUTONOMAS - ESPANA
ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO. TASAS POR 100.000 HABIT. ANO 2015
CC.AA.
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AGUA DE LAS ISLAS CANARIAS

» “Eltotal del agua consumida en
Lanzarote y Fuerteventura es hoy desalada.

* En Gran Canaria, el 86% del agua para
consumo humano es desalada.

* En Tenerife, cada vez se depende mds de
la desalinizacion: representa el 47% del
consumo en los hogares tinerfefnos “.

* Fuente:

https://elpais.com/politica/2018/01/20/actualidad/
1516475753 444638.html




MATERIAL DE LAS CONDUCCIONES e - services
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Cobre y el policloruro de vinilo (PVC) com“N”.Ez'X‘c’.'éN oF

LEGIONELLA

Polibutileno (PB) y el plomo (no autorizado)

Polietileno (PE), Multicapa (PM-AL-PE) y Polipropileno (PPR)

MAYOR
] COLONIZACION DE
Hierro LEGIONELLA




ACUMULADORES A.C.S. ‘ i services
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VOLUMEN DE ACUMULACION MINIMO Y VARIABLE SEGUN LA OCUPACION DEL HOTEL

SI HAY VARIOS, CONECTADOS EN SERIE PARA SU FUNCIONAMIENTO Y EN PARALELO
PARA AISLAR CADA ACUMULADOR POR AVERIA O LIMPIEZA O BAJA OCUPACION

MANTENER SIEMPRE LA TEMPERATURA POR ENCIMA DE 602 C

PURGAS DEL FONDO DEL ACUMULADOR AL MENOS SEMANALES

INTERCAMBIADORES DE PLACAS SITUADOS EN EL EXTERIOR DEL ACUMULADOR

PELIGRO EN ACUMULADORES DE ACS POR ENERGIA SOLAR O AEROTERMIA A
TEMPERATURAS SOBRE 30 - 40 °C

EN CASO DE TERMOS ELECTRICOS, SIEMPRE A TEMPERATURAS POR ENCIMA DE 60 °C.
Y LA DISTANCIA HASTA LOS GRIFOS DEBE SER CORTA ( MENOS DE 5 METROS) PARA
EVITAR ESTANCAMIENTOS DE AGUA




RETORNO A.C.S. Y PUNTOS TERMINALES ‘ " services
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SE DEBE OBTENER EL AGUA RAPIDAMENTE A MAS DE 50 2C EN PUNTOS TERMINALES
TRAS 30-60 “ EN CUALQUIER PUNTO DEL HOTEL

EL RETORNO DE ACS DEBE FUNCIONAR BIEN EN TODAS LAS HABITACIONES.
NO HAY QUE FIARSE SOLO DEL TERMOMETRO SITUADO EN EL RETORNO JUNTO AL

ACUMULADOR

NO SE DEBE DESCONECTAR LA BOMBA DEL RETORNO DE ACS POR LAS NOCHES

LOS SISTEMAS DE MEZCLADO DE AGUA FRIA Y CALIENTE ENTRE 35 °C—45 °C
AUMENTAN EL RIESGO LEGIONELLA. POR ELLO, LOS TRAMOS DE TUBERIA DESDE LA
VALVULA MEZCLADORA HASTA EL GRIFO NO DEBERIAN TENER UNA LONGITUD
SUPERIOR A5 M O UN VOLUMEN DE AGUA SUPERIOR A 3 LITROS.




TRAMOS MUERTOS Y BY-PASS ‘ : services
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EVITAR LAS ZONAS DE ESTANCAMIENTO DE AGUA, COMO TUBERIAS DE DESVIACION
(BY-PASS), EQUIPOS Y APARATOS EN RESERVA, TUBERIAS CON FONDO CIEGO, ETC.

L. pneumophila L. pneumophila L. pneumophila L. pneumophila
sg. 1 Olda sg. 1 Paris sg. 1 Olda sg. 1 Paris
Acanthamoeba T4, SPA08 Acanthamoeba T4, 1BU

Oh

18h

24h

36h




TEMPERATURA DEL A.C.S. ‘ ’ services
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La medida de prevencidn habitual de Legionella en ACS es la elevacion de la
temperatura del agua ( > 60 2C en acumulacién y > 50 2C en puntos terminales)

DISTRIBUCION DE LOS AISLAMIENTOS DE Legionella
POR RANGOS DE TEMPERATURA

27, 02%

20 60%

13,79%
I| 10, 32%

30-34,9 35-39,9  40-44,9  45-49,9 50-54,9  55-59,9
TEMPERATURA (°C)

»
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b

c
2

£
8
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<
=X

Subir la temperatura del ACS, siempre no asegura la ausencia de Legionella




CHOQUE TERMICO & |
Services
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Algunas Guias recomiendan la desinfeccidén de choque térmico en presencia de casos o brotes, en
caso de contaminacion por Legionella o de forma preventiva

La recomendacion de realizar un choque térmico anual, mensual o trimestral como medida
preventiva no tiene ninguna base cientifica.

La recolonizacién aparecera en el plazo de semanas si la temperatura de recirculacién del ACS
vuelve a su temperatura base de 50 2C

120.000- 100
_ 90.000+ E 80-
S T
60
5 *aome< g
£ 40
30.000 20
r © T T 1 f & T T |
5 0 5 10 15 5 5 10 15

Dias Dias

3 posilivos para Legionella

s el chogue Fig. 2. Evoluci
poeumephila serogrupo 1 4

a pneumophila
adoras de colonas/itro.

Solo se alcanza la temperatura en acumulacion y conducciones montantes y retorno
Inconvenientes: costes energéticos, danos a la instalacion, quemaduras,...

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0025775306722059

El choque térmico preventivo: ¢;provocando darios por fuego amigo? Sebastian Crespi, Biolinea. Expocida 2020.



HIPERECLORACIONES REPETIDAS e a
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UNE 100030:2017 Prevencion y control de la proliferacion y diseminaciéon de Legionella en instalaciones.

UFC/L

Tabla E.1 - Acciones a realizar frente a resultados positivos de Legionella spp en AFC y ACS

Accion a desarrollar y observaciones

No detectada o <100

Seguir con el Programa de Actuacion (1)

>100 y <1000

Si el nimero de muestras positivas es inferior al 30% del total (2) o una sola muestra

es superior a 1000 UFC/L:

- Revisar el Programa de Actuacion para determinar si es necesario tomar medidas
correctivas como por ejemplo si es posible la limpieza y desinfeccion del tramo de
tuberias y puntos terminales implicados.

- Muestrear nuevamente pasados aproximadamente 15-30 dias tras la realizacion
de las posibles medidas correctivas.

Si el nimero de muestras positivas es superior al 30% del total (2)

- Revisar el Programa de Actuacion para determinar las medidas correctivas a
tomar.

Realizar un tratamiento de limpieza y desinfeccion preventiva.

Muestrear nuevamente pasados aproximadamente 15-30 dias tras la realizacion
del tratamiento y de las posibles medidas correctivas.

Si dos 0 mas muestras
son>1000

Revisar el Programa de Actuacion y el Diagnostico Inicial.

Determinar las medidas correctoras .a tomar.

Realizar un tratamiento de limpieza y desinfeccion de choque.

Muestrear nuevamente pasados aproximadamente 15-30 dias tras la realizacion
del tratamiento y de las posibles medidas correctivas.

(1) En el caso de detectar Legionella el titular o responsable técnico valorara si realiza otro muestreo o realiza alguna
medida preventiva adicional o correctiva.

(2) En el caso de haber menos de 20 puntos terminales en la instalacién, si se detecta un positivo de Legionella en una sola
de las muestras debe realizarse las acciones indicadas en este apartado.

LA LEGIONELLA EN UNA RED DE A.C.S. ES IMPOSIBLE DE ERRADICAR,
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A LOS 15 DIAS
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;, QUE HACEMOS ?




DOSIFICAR CLORO EN CONTINUO EN ACS e < |
services
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Dosificacion continua de cloro (hipoclorito sddico) en ACS mediante una bomba para
alcanzar los niveles deseados de cloro residual libre (normalmente entre 0,8 - 1 ppm).

Problemas:

* Dificultad para alcanzar niveles estables
de cloro por la temperatura elevada en
ACS

* Corrosion importante de las tuberias y
acumuladores

* Formacion de productos potencialmente
carcinogénicos

* Eficacia limitada porque Legionella se
protege en el interior del biofilm y de
amebas




FILTROS BACTERIANOS e s services
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LOS FILTROS BACTERIANOS EN LOS GRIFOS SON EFECTIVOS AL 100 % PERO EN
HOTELES ES DIFICIL SU USO POR:

* ALARMA DE LOS CLIENTES
* PRECIO ELEVADO
* FACIL COLMATACION

* TENDENCIA AL ROBO Y VANDALISMO




OTROS SISTEMAS DESINFECTANTES

PASTEURIZACION EN
CONTINUO

RADIACION ULTRAVIOLETA

DIOXIDO DE CLORO

MONOCLORAMINAS

e -~ services
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OZONO

IONIZACION COBRE - PLATA
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ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN SPAS e
= services
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RIESGO DE PROLIFERACION Y DIFUSION DE LEGIONELLA




CONFIRMACION DEL RIESGO DE LEGIONELOSIS

e = services

PREVALENCIA POSITIVIDAD LEGIONELLA SPP
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FUENTES ORNAMENTALES _ 4

NEBULIZADORES [N O 1

AGUA FRIA DECONSUMO HUMANO s 9,5

28,8

JACUZZIS

TORRES DE REFRIGERACION | —— 31

AGUA CALIENTE SANITARIA m 34,9

0 5 10 15 20

30

85

40

PREVALENCIA DE LEGIONELLA EN INSTALACIONES DE RIESGO DE
SEVILLA EN 2010-2016. Laboratorio Municipal de Sevilla (JJIbanez,
MJ Ledn, MD Garcia, MD Navarro y E Marin)

PORCENTAJE DE CULTIVOS
POSITIVOS DE LEGIONELLA EN SPAS.
LONDRES 2013. n=147

N LEGIONELLA +
Y LEGIONELLA -




CONFIRMACION DEL RIESGO DE LEGIONELOSIS

ESPANA | AMERICA = BRASIL ~ CATALURA
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= ELPAIS PAIS VASCO
Un club de alterne originé un brote de 'legionella’

00®

VASCO PRESS

Ol I@

13 FEB 2001

La visita a un club de alterne de la Margen Izquierda fue el origen de un brote de
legionelosis detectado en esa comarca en 1999, segtn el Boletin Epidemiolégico
del Pafs Vasco. La bacteria causante de la enfermedad fue encontrada en las
duchas, el jacuzzi y en el hidromasaje del local.-

The Mainichi

Japan's National Daily Since 1922

a

World Business Sports Entertainment Opinion Lifestyle Features Photg

op Japan

Hiroshima man infected with hot spring
bacteria dies

March 27, 2017 (Mainichi Japan)

[0 CASE REPORT [J

HIROSHIMA -- A man in his 50s has died from pneumonia contracted from

Confirmed by Genomic Identification

Ling MaA***** Yoshikazu Ishn***** Tetsuya MATSUMOTO***** and Keizo Y AMAGUCHI*****

Hot Spring Bath and Legionella Pneumonia: an Association

Isao Ito* ** Junko Narro**, Seizo Kapowaki**, Michiaki MisHiMa*, Tadashi IsHipa***, Toshiharu HONGO****,

Legionella pneumophila bacteria he contracted at a hot spring in Mihara, Hiroshima

’refecture, the prefectural government revealed on March 25.

n addition to the man from eastern Hiroshima Prefecture, 39 people in their 30s to
heir 80s who were at the "Miharashi Onsen" hot spring have complained of
neumonia-like symptoms. Of those, 37 have been hospitalized, with two in serious

londition. Normal operations at the hot spring have been suspended since March 21.

Abstract

A 59-year-old man developed pneumonia 9 days after
bathing in a hot spring spa. Bilateral shadows on his chest
radiograph rapidly progressed after admission. He was
successfully treated with erythromycin and rifampicin.
Legionella pneumophila serogroup 6 was recovered from

an_intrat hial i and a cionificant ol wae

nomes of the strains recovered (6-8). Here, we present a spo-
radic case of Legionella pneumonia, in which restriction en-
zyme analysis by pulsed-field gel electrophoresis (PFGE) con-
firmed that the infection was contracted by aspiration of hot
spring spa water.

For editorial comment, see p 759.
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

RAPID RISK ASSESSMENT

1 I e" services
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

03.01.2012 Visita de Inspeccidn sanitaria al hotel por un posible caso de Legionelosis en un cliente
extranjero. No se detectan anomalias.

11.01.2012 Informacidn sobre otros posibles casos de un cliente espanol y otro britanico

12.01.2012 Toma de 7 muestras de agua para Legionella en diferentes puntos con resultado negativo
en cultivo

16.01.2012 Tratamiento de limpieza y desinfeccidon de brote de agua potable y spa (12 L+D)

17.01.2012  Auditoria por especialista britanico que considera que el spa no es la fuente del brote
porque los enfermos no han usado el spa

19.01.2012  Alerta sanitaria en Gran Bretafiay TT.00. y desalojo de los clientes britanicos
31.01.2012 Toma de 46 muestras de agua y biofilm para Legionella con PCR positivo en 14

01.02.2012  El brote salta a los titulares de prensa y Clausura del hotel por un total de 13 casos
diagnosticados y 3 fallecidos

e = services
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

Viernes 03 de febrero de 2012 | RSSE)
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El periddico de la provinda de Alicante

PORTADA

Informacién.es » Marina Alta

26 y 31 de enero
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A. PADILLA El brote de legionela detectado en un
hotel de Calp se ha revelado mucho mas grave de lo
que hasta ahora habia reconocido la Conselleria de
Sanidad. Ayer falleci6 el turista britanico de 76 afos
que estaba ingresado en la UCI de la Clinica
Benidorm. Se debatia desde hacia dias entre la vida
y la muerte ya que la neumonia por legionela se

[B|B|C - Er News Sport Weather ~Shop Earth Travel
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Britons die after contracting Legionnaires'
disease in Spain

¥y © [ <shae

© 3 February 2012 f

Three British men have died and ‘

three more people are in hospital B3

after contracting Legionnaires' — SPAIN

disease while on holiday in Spain. OMadrid
dejcalv'

The pensioners died after staying at
the Diamante Beach Hotel in Calpe,
Costa Blanca, Saga Holidays said.

One died in hospital on Thursday. Another was found dead in a hotel room.

Five others who recently stayed at the same hotel were treated in UK hospitals and
all but one had been discharged, the company added.

Another person who had heen I in Spain has since been di;

Marina Alta

FDS Alicante Elche Vega Baja Benidorm/Marina Baixa Alcoy/Comtat/Foia Elda/Vinalopé L'Alacanti Baix Vinalopé Mal

Sanidad clausura el hotel en el que los 3
muertos por legionela la contrajeron

La conselleria revela, después de fallecer el turista inglés que estaba en la UCI, que otros dos murieron el

Mo

YEREAR ¥ o ] €3 recomercer 170

El hotel de Calp donde se ha originado el brote de legionela

C. VALENCIANA

El brote de legionela de Calpe causa alarma en el
mercado britanico

El foco ya suma quince afectados y obliga a desalojar
el hotel en el que se detectd

» 0 COMENTARIOS

M.A.R. / ALICANTE

Dia 04/02/2012

seguia anoche abierto. david revenga

4 |VALENCIA |

Los principales diarios del Reino Unido se hicieron eco ayer del brote de
legionela detectado en el hotel Diamante Beach de Calpe, que desde el
pasado 26 de enero se ha cobrado la vida de tres turistas britanicos de
entre 73 y 38 afios. El conseller de Sanidad, Luis Rosado, explicé ayer en
rueda de prensa que ya son 15 los afectados por la bacteria: el Gltimo se
confirmé ayer viernes y corresponde a una mujer briténica de 74 afios.
De los 15 afectados, 11 son turistas brit4nicos y los otros cuatro son
espaiioles, empleados del establecimiento. Se trata de ocho varones y
siete mujeres, de edades comprendidas entre los 44 y 88 afios. Tres de
ellos contintan ingresados en una clinica de Benidorm, con un
diagnéstico de «gravedad moderada», indicé Rosado.

» IMPRIMIR

®
Iy

N VIDEO
3 Toda la actualidad de
Comunidad

@ Toda la actualidad de
Comunidad

Seis turistas ingresados por un brote
de legionela en un hotel de Calp

Sanidad asegura que el i i g Iabora],
estado de los afectados o Pt patologia puedelle-  nidorm. afiopasado ena localidad de Al
«es reservado» y no varde10a12 dias.

se registraron 21 afectados entre
i Nofu

descarta que puedan 9 isten. Ly £
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

SITUACION EPIDEMIOLOGICA 10.02.2012
number
10
S
CLIENTE ESPANOL
X CLIENTE FRANCES
46 48 SO 7
2011 2012
PERSONAL HOTEL
TIPO ENFERMO N2 CASOS LIMPIADORA
TRABAJADORES 3 — PULIDOR DEL SUELO EXTERNO
TURISTAS BELGICA 1 123180 L FOTTEL
TURISTAS REINO UNIDO 14

TURISTAS FRANCIA 2 e a
TURISTAS ESPARNA 1 :
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

06.02.2012 Primer informe de ECDC-ELDSNET

08.02.2012 Resultado de 9.600 ufc/L de Legionella pneumophila sg.1 en el agua del spa

09.02.2012 Nueva limpieza y desinfeccion (22 L+D) de todas las instalaciones. Implementacion de un programa de
mantenimiento con mas temperatura en ACS y mayor desinfeccion en spa

10.02.2012 Reapertura del hotel sin saber exactamente la fuente del brote
13.03.2012 Caso en cliente espafiol, cierre de la habitacion 311 y nueva limpieza y desinfeccion (32 L+D)

12.04.2012 Resultado de 890 ufc/L de Legionella pneumophila sg.1 en el agua del spa y nueva limpieza y
desinfeccion en el spa (42 L+D)

02.05.2012 Declaracion de 3 nuevos casos en clientes britanicos, resultado de 5.300 ufc/L de Legionella
pneumophila sg.1 en el agua del spa

03.05.2012 Clausura del spa, nueva limpieza y desinfeccion en el spa (52 L+D) y cambio a de bromo a cloro

13.05.2012 Reapertura del spa. 300 muestras de agua potable, fuentes y piscinas son negativas.

24.05.2012 Segundo informe de ECDC-ELDSNET con 25 casos y 6 fallecidos.
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DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012 y

Registrate

ABC.GS C. VALENCIANA Ir a ABC de Sevilla (%

V:{es19/\811).\s)| DEPORTES CULTURA VIAJAR GENTEXESTILO TV VIDEO SALUD BLOGS HEMEROTECA SERVICIOS TECNOLOGIA COPE

i P
SOLO HASTA AN
— —— @ EL11DEJUNIO ol
w =
6.900¢
C. VALENCIANA

La legionela vuelve al hotel de Calpe donde = —==—ereeem e

BUSINESS PARA TODOS
CITROEN BUSINESS DAYS

LA GAMA
DEL LIDER

*Ver condicicnes en web

-
murieron tres personas
Decano de [a prensa nacional
Sanidad ha procedido a clausurar el lugar tras m sl S
confirmarse 8 casos relacionados » 0 COMENTARIOS = Galicia Espafia Mundo Sucesos Sociedad y cultura Grdficos Television  Suplementos
> DMPRIMIR 'S BALONCESTO (playoff de la Liga Endesa): MoraBanc Andorra - Barc
ABC / ALICANTE
Dia 04/07/2012 COMPARTIR farodevigo.es » Sociedad y Cultura (] ]
1 :
La conselleria de Sanidad anuncié ayer que ha detectado en la localidad o Eplden:a .
alicantina de Calpe un total de 8 casos de neumonia por legionela con / Mas CaSOS de Ieglone"a en Calpe’ en el hotel
una relacié i Lentre sllae S neva en comiin ecla
donde hubo 3 muertes
@ La relacion espacio-temporal entre los casos sugiere que el foco de infeccion no esta localizado
ok S frsrgrtests Q¢ - 3

R

EFE/ CALPE La Conselleria de Sanidad ha detectado ocho casos de neumonia por legionella con una relacién
espacio-temporal entre ellos y cuyo nexo en comun es la estancia en un mismo hotel de Calpe (Alicante),
donde ya en febrero pasado hubo dieciocho casos con tres muertos.

RAPID RISK ASSESSMENT
Los ocho casos ahora detectados se han producido en la tercera semana del mes de junio, han informado hoy
fuentes de la Conselleria de Sanidad.

El director general de Salud Publica, Manuel Escolano, y el alcalde de Calpe, César Sanchez, han
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

Figure: Travel-associated Legionnaires’ disease in Calpe, Spain; number of cases by week of disease
onset
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012

02.07.2012

03.07.2012

04.07.2012

06.07.2012

11.07.2012

14.07.2012

RESUMEN

Se declaran 15 casos mas ( 4 belgas, 9 espafioles y 2 empleados)

Clausura del hotel, nueva limpieza y desinfeccion ( 62 L+D)

Tercer informe de ECDC-ELDSNET

Visita de técnicos y expertos europeos de ECDC al hotel

Cuarto informe de ECDC-ELDSNET en el que se responsabiliza al spa como fuente del brote
Reapertura del hotel y cierre del spa

40 casos ( 35 clientes y 5 empleados) y 6 fallecidos

Pérdida de puestos de trabajo

Deterioro de la imagen del hotel y del destino turistico

Pérdidas econédmicas del hotel por cierres y desalojos

Costes econdmicos de la administracion en la gestion del brote

Costes economicos del establecimiento para mejorar y subsanar anomalias

Lecciones para aprender
e -~ services
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 — JULIO 2012

INSTALACIONES DE RIESGO: AGUA CALIENTE SANITARIA, SPA O UNA FUENTE
ORNAMENTAL DE LA CALLE

EL MEDICO, EL PULIDOR Y EL REPARTIDOR NO SE HABIAN DUCHADO EN EL HOTEL NI
HABIAN VISITADO EL SPA

EL CAMARERO TRABAJABA EN EL BAR DEL HALL Y LA LIMPIADORA LIMPIABA EL HALL
HABITUALMENTE

LA MAYORIA DE LOS ENFERMOS NO HABIAN VISITADO EL SPA (SOLO 6 )

TODOS LOS CLIENTES ENFERMOS HABIAN ESTADO EN EL HALL

EL REPARTIDOR DEL CLORO BAJO DE LA FURGONETA, SE FUMO UN CIGARRILLO EN LA
ENTRADA DEL ALMACEN, ENTREGO LAS GARRAFAS Y SE FUE

NO SE DECLARARON OTROS CASOS EN PERSONAS SIN RELACION CON EL HOTEL

‘ : services
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 — JULIO 2012

El SPA TENIA UN VASO CENTRAL CON DIFUSORES Y CHORROS Y DOS JACUZZIS
CIRCULARES INCLUIDOS EN EL VASO Y SE SITUA EN EL PRIMER SOTANO ( BAJO EL HALL)

SISTEMA DE VENTILACION CON EQUIPO DE DESHUMIDIFICACION QUE EXPULSABA EL
AIRE EN UN LATERAL DEL EDIFICIO (JUNTO ENTRADA DE MERCANCIAS )

EXISTENCIA DE UN PRISMA DE CRISTAL (DIAMANTE) QUE EMERGE HACIA EL HALL
PARA VISUALIZAR EL SPA DESDE ARRIBA
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 - JULIO 2012
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CONFIRMACION MICROBIOLOGICA

IDENTIDAD GENOTIPICA'Y FENOTIPICA DE LA BACTERIA EN

LOS ENFERMOS Y EL AGUA DEL SPA

EN EL AGUA DEL SPA,

LEGIONELLA PNEUMOPHILA SEROGRUPO 1 ALLENTOWN/FRANCE ST 23

EN VARIOS ENFERMOQS,

LEGIONELLA PNEUMOPHILA SEROGRUPO 1 ALLENTOWN/FRANCE ST 23
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BROTE DE ENFERMEDAD DEL LEGIONARIO EN UN HOTEL DE CALPE
DICIEMBRE 2011 — JULIO 2012

RESOLUCION DEL PROBLEMA:

- Reconstruccion del spa con eliminacion de camaras de agua estancada

- Instalacion de una nueva filtracion mas potente

- Instalacion de un nuevo sistema de deshumidificacion y ventilacién

- Nuevo sistema de desinfeccion con hipoclorito sédico y control de pH

- Desinfeccidon complementaria con radiacion ultravioleta

- Mejoras en la instalacion de la red de agua interior del hotel

- Control analitico mensual de Legionella del agua del spa con resultados
negativos desde entonces

- Limpieza y desinfeccion periddica con biodispersante

€ S services
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ZADEIUNIO,EN CINES I E— : |

epturismo / hoteles

B&B Hotels, Artiem y el ‘AR Diamante Beach’, las
mejores hoteleras para trabajar
o

VERANO 2018

AR Diamante Beach, triple
galardon en los World Travel
Awards

Manos@umdas

Calp Digital Martes, 6 septiembre 2016

Los “Oscar del turismo” reconocen al hotel
AR Diamante Beach como el Mejor Hotel de
Playa del Mediterraneo y Espafia y Mejor
Resort Familiar de Espafna

Marce [\ £ compartir 113 [ W Twittear |E2S a8+=FD
La excelencia del complejo hotelero vuelve a ser premiada con 3 galardones en la XXIIl Edicién los /;
World Travel Awards, y se rea rma como el Mejor Resort Familiar de Espaiia y el mejor Hotel de

Resumen

4000000 1.289 opinines

Excelente 44 %

Muy bueno — 37 %

Normal — 12 %
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Muchas gracias

En el vino hay sabiduria, en la cerveza
hay libertad, en el agua hay bacterias".

BENJAMIN FRANKLIN

POLITICO, POLIMATA, CIENTIFICO E www.muchomasquedrinks.com
INVENTOR ESTADOUNIDENSE
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