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CARIA DE LA DIRECTORA EJECUTTA

El aflo 2022 ha sido un afo de consolidacién de la
vuelta alanormalidad, tras la pandemia de COVID-19.
Aun asi, en el marco de la alimentacién hemos afron-
tado nuevos retos derivados de la guerra de Ucrania
que se prolonga ya mas de un afio. La inflacién de los
precios de los alimentos, consecuencia de un con-
texto econémico inestable, ha aumentado la preocu-
pacion de los europeos por el coste de los mismos,
siendo ya el primer factor que se tiene en cuenta a la
hora de elegir los alimentos a comprar (segun el ulti-
mo eurobarémetro en seguridad alimentaria de sep-
tiembre de 2022). Esto tiene importantes consecuen-
cias para la seguridad alimentaria en su mas amplio
significado, garantizar el acceso a alimentos seguros,
saludables y medioambientalmente sostenibles para
toda la poblacién, que hay que valorar en perspecti-
va teniendo en cuenta factores concomitantes como
el cambio climético y la consiguiente sequia que lle-
vamos padeciendo en Espafia, asi como el cambio en
los habitos de consumo de la poblacién hacia dietas
menos saludables.

Como hito importante este afio para esta agencia,
hay que sefialar la publicacién del Real Decreto
697/2022, de 23 de agosto, por el que se aprueba el
estatuto del Organismo Auténomo Agencia Espafiola
de Seguridad Alimentaria y Nutricién, dando cumpli-
miento al Real Decreto 495/2020, por el que se desa-
rrolla la estructura orgénica béasica del Ministerio de
Consumo que adscribe orgdnicamente la AESAN a
este ministerio. Con este nuevo Estatuto reforzamos
la estructura de la Agencia, dotandola de los medios
necesarios para afrontar desafios tales como las cri-
sis de seguridad alimentaria que puedan ocurrir, las
consecuencias que el cambio climatico esta teniendo
en nuestra alimentacién o el aumento de la obesidad,
que en nuestro pais ya es un problema de salud pu-
blica de primer orden. Y para dar respuesta a estos
retos, se ha creado una nueva subdireccién general

de nutricién, que desarrolla acciones para revertir la
tendencia de las cifras de obesidad en Espafia, dis-
minuyendo también las desigualdades sociales en
salud. En este sentido hemos publicado varios infor-
mes, como el de “Obesidad y pobreza infantil” y el
“Estudio de situaciéon ponderal de la poblacién es-
panola a partir del Estudio Nacional de Sero-epide-
miologia de la COVID (ENE COVID)". Para facilitar la
informacién para la ciudadania sobre dietas se han
elaborado unas Recomendaciones dietéticas saluda-
bles y sostenibles que contienen las frecuencias de
consumo por grupos de alimentos, pautas de activi-
dad fisica por grupos de edad y consejos generales
para que la elaboracién de los alimentos y su compra
resulten mas saludables y sostenibles, y que partien-
do del informe elaborado por el Comité Cientifico de
la AESAN tratan de acercar la ciencia y la nutricién a
la ciudadania. Con ese mismo objetivo se difundié la
campafia “Come sano, muévete y cuida tu planeta”
y se publicé en la pagina Web un plato saludable in-
teractivo que actualiza las recomendaciones nutricio-
nales de la pirdmide NAOS. El informe del Comité
Cientifico fue presentado a los actores implicados, a
la prensa y a la ciudadania por varias de sus autoras y
el Ministro de Consumo en un evento que tuvo lugar
en septiembre.

También a nivel normativo, hemos publicado tres im-
portantes reales decretos, uno, como ya hemos visto,
que aprueba el Estatuto de la AESAN, y que refuer-
za, entre otros, el papel del Consejo Consultivo como
6rgano de asesoramiento que canaliza la participa-
cion de la sociedad civil, ampliando sus funciones e
incrementando el nimero de reuniones anuales. Y se
refuerza también el funcionamiento del Comité Cien-
tifico, incorporando, a sus grupos de trabajo personas
expertas externas si fuera necesario y aumentando a 3
afnos renovables |la permanencia en el mismo.
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Y también a nivel normativo hemos publicado otros 2 reales decretos en
materia de seguridad alimentaria. El Real Decreto 695/2022, de 23 de
agosto, por el que se establecen medidas para el control del bienestar
de los animales en los mataderos mediante la instalacion de sistemas
de videovigilancia, que convierte a Espafia en pionera en la UE en este
tema. Y el Real Decreto 1021/2022, de 21 de diciembre, por el que se
regulan determinados requisitos en materia de higiene de la produccién
y comercializacion de los productos alimenticios en establecimientos de
comercio al por menor, para el que se ha contado con 4 informes del
Comité Cientifico y que ha permitido simplificar toda la legislacién que
habia al respecto tanto a nivel nacional como autonémico.

Continuamos con la coordinacién del Plan Nacional del Control Oficial,
eficaz ejercicio de coordinacién y cooperacién entre las diversas Ad-
ministracion publicas, con 4 ministerios implicados y las CC.AA.; des-
tacando un nuevo plan coordinado, puesto en marcha por la UE, de
control sobre objetos compuestos por plastico con bambu destinadas
a entrar en contacto con alimentos, para la identificacion de productos
ilegales que estén a la venta y proceder a su retirada. Y mantuvimos la
vigilancia de las alertas alimentarias las 24 horas del dia los 7 dias de |a
semana, registrando este afio un descenso de las mismas por primera
vez desde 2018.

Hemos hecho un importante esfuerzo para situar a los dos laboratorios
dependientes de la AESAN en el lugar que les corresponde, el Cen-
tro Nacional de Alimentacion (CNA) en Majadahonda y el Laboratorio
de Biotoxinas Marinas, que recibié la visita del Ministro de Consumo
en su sede de Vigo. Este Ultimo actia como Laboratorio Europeo de
Referencia, coordinando las actividades de la red de Laboratorios Na-
cionales de Referencia de la Unién Europea (EUNRLs). Se han realizado
importantes inversiones a través de los Fondos de Recuperacion, trans-
formacion y Resiliencia en el equipamiento del CNA que es Laboratorio
Nacional de Referencia con 19 referencias asignadas en las redes de
laboratorios europeos.

En cuanto a nuestro papel internacional, la AESAN OA es la encarga-
da de representar a Espafia ante la Comisién Europea y la OMS en los
temas de seguridad alimentaria y nutricion para los que somos compe-
tentes, ademés de ante la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria
(EFSA) mediante su participacion en la Junta Directiva, en el Foro Con-
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sultivo y en la red de Puntos Focales de la EFSA. El dia 7 de junio, en la
Jornada por el dia mundial de la seguridad alimentaria, celebramos su
20 aniversario, con la presentacion de una campafa conjunta #EUChoo-
seSafeFood, al ser seleccionada Espafia por segundo afio consecutivo,
como uno de los 10 paises elegidos para ayudar a la ciudadania a tener
un pensamiento critico respecto a las decisiones alimentarias que toman
a diario y dar a conocer al publico que la gestion de la seguridad alimen-
taria en Europa tiene un respaldo cientifico.

Reforzamos este ano, como venimos haciendo en los Gltimos afos, la co-
municacién con la ciudadania, en aras de la transparencia y la necesidad
de dar a conocer toda la informacién elaborada que sea util para po-
der llevar una alimentacion segura, saludable y sostenible, con el medio
ambiente y prevenir y alertar de posibles problemas con los alimentos.
Ademas de la ya mencionada “Come sano, muévete y cuida tu planeta”
lanzamos otra campanfia institucional “Con Informacién se come mejor”.

Y todo este trabajo ingente, que se detalla en esta memoria, no se po-
dria llevar a cabo sin la calidad y la dedicacion de los cerca de 200 tra-
bajadores y trabajadoras de esta agencia a quienes quiero agradecer un
afo méas su compromiso y buen trabajo.
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1.1. ¢QUIENES SOMOS?

Objetivos:

* Promocion de la seguridad alimentaria, como aspecto fundamental de la salud publica.

* Ofrecer garantias e informacion objetiva a las personas consumidoras y agentes econémicos del sector agroalimentario espanol.

* Planificar, coordinar y desarrollar estrategias y actuaciones que fomenten la informacién, educacién y promocién de la salud en el am-
bito de la nutricion y en especial la prevencion de la obesidad.

Todo ello desde el dambito de actuacién de las competencias de la Administraciéon General del Estado y con la cooperacién de las demas
Administraciones Publicas y sectores interesados.
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Elincioness

Propiciar e impulsar la colaboracién y coordinacién de las Administraciones publicas competen-
tes en materia de seguridad alimentaria y nutricién, en atencién, en particular, a su responsabili-
dad de interlocucién con la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y con otras institucio-
nes internacionales en tales dmbitos.

Planificar, coordinar y desarrollar estrategias y actuaciones que fomenten la informacién, educacién y
promocioén de la salud en el &mbito de la nutricidn y, en especial, la prevencion de la obesidad.

Favorecer la colaboraciéon entre las Administraciones publicas y los distintos
sectores interesados incluidas las asociaciones de consumidores y usuarios.

Actuar como centro de referencia de &mbito nacional en la evaluacién de riesgos alimentarios y en
la gestion y comunicacion de aquellos, especialmente en las situaciones de crisis o emergencia.

Coordinar el funcionamiento de la Red de Alerta Alimentaria existente en el territorio espafol
y su integracion en los respectivos sistemas comunitario e internacional.

Coordinar e informar sobre la posicion de Espafia y, en su caso, representarla en los asuntos de seguridad

alimentaria y nutricion que se traten en la Unidn Europea y en los organismos internacionales de los que la
AESAN OA es punto de contacto. @il | |

Coordinar la colaboracion cientifica de las instituciones espafiolas con la Autoridad Europea
de Seguridad Alimentaria (EFSA), representando el Punto Focal de |la EFSA en Espafia y
representar a Espafa en el Foro Consultivo y en la Junta Directiva de dicha Autoridad.

Coordinar e impulsar la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA).
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1.2. LA AESAN EN CIFRAS Registro General Sanitario

<>© de Empresas Alimentarias

3 / o y Alimentos:

Datos econémicos:

Area juridica:
Al

21053 541,43 € 17 917 944,46 €
INVERSIONES REALIZADAS:

2316 920,15 € | 1452044,31 €
952 415,34 €

o~ Red de Alerta Alimentaria:

167
22 personas | 145 personas| personas

OBSERVATORIO DE
LA NUTRICION
Y ESTUDIO DE
LA OBESIDAD:
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1.3. EVENTOS 2022

827 reunion del Comité Cientifico de la AESAN y una jornada de evaluacién de riesgos con los
participantes en el Programa EU-FORA de la EFSA

El 23 de febrero se celebré una jornada de evaluacién de riesgos del Comité Cientifico con
asistencia de los participantes en el Programa EU-FORA de la EFSA para formacion de evalua-
dores de riesgos. Los seis participantes en el programa, procedentes de Grecia, Irlanda, Italia 'y
Polonia, tuvieron la oportunidad de compartir con el Comité Cientifico las actividades que estan
realizando en distintas universidades y centros de investigacion espafoles.

FEBRERO

El 5 de abril se celebré una nueva reunién plenaria del Comité Cientifico en el Centro Nacional
de Alimentacién (CNA) de la AESAN, situado en Majadahonda (Madrid).

Los miembros del Comité Cientifico fueron recibidos por la Directora del Centro, D* Ana
Lépez-Santacruz, y tuvieron la oportunidad de conocer directamente las actividades que se rea-
lizan y de visitar algunos de sus laboratorios.

3? Jornada de la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria RELSA

El encuentro se celebré el 30 de mayo de forma virtual y participaron los 152 usuarios de la aplica-
cion informatica RELSA: 130 laboratorios de seguridad alimentaria (47 privados y 83 publicos) y 21
usuarios designadores.

Durante la jornada se compartieron con todos los miembros de la red (laboratorios y autoridades
competentes) las Ultimas novedades incorporadas a la aplicacion informéatica RELSA, que se ha con-
vertido en la herramienta Unica para que las autoridades competentes designen Laboratorios Oficia-
les para realizar andlisis en el &mbito de la seguridad alimentaria.
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Jornada del dia mundial de la seguridad alimentaria. Lanzamiento de la campaiia EU Choose
Safe Food 2022

El 7 de junio se celebrdé en el Circulo de Bellas Artes de Madrid una jornada en la que la AESAN y la EFSA
presentaron la campafia EUChooseSafeFood 2022 y se conmemoraron los 20 afios del Reglamento (CE)
178/2022 que establece los principios y requisitos de la legislaciéon alimentaria en Europa.

La jornada la inauguré el ministro de Consumo, Alberto Garzén, quien en su discurso destaco la im-
portancia que este Reglamento 178/2022 ha tenido y tiene en la seguridad alimentaria en Europa, y
la necesidad de incluir, en la ecuacién de alimentos seguros y saludables, la sostenibilidad.

JORNADAS DE REFEREN
2022

JUNIO

Jornadas de Referencia del Centro Nacional de Alimentacién (CNA) 2022

En las jornadas, que se celebraron los dias 14 y 15 de junio, se desarrollaron temas relacionados con
todos los campos de actuacién del CNA como Laboratorio Nacional de Referencia: microbiologia,
residuos de medicamentos veterinarios, materiales en contacto con alimentos, plaguicidas, organis-
mos modificados genéticamente, alérgenos, toxinas y contaminantes del procesado.

Especial mencién merece dentro de esta edicion, el pequefio homenaje de agradecimiento ofrecido
a D. Joaquin Berenguer Soler, subdirector del CNA, por toda una vida de entrega al laboratorio y
una excelsa trayectoria profesional.

El 19 de septiembre tuvo lugar la presentaciéon del informe del Comité Cientifico por el Ministro de
Consumo D. Alberto Garzén, que estuvo acompafiado por la Directora Ejecutiva de la AESAN, Isabel
Pefia-Rey, y también por la coordinadora del informe, la doctora Esther Lépez, y las doctoras Susana Az-
nary Ujué Fresan, colaboradoras externas en el grupo de trabajo encargado de elaborar dicho informe.
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En su visita, que tuvo lugar el 26 de septiembre, el Ministro destacé que el laboratorio se encuentra
a la vanguardia en la UE como laboratorio de referencia en biotoxinas marinas y proporciona garan-
tias sobre la calidad y la seguridad alimentaria, tanto de los mejillones, como de todos los moluscos
bivalvos a todos los consumidores espafioles y europeos, ya que armoniza los métodos de analisis
que van a utilizarse para el control de las biotoxinas marinas.
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VIl Jornada de Cooperacién Cientifica con la EFSA

El 11 de noviembre de 2022 se celebré la reunion en la sede del Ministerio de Consumo. Se
subrayd la importancia de alinear la financiacion de proyectos de investigacién con la gestién
de los riesgos alimentarios y la necesidad de la ciudadania de tener acceso a una alimentacién
segura, saludable y sostenible. Ademas, se puso en valor el excelente nivel de cooperacion que
mantiene Espafia con la EFSA y se destaco también el papel del Comité Cientifico de la AESAN,
a quien se agradecio6 su excelente trabajo.

Reunién anual del Pleno del OBSERVATORIO DE LA NUTRICION Y DE ESTUDIO DE LA OBESIDAD
de la AESAN

El acto, que tuvo lugar el 11 de noviembre conté con la presencia de su Presidente, el Dr. Fernando Ro-
driguez Artalejo; la Vicepresidenta del Observatorio y Directora Ejecutiva de la AESAN, Isabel Pefia-Rey
Lorenzo; la Subdirectora General de Nutricién, Almudena Rollan Gordo y los miembros y vocales del Ob-
servatorio. Se presentaron las conclusiones del informe sobre las recomendaciones dietéticas sostenibles
y recomendaciones de actividad fisica para la poblacién espafola recientemente publicado y el resumen
de resultados de la evaluacion final del plan de mejora de la composicién de alimentos y bebidas 2017-
2020 entre otros trabajos del Observatorio.

9° Reunién de la red nacional de nanotecnologia en el ambito alimentario

El acto tuvo lugar el 16 de noviembre. Esta red nacional de nanotecnologia se cre6 en 2011 para apoyar
la Red Cientifica de Evaluacidon de Riesgos de la Nanotecnologia de la EFSA y cuenta con miembros
del dmbito académico, centros de investigacion, organismos publicos y representantes de la industria
alimentaria.

XIV Convencién NAOS y acto de entrega de los XV Premios Estrategia NAOS

El acto, que tuvo lugar el 28 de noviembre, conté con la presencia del Ministro de Consumo, Alberto
Garzon, el Presidente de la Agencia Espafola de Seguridad Alimentaria y Nutricion y Secretario Ge-
neral de Consumo y Juego, Rafael Escudero y la Directora Ejecutiva de la AESAN, Isabel Pefia-Rey.
Estos premios suponen un reconocimiento a importantes iniciativas que entre sus objetivos promue-
ven la prevencién de la obesidad y otras enfermedades no transmisibles, a través de la promocién
de una alimentacién saludable y del fomento de la practica regular de la actividad fisica.

NOVIEMBRE
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1.4. ORGANIZACION INSTITUCIONAL

1.4.1. Organigrama: o o »
Direccion
Ejecutiva

Vocalia Asesora de
Comunicaciéon y
Coordinacién Institucional

Vocalia Asesora de
Cooperacién Cientifica
e Internacional

S. G. de Gestidon de la

Secretaria General ’ Seguridad Alimentaria ’

S. G. de Control Oficial
y Alertas

S. G. de Nutricidn '

Centro Nacional de

®

Laboratorio de

w
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1.4.2. Organos colegiados:

Organos colegiados de
ejecutivos coordinaciéon y asesoramiento

Organos de Organos

gobierno

La Direccion Ejecutiva
ostenta |a representacion
legal del organismos
ejerce la dlreCC|on del
personal y de | os servicios
y act|V|da es de la Agencia

Subdirecciones Generales

e Secretaria General

e Subdireccién General de
Gestion de la Seguridad
Alimentaria

e Subdireccién General de
Control Oficial y Alertas

* Subdirecciéon General de
Nutricion
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CONSEJO RECTOR: Con la publicacién del Real Decreto 697/2022, de
23 de agosto, por el que se aprueba el Estatuto de la Agencia Espano-
la de Seguridad Alimentaria y Nutricién, el 6rgano de gobierno de la
AESAN OA se denomina Consejo Rector y viene a sustituir al anterior
Consejo de Direccion. Las grandes novedades de este érgano colegia-
do son que desaparece la representacion de los sectores econdmicos
y de las personas consumidoras. Ademas, pasan a ser tres el nimero
de reuniones anuales con caracter ordinario. Tras la publicacién de la
Orden CSM/1129/2022, de 17 de noviembre, por la que se nombran
miembros del Consejo Rector, se procedid a la convocatoria de dicho
Consejo para celebrar su primera sesién el 15 de diciembre en la sede
central de la AESAN OA, con la asistencia de la mayoria de sus miem-
bros de manera presencial y donde se aprobd el Reglamento interno de
funcionamiento.

CONSEJO CONSULTIVO: Tras la publicacion del Real Decreto 697/2022,
de 23 de agosto, por el que se aprueba el nuevo Estatuto de esta Agencia,
se concluyé el proceso de renovacién del érgano colegiado, con la publica-
cion de la Orden CSM/1064/2022, de 31 de octubre, por la que se nombran
a los vocales del Consejo Consultivo. Este 6rgano colegiado quedé consti-
tuido en su reunién de 1 de diciembre, en la que se aprobd el Reglamento
de funcionamiento interno y fueron elegidos los representantes para ocupar
las vicepresidencias.

COMITE CIENTIFICO: El nuevo Estatuto de la AESAN ha ampliado el pe-
riodo del mandato de los miembros, pasando de dos a tres afos renovable.
También ha abierto la posibilidad de que, en caso necesario, la direccién
ejecutiva pueda realizar una solicitud de informe directamente al Comité
Cientifico, con posterior refrendo del Consejo Rector y de constituir grupos
de expertos de evaluacién de riesgos alimentarios y nutricion que podran
contar con la participacion de expertos externos.

COMISION INSTITUCIONAL: El 13 de diciembre quedé constituida for-
malmente la Comisién Institucional como dérgano colegiado establecido
en el nuevo Estatuto del organismo auténomo Agencia Espafiola de Segu-
ridad Alimentaria y Nutricion (AESAN OA), aprobado por el Real Decreto
697/2022 de 23 de agosto. Como novedad, al érgano colegiado se incorpo-
ra una persona representante del Ministerio de Consumo.

Como foros dependientes de la Comisién Institucional, en las Comisiones
Permanentes de Seguridad Alimentaria y de Nutricién, se debaten y ela-
boran los acuerdos, informes, estudios, planes de accién y procedimientos
que posteriormente son aprobados por el pleno del érgano colegiado. Di-
chas Comisiones Permanentes se han reunido en un total de 15 ocasiones
en el 2022.

Protocolo de criterios minimos para la evaluacién de la oferta alimenta-
ria en centros escolares: comedores escolares, maquinas expendedo-
ras de alimentos y bebidas y cafeterias. (Aprobado en Cl de 16.03.22).

Propuesta de estudios coordinados 2022. (Aprobado en Cl de 16.03.22).

Programa de control de alimentos irradiados del PNCOCA 2021-2025.
(Aprobado en Cl de 16.03.22).

Plan de control coordinado de alimentos irradiados. (Aprobado en Cl
de 16.03.22).

Procedimiento de control oficial de establecimientos que irradian ali-
mentos en el dmbito de aplicacién del Real Decreto 348/2001. (Apro-
bado en Cl de 16.03.22).

Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria 2021-2025:
actualizacién afio 2022. (Aprobado en Cl de 16.03.22).

Protocolo de actuacién ante la detecciéon de manadas de gallinas po-
nedoras sospechosas de estar infectadas con serotipos de salmonella
relevantes para la salud publica. (Aprobado en Cl de 16.03.22)

Movimientos de piezas de caza sin desollar procedentes de Portugal
acompanados solamente de una declaracién de la persona con forma-
cion. (Aprobado en Cl de 16.03.22).

Procedimiento de designacion de laboratorios oficiales en el &mbito de
seguridad alimentaria. Version 2. (Aprobado en Cl de 16.03.22).

Etiquetado de vitaminas y minerales. Sentencia TJUE C-533/20. (Apro-
bado en Cl de 22.06.22).

Etiquetado sobre fuentes de vitaminas y minerales que se pueden afna-
dir a complementos alimenticios y que son nuevos alimentos autoriza-

dos. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Revisién de la Nota sobre la utilizacion de E-500 y E-501 en pescado y
productos de la pesca.

Revision de la Nota sobre el uso de cloruro célcico (coadyuvante/aditi-
vo) en quesos. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Estudio de la Guia de Buenas Practicas de Higiene en Lavaderos inte-
riores de cisternas alimentarias”, de ANLIC: Asociacién Nacional de
Lavaderos Industriales de Cisternas. (Aprobado en Cl de 22.06.22).
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Procedimiento de actuacién del servicio de control oficial para la de-
teccion post mortem de condiciones deficientes de bienestar animal
en explotaciones de pollos de engorde. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Documento para determinar la aptitud de los animales para el trans-
porte. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones en explo-
tacion en relaciéon con la aptitud para el transporte a matadero y el
sacrificio de urgencia. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones del Servi-
cio Veterinario Oficial ante la llegada de animales al matadero y la eva-
luacién de su aptitud para el transporte. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones del Ser-
vicio Veterinario Oficial ante la llegada al matadero de animales sacri-
ficados de urgencia en la explotacién de origen. (Aprobado en Cl de
22.06.22).

Procedimiento de actuacién del servicio de control oficial sobre la de-
teccion de lesiones de caudofagia en porcinos sacrificados en matade-
ro. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Nota sobre los requisitos para la extraccion de fetos en mataderos.
(Aprobado en Cl de 22.06.22).

Nota sobre tiempo méaximo de permanencia de |os animales en el ma-
tadero hasta su sacrificio. Interpretacién del concepto “sin demora in-
necesaria” o “sin demoras indebidas”. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Catalogacion de medidas de flexibilidad del RD 1086/2020, para iden-
tificar los establecimientos que realizan actividades posteriores a la
produccién primaria, acogidos a excepciones y adaptaciones. (Apro-
bado en Cl de 22.06.22).

Procedimiento para que una guia de précticas correctas de higiene y/o
de la aplicacion de los principios del sistema de APPCC sea considera-
da como guia nacional. (Aprobado en Cl de 22.06.22).

Procedimiento de control oficial de la venta de alimentos por Internet.
(Aprobado en Cl de 13.12.22).

Procedimiento de estudios y planes de control coordinados a nivel na-
cional. (Aprobado en Cl de 13.12.22).

Plan de control coordinado sobre distribuidores sin instalaciones que
comercializan productos alimenticios por internet. (Aprobado en Cl de
13.12.22).

Plan de control reforzado de citricos procedentes de Turquia y Egipto.
(Aprobado en Cl de 13.12.22).

Criterios de publicacion de alertas alimentarias en web (documento de
transparencia). (Aprobado en Cl de 13.12.22).

Guia para el Registro Sanitario de las Empresas y Establecimientos Ali-
mentarios (Rev.13). (Aprobado en Cl de 13.12.22).

Procedimiento de actuacién para la comunicacién de incumplimientos
de bienestar animal detectados en los mataderos. (Aprobado en Cl de
13.12.22).

COMISION DE COORDINACION 1
CONSEJO DE DIRECCION 3
CONSEJO RECTOR 1
CONSEJO CONSULTIVO 2
COMISION INSTITUCIONAL 3
COMISIONES PERMANENTES 15
COMITE CIENTIFICO 6
TOTAL REUNIONES OC 2022 31
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Ana Recrfiguez
Castalfio

Fernance
Castille RBadal

GESTION DE LA AESAN:

SECRETARIA GENERAL

2.1. GESTION DE RECURSOS HUMANQOS

2.4. ASUNTOS JURIDICOS

2.6. FORMACION

2.7. ATENCION AL CIUDADANO

Consultas gestionadas durante el ano 2022 ascienden a 3.719

Las cifras sobre normas aprobadas:

2.2. GESTION ECONOMICA Y FINANCIERA

SG/ AREA JURIDICA

2.3. TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION E INFORMATICA

2.5. CONVENIOS Y ACUERDOS DE COLABORACION

N° de normativas de la UE aprobadas 88
N° de normativas nacionales aprobadas 3

DATOS PRESUPUESTARIOS - presupuesto 2022

Presupuesto anual 21 053 541,43

Gasto anual 17 917 944,46

Inversiones realizadas en TIC 952 415,34

Inversiones realizadas en equipamientos 2316 920,15

Inversiones en obras 1452 044,31

Otras inversiones que destacar 21 977,48
[ ] [ ]

Recursos humanos de la Secretaria
General (N° Trabajadores/N° de Trabajadoras)

T.%

DATOS DE RRHH DE LA AESAN:

* Numero de efectivos laborales:

* 9 hombres

* 13 mujeres

* Numero de efectivos funcionarios:
* 39 hombres

* 106 mujeres

* NUmero total de efectivos:

* 48 hombres

* 119 mujeres
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Ana Recrfiguez
Castalfio

SECRETARIA CENERAL: Gestién efficaz cle
oneles v melora de la gesificon de personas

El inicio de 2022 ha sido para la Secretaria General el de un
afio de presencialidad ordinario, con grandes retos en mate-
ria de inversion y de gestion de personal.

La AESAN OA ha iniciado en 2022 la ejecucion de los
fondos del Plan de Recuperacién, Transformacion y Re-
siliencia (PRTR), y con ello el principio de unas inversio-
nes ciertamente necesarias para el organismo en materia
de digitalizacién y equipamiento tecnolégico. Hablamos
de un presupuesto inicial para dos afos (2022 y 2023) de
5571 988,41 € destinado a 16 unidades de inversiéon. En
2022 se han acometido finalmente 9 unidades de inver-
sion con una ejecucion de 2 231 214,82 € en equipamien-
to de laboratorio (adquisicion de 8 equipos) y en cuatro
proyectos de digitalizacion (sede, portal, registro sanitario
y planificaciéon del control oficial). El objetivo con estas
inversiones ha sido doble. Por una parte, dotar a la Agen-
cia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién de las
aplicaciones informaticas necesarias para el adecuado
desarrollo de las competencias asignadas en materia de
Seguridad Alimentaria y Nutricién, aqui nos referimos a
las inversiones del Componente 11 del PRTR (denomina-
do MODERNIZACION DE LAS ADMINISTRACIONES PU-
BLICAS. Por otra parte, se pretende conseguir para los
laboratorios de la AESAN OA una mejor dotacién de las
infraestructuras de calidad que contribuya a los elevados
niveles de inocuidad alimentaria, todo ello a través del
equipamiento cientifico-técnico necesario para el ade-
cuado desarrollo de las competencias, nos referimos a las
inversiones del Componente 18 del PRTR (denominado
RENOVACION Y AMPLIACION DE LAS CAPACIDADES
DEL SISTEMA NACIONAL DE SALUD).

Mencionar en el capitulo de las inversiones, el inicio en no-
viembre de 2022 de la obra de revestimiento y adecuacion
de las fachadas del centro nacional de alimentacién, CNA,
en Majadahonda.

Ademas, se ha emprendido un camino en la reestructuracion
del personal, fundamentalmente en los laboratorios de la
AESAN y en particular el CNA, para mejorar la Relacién de
Puestos de Trabajo y ocupacion de plazas. En 2022 se ha
iniciado un trabajo tendente a mejorar fundamentalmente
el laboratorio de Majadahonda, denominado “Plan de rees-
tructuracién, reforzamiento y actualizaciéon de los laborato-
rios de vigilancia de productos de consumo y alimentarios:
reestructuracion del Centro de Investigacion y Control de
Calidad y del Centro Nacional de Alimentacién”. En este
ejercicio econémico se han completado dos concursos de
traslados de personal funcionario y se han incluido en el con-
curso permanente de traslado de personal laboral 6 plazas.

En materia legislativa destaca la aprobacién de un nuevo esta-
tuto del organismo, mediante Real Decreto 697/2022, de 23
de agosto, por el que se aprueba el Estatuto del Organismo
Auténomo Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nu-
tricion. Este real decreto ha venido a aplicar de manera efectiva
la separacion de “CONSUMO” de la AECOSAN, en la actual-
mente denominada AESAN OA y a formalizar la dependencia
de la AESAN OA respecto del Ministerio de Consumo. La an-
terior norma reguladora era el Real Decreto 19/2014, de 17
de enero, por el que se refunden los organismos auténomos
Instituto Nacional del Consumo y Agencia Espanola de Segu-
ridad Alimentaria y Nutricién en un nuevo organismo auténo-
mo denominado Agencia Espafola de Consumo, Seguridad
Alimentaria y Nutricion y se aprueba su estatuto. Los cambios
fundamentales son el cambio de denominacién del Consejo
de Direcciéon a Consejo Rector. En este érgano colegiado deja
de tener presencia del sector y la sociedad civil, que solo tie-
nen representatividad en el Consejo Consultivo, drgano que
a su vez aumenta la frecuencia anual de sus reuniones, pasan-
do éstas de cuatrimestrales a trimestrales. Ademas, la direc-
cion ejecutiva del organismo se consolida con nivel orgénico
de subdireccion general y se crea la subdireccién general de
nutricién, procedente de una vocalia.

MEMORIAINFIAN2022



2.1. GESTION DE RECURSOS HUMANOS

La gestién de recursos humanos de la AESAN OA ha supuesto en 2022
nuevamente uno de los campos a los que el Organismo ha dirigido sus es-
fuerzos para conseguir la mejora de su formacién, adaptacién e integracion,
asi como la potenciacién del nimero de efectivos.

En las siguientes tablas se recogen datos respecto de los puestos de trabajo
y su cobertura, asi como sobre otros aspectos de la gestion de personal.

* Plantilla de personal existente a 31 de diciembre de 2022

Personal funcionario (106 mujeres y 39 hombres) 145
Personal laboral (13 mujeres y 9 hombres) 22
Total 167

* Plantilla de personal funcionario por grupos/subgrupos (efectivos reales).

Grupo/Subgrupo Total
A1 103
A2 12
c1 20
Cc2 10
Total 145

* Puestos de trabajo de funcionarios existentes por grupos/subgrupos.

Grupo/Subgrupo Total

A1 125
A1 A2 16
A2 3
A2C1 10
C1 27
c1c2 14
C2 4
Total 199

* Plantilla de personal funcionario por niveles (efectivos reales).

Nivel

30
29
28
26
24
22
20
18
17
16
15
14

Total

Total

8
2
16
30
59

* Plantilla de personal laboral por grupos profesionales (efectivos reales).

Grupo

M3
M1
3G
G3
E2

4G
E1

G5

Total

Total

2

- O W o

o O

2

22

.aﬂ"“"“d‘.

HOMBRES TOTAL

\ MEMORIAINET 2022



* Provisién de puestos de trabajo de personal funcionario.

Procedentes de la Oferta de Empleo Piblico de 2019 se han incorporado los
siguientes efectivos.

Cuerpo / Escala Total
Veterinarios Titulares 1
Farmacéuticos Titulares 1
ETGOA 4
Ayudantes de Investigacién de OPIS 1
General Auxiliar de la Administracién del Estado 2
TOTAL 9

Asimismo, mediante la Resolucién de 2 de febrero de 2022, de la Subsecre-
taria, se resolvié el concurso especifico convocado por Resolucion de 28 de
octubre de 2021.

Puestos convocados Adjudicados A1 A2 C2 Desiertos
26 12 10 1 1 14

2.2. GESTION ECONOMICO-FINANCIERA

2.2.1. Datos econémicos

La AESAN OA para el ejercicio 2022 tiene asignado en los Presupuestos
Generales del Estado, el Servicio 101 “Agencia Espafiola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion” dentro de la Seccién 31 “Ministerio de Consumo” y
el programa presupuestario: 313C “Seguridad Alimentaria y Nutricién”. En
el ejercicio 2022, la AESAN OA participa en los componentes 11y 18 del
Plan de Recuperacién Transformacion y Resiliencia (PRTR) con los programas
presupuestarios 31KB “C11.102 Proyectos tractores de digitalizacion de la
Administracién General del Estado. Sanidad” y 31RC “C18.103 Aumento de
capacidades de respuesta ante crisis sanitarias. Sanidad”.

En la Ley 22/2021 de 28 de diciembre, de Presupuestos Generales del Es-
tado para 2022 se aprobé el presupuesto de la AESAN OA para el citado
ejercicio por importe de 21.046.420 € y el crédito definitivo, una vez cursa-
das las distintas modificaciones presupuestarias ascendié a 21.053.541,43 €.

A continuacién, se detalla, a nivel de Capitulo, la ejecucién del presupuesto
(los programas presupuestarios 31KB y 31RC relativos al PRTR sélo tienen
dotacion y ejecucién en el capitulo VI “Inversiones reales”):

CAPITULO
PRESUPUESTO
DE GASTOS

GASTOS DE
PERSONAL

GASTOS
CORRIENTES
EN BIENES Y
SERVICIOS

GASTOS
FINANCIEROS

Programa 313C
(Seguridad
alimentaria y
nutricién)

Programa 31KB
(PRTR Aplicaciones
/| Componente11)

Programa 31 RC
(PRTR Equipos
Componente 18)

TOTAL
INVERSIONES
REALES
Vil ACTIVOS
FINANCIEROS
TOTAL

Crédito
Total

10 496 980,00

5304 971,43

5000,00

2 438 640,00

498 306,47

2279 643,53

5216 590,00

30 000,00

21053 541,43

Compromisos
de gastos

9 896 891,44

4796772,87

13,14

2077 699,52

498 306,47

2231214,81

4807 220,80

1324,48

19 502 222,73

%
compromisos
gastos sobre
crédito total

94,28

90,42

0,26

85,20

100,00

97,88

92,15

4,41

92,63

Obligaciones
Reconocidas

8732 389,86

4 440 859,70

13,14

2045 004,71

467 137,76

223121481

4743 357,28

1324,48

17 917 944,46

% obligaciones
reconocidas
sobre crédito
total

83,19

83,71

0,26

83,86

93,75

97,88

90,93

En esta tabla puede observarse una comparativa de los Capitulos mas signi-
ficativos, entre el Presupuesto definitivo y la ejecucion a nivel de obligacio-
nes reconocidas (importes en miles de euros).

*Durante el ejercicio 2022 se realizaron 8 modificaciones de crédito.
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2.2.2. Pagos efectuados por el Sistema de Anticipo de Caja Fija

Mediante el sistema de Anticipo de caja fija se realizaron pagos por un total de 518 719,49 € habiéndose realizado 7 cuentas justificativas (reposiciones).

2.2.3. Contratos administrativos gestionados

En 2022, la actividad contractual a nivel de compromisos de gastos desarrollada por la Secretaria General ha sido la siguiente:

EXPEDIENTES CON ACTIVIDAD ECONOMICA EN EL EJERCICIO 2022
(importes imputados a 2022)

EXPEDIENTES ADJUDICADOS EN EL EJERCICIO 2022
(importes adjudicados para todas las anualidades)

Tipo de Expediente

N° de Expedientes

Cuantia en €

Tipo de Expediente

N° de Expedientes

Cuantia en €

Convenios 2 23 839,26 Convenios 1 23 839,26
Servicios 13 39 095,37 Servicios 10 32 915,27
TOTAL 15 62 934,63 TOTAL 11 56 754,53
Capitulo Il Capitulo Il

Tipo de Expediente N° de Expedientes Cuantia en € Tipo de Expediente N° de Expedientes Cuantiaen €
Suministro 30 498 503,44 Suministro 16 397 838,08
Servicios 48 1603762,79 Servicios 24 1478 646,19
Convenios 36 980 380,17 Convenios 2 846 581,35
Encomiendas 3 1137 243,79 Encomiendas 2 1924 664,85
Arrendamiento 2 58 163,19 Arrendamiento 0 0,00
TOTAL 119 4 278 053,38 TOTAL 44 4 647 730,47
Capitulo VI Capitulo VI

Tipo de Expediente N° de Expedientes Cuantiaen € Tipo de Expediente N° de Expedientes Cuantiaen €
Suministro 14 2 379 557,62 Suministro 14 2 589 577,31
Convenios 2 1 354 997,03 Convenios 2 1 354 997,03
Servicios 10 666 078,17 Servicios 8 1226 556,03
Encomiendas 5 325 938,37 Encomiendas 3 688 525,03
Obras 5 80 649,61 Obras 5 367 699,29
TOTAL 36 4 807 220,80 TOTAL 32 6 227 354,69

Independientemente de los expedientes anteriores, se tramitaron 3 contratos menores por un importe total de 27 276,38 € cuyos pagos se realizaron por el

Sistema de Anticipo de Caja Fija.
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2.2.4. Inversiones realizadas

Las inversiones realizadas (obligaciones reconocidas) en el ejercicio 2022
son las que aparecen reflejadas en el cuadro siguiente:

DETALLE DE IMPORTES
LA INVERSION EN €

TECNOLOGIAS DE

LA INFORMACION TODAS LAS SEDES 952 415,34
SERVICIOS

CENTRALES 1635703

EQUIPAMIENTOS CNA 2039 110,81

LBM 13 429,79

SUBTOTAL 2 068 897,63

OBRAS CNA 1 452 044,31

TOTALES 6 542 254,91

2.3. TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
E INFORMATICA

A continuacioén, se muestran las directrices estratégicas que han marcado la
gestion de los recursos humanos y presupuestarios del Area de Informatica
durante todo el afio 2022:

* El Area de Sistemas y Tecnologias de la Informacién de la AESAN OA
ha pasado a contar con 3 funcionarios, y se continta con el soporte de
3 técnicos de microinformatica (SERMICRO) y 3 técnicos de proyectos
de desarrollo (AXPE Consulting).

¢ Continuidad del soporte al teletrabajo para todos los usuarios de la
AESAN OA.

* Asesoramiento sobre Sistemas y Tecnologias de la Informacién y fo-
mento del uso de las NNTT y la digitalizacién en la organizacion (video-
conferencias para la celebracion de las reuniones de trabajo, puesto de
trabajo inteligente).

* Seguimiento y gestién de las acciones de la AESAN en el marco del
Plan de Transformacién Digital del Ministerio de Consumo.

* Adquisiciéon en 2022 de material informéatico para la renovacién en
2023 del parque informético de la AESAN OA (Equipamiento de 4 sa-
las de formacion, 200 monitores 27, 35 ordenadores de sobremesa,
200 portatiles, 15 puntos de acceso WiFi, licencias de software y apli-
caciones y otro hardware).

* Asistencia a otras unidades de la AESAN en la contratacién y gestion
TIC de proyectos financiados con fondos europeos del MRR: (TULSA,
SEDE ACCEDA, PORTAL WEB y nuevo RGSEAA).

* Impulso de la renovacién de aquellas aplicaciones informaticas que estan
al final de su periodo Util y asistencia a otras unidades de la AESAN en la
gestion de proyectos TIC ya en marcha (ALCON, SCIRI-ACA, PNIR, GEDA,
RELSA, CNALab, SIGECA, RGSEAAV2, Web, Sede actual, etc.).

* Apoyo TIC en herramientas transversales de la AGE (TRAMA, NEDAES,
SOROLLA, ACTUA, etc.).

e Resumen de actividad del CAU en 2022:

Peticiones abiertas | Peticiones resueltas

Comunicaciones 190 188
Correo 100 99
Cuentas 136 134
eRoom 15 15
Hardware 153 158
Software 652 654
Solicitudes 668 658
e 268 268
Telefonia 85 89
Teletrabajo 106 103
Total 2373 2 366
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2.4. ASUNTOS JURIDICOS 2.5. CONVENIOS Y ACUERDOS DE COLABORACION

La funcién desarrollada por el Area Juridica de la AESAN es transversal y de La AESAN, ha firmado a lo largo de 2022 convenios de colaboracién, tanto
ella se benefician todas las unidades de la Agencia, tanto las netamente téc- con entidades publicas, como privadas, que a continuacion se detallan:
nicas como las mas horizontales que se hallan encuadradas en la Secretaria
General. El Area se configura, por tanto, esencialmente como una unidad
de apoyo y asesoramiento a todos los servicios de la Agencia. Los datos
concretos de actividad son los siguientes:

\
GA S O L Con La Gasol Fundation se ha prorrogado un afio mas
el convenio para la promocién de hébitos saludables y
FOUNDATION laprevencién de la obesidad infantil.

Gestién del Programa Normativo de la Agencia. Durante 2022 el Area Juridica 4
ha colaborado en la elaboracién y/o tramitacién de 8 proyectos normativos, de

los cuales 3 fueron aprobados por el Consejo de Ministros. Se trata de Reales ] , ] N\
Decretos de iniciativa de este organismo. Con la Agencia Estatal de Consejo Superior de Investi-

C s l C gaciones Cientificas, M.P. (CSIC) para la realizacién de
las actividades de Laboratorio Nacional de Referencia

Asesoramiento juridico a la Comisién Interministerial para la Ordenacién onsto srmanoemEerEEIs e contaminantes organicos persistentes (COP)

Alimentaria (CIOA). La CIOA mantuvo 3 reuniones durante 2022. 4
Acuerdos del Consejo de Ministros: 129 ™\
Tramitacién de |nformes sobre 5 Con el Instituto de Investigacién y Tecnologia Agro-
proyectos normativos estudiados Reales Decretos: 166 alimentaria (IRTA) con el que se instrumenta una
en la Comision de Subsecretarios: netitut encomienda de gestién para la colaboracion en el mar-
Anteproyectos de Ley: 70 de Recerca i Tecnologia co del asesoramiento cientifico sobre bienestar animal.
Agroalimentaries
Tramitacidn de otros informes Informes sobre Leyes: 5
sobre normas estatales en
elaboracién por otros Organismos:  Informes sobre Reales Decretos: 28
Informes sobre Leyes Autonémicas: 45 * Se ha firmado un acuerdo marco en materia de cooperacién cientifica
Tramitacién de informes sobre con la EFSA para el desarrollo de actividades por parte de la AESAN
normas autonémicas: Informes sobre Decretos autonémicos y OA como Punto Focal.

otras normas: 2 . ) »
* También se ha firmado un Protocolo General de Colaboracion para el

Estudio e informe de Transposicion de Directivas, Cuestiones Prejudiciales, procedimiento operativo entre la Direccion General de la Guardia Civil
Recursos Comunitarios y Proyectos Piloto: 17 y la Secretaria General de Consumo y Juego del Ministerio de Consu-

- - mo en dmbitos de consumo y seguridad alimentaria.
En el aflo 2022 se ha iniciado la tramitacién

de 4 convenios, y de 3 adendas de e Con la Intervencién General de la Administracion General del Estado
modificacién y/o prérroga. Todos ellos han (IGAE) un Convenio para la adhesién a los Sistemas Departamentales
Tramitacion de convenios: sido firmados. de la IGAE (SOROLLA Y CANOA).

Tramitacién de otros informes y consultas
sobre diversas materias: 121
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Ademas, dispone de convenios con distintas universidades e instituciones:

Con la Universidad Autéonoma Convenio para la realizacién de practicas
de Madrid externas.

Con la Universidad Rey Juan ~ Convenio para la realizacién de practicas

Carlos externas.
Con la Universidad de Convenio para la realizacion de practicas
Valladolid externas.

. . . Convenio para la realizacién de préacticas
Con la Universidad de Murcia P P

externas
Con la Universidad Convenio para la realizacién de préacticas
Complutense de Madrid externas

Convenio con el Colegio Oficial Convenio para la formacién de alumnos
de Veterinarios de Madrid del Master de Seguridad Alimentaria

Con la Agencia Estatal de Investigacion
para formalizar la relacion de
colaboracion entre ambas Agencias en
materia de cooperacion cientifica, para
facilitar la ejecucion de sus misiones
respectivas dentro de las &reas de la
seguridad alimentaria y la nutricién

Con la Agencia Estatal de
Investigacién (AEI)

Asimismo, para el mantenimiento de los gastos que ocasiona la Agencia en
el edificio de la calle Alcald de Madrid, asi como los del Centro Nacional de
Alimentacién en su ubicacion del complejo de Majadahonda se dispone de
dos convenios segun el siguiente detalle:

Con el Instituto de Gestion Sanitaria (INGESA), y el Ministerio de Em-
pleo y Seguridad Social para la administraciéon del inmueble e instala-
ciones del edificio administrativo situado en la C/ Alcalé 56.

2.6.

Con el Instituto de Salud Carlos Ill, para sufragar los gastos deri-
vados de la utilizaciéon de las instalaciones, bienes y servicios de
la ubicacién del Centro Nacional de Alimentacién en el complejo
de Majadahonda, estéd vigente el convenio suscrito con fecha de
24 de febrero de 2020. Con fecha 16 de abril de 2021 se suscribié
una adenda de modificacidn, cuyo objeto es el reajuste de uno
de los coeficientes que rige el reparto de gastos, motivado por la
firma de un nuevo contrato al amparo del referido convenio. En
2022 se ha suscrito la segunda adenda de modificacién y primera
de prérroga, que introduce la aportacion de puntos de red / datos
y su activacion.

Ademés, ante la necesidad de remodelacidon del edificio donde se
ubica el Centro Nacional de Alimentacién, con fecha 18 de marzo
de 2021, se firmd un convenio especifico para el reparto de gas-
tos derivados de la ejecucion de las obras de rehabilitacion de las
fachadas e instalacién de climatizacién del edificio 51 del Campus
de Majadahonda. El 26 de abril de 2022 se firmé una adenda de
modificacién, con objeto de establecer un nuevo marco general
de actuacion coordinada para la participacién proporcional de los
gastos derivados de la ejecucion de las obras.

Cursos celebrados dentro del marco del Plan de Formacioén Interna
2022, impartidos por la AESAN.

Cursos celebrados dentro del marco del Plan de Formacién Interna
2022, impartidos por el Ministerio de Consumo.

Cursos recibidos por empleados publicos de la AESAN, en el marco
de la formacién impartida por el INAP.

Cursos impartidos por la AESAN destinados a las autoridades
competentes.
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PLAN DE FORMACION INTERNA 2022 -CURSOS IMPARTIDOS POR LA
AESAN

En el marco del Convenio de Formacidn suscrito entre el Ministerio de Con-
sumo y sus Organismos Publicos, entre los que se encuentra la AESAN, se
aprobd el Plan de Formacion 2022.La relacion de cursos impartidos en la
AESAN es la siguiente:

n N°
DESCRIPCION DEL CURSO ASISTENTES
5

1 Gestion de Fondos del Mecanismo de Recuperacion y Resiliencia

2 Taller practico AVANZADO de gestion eficaz de contratos. 14
3 La comunicacién a través de videollamadas. 7
4 Refuerzo conversacional Inglés. 32
5 Conceptos de Biologia Molecular. Tecnologias de Secuenciacion 10
6 Excel aplicado al laboratorio. 8
Curso aplicado de cromatografia de liquidos con espectrometria de 8

7 masas/masas

g Formacién en herramientas de microbiologia predictiva para la 12
evaluacién y la gestién de riesgos microbioldgicos en alimentos

9 Openlab CDS Workstation 3
10 Curso de Calidad: Requisitos conforme a la ISO/IEC 17025. 1
Aplicacién practica
11 Manipulacién y gestion de residuos de laboratorio 11
12 OFFICE 365 Gestion eficiente del tiempo. Implementar en nuestro 18
dia a dia
15
13 Aplicacion TRAMA 14
N° TOTAL DE ASISTENTES.......ccccceeeeeieeniinnnnnn. 168
PRESUPUESTO EJECUTADO .......ccceuunirennnninnnnnniennneees 35 284,00 €

PLAN DE FORMACION INTERNA 2022 - EMPLEADOS PUBLICOS DE LA
AESAN QUE ACUDIERON A CURSOS IMPARTIDOS POR EL MINISTERIO
DE CONSUMO

En el marco del Convenio de Formacién suscrito entre el Ministerio de Consu-
mo y sus Organismos Publicos, entre los que se encuentra la AESAN, se aprobé
el Plan de Formacion 2022. En los cursos impartidos en el Ministerio de Consu-
mo han participado los siguientes empleados publicos de la AESAN

> o
1 Procedimiento de elaboracion de las normas 5
2  Gestion del tiempo y carga de trabajo 6
3 Curso bésico de sensibilizacién en igualdad de oportunidades 1
4  Creacion de documentos accesibles (pdf y ptt) 3
5 Primeros auxilios y soporte vital basico con desa. Reanimacion, 5
cardiopulmonar (RCP)
6  Normativa y conceptos bésicos de la proteccion de datos personales 2
7  Lagestion de recursos humanos en la age 1
8 Organizacion y funcionamiento de la unién europea 2
9  Sorolla 2: expedientes en firme 1
10 Protocolo del acoso laboral 6
11 Tramitacion de convenios y encargos de trabajo 1
12  Excel avanzado 4
13 Ley 39/,2015, de 1 de octubre, del procedimiento adm. comin de las 3
adm. publicas
14 Ley 39/,2015, de 1 de octubre, del procedimiento adm. Comn de las 3
adm. Publicas
15 Word avanzado 2
TOTAL ASISTENTES A CURSOS IMPARTIDOS EN MINISTERIO DE CONSUMO 45
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EMPLEADOS PUBLICOS DE LA AESAN QUE ACUDIERON A PRO-
PUESTAS FORMATIVAS CORRESPONDIENTE A LAS CONVOCATORIAS
PUBLICADAS E IMPARTIDAS POR EL INAP

El nimero de empleados publicos de la AESAN que se indican a continuacion
ha recibido diploma en las actividades formativas organizadas por la Subdirec-
cion de Aprendizaje del Instituto Nacional de Administracién Publica.

. N°
DESCRIPCION DEL CURSO ASISTENTES

1 Redaccion de escritos y correo electrénico en inglés 1
2 Presentaciones en inglés 1
3 Negociaciones en inglés 1
4 Desarrollo de habilidades basicas para liderar equipos 2
5 |IFCA. Aprender a aprender 1
6 Produccién normativa 1
TOTAL ASISTENTES A CURSOS IMPARTIDOS EN INAP 7

CURSOS IMPARTIDOS POR LA AESAN DESTINADOS A LAS
AUTORIDADES COMPETENTES

TITULO DEL CURSO FECHA

Taller sobre reglamentos de higiene 04/05/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y

Ejecucion del Control Oficial en Espana Vitoria 01y 02/06/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucion

del Control Oficial en Espafia - Santiago de Compostela 09/06/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucion

del Control Oficial en Espafia - Zaragoza 29y 30/06/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucién

del Control Oficial en Espafa - Alicante 21y 22/09/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucién

del Control Oficial en Espafia- Palma de Mallorca 06y 07/10/2022

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucion

del Control Oficial en Espafia- Badajoz 18y 19/10/2022

11/11/2022
24y 25/11/2022

Taller RD videovigilancia en mataderos.

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucion
del Control Oficial en Espafia- Canarias

Jornadas sobre Armonizacién Planificacién y Ejecucion
del Control Oficial en Espafia

12y 13/12/2022

ACTIVIDADES EN EL MARCO DE LA INICIATIVA DE FORMACION
EUROPEA “BETTER TRAINING FOR SAFER FOOD".

La “Mejor formacién para una alimentacién mas segura” o "Better Training
for Safer Food"” (BTSF), es una iniciativa de la Comisién Europea basada en
la oferta de cursos de formacién sobre normativa comunitaria en materia de
alimentos y piensos, salud publica, y salud y bienestar animal. Estos cursos,
sufragados integramente por la Comision Europea, estan destinados al per-
sonal encargado de realizar las tareas de control oficial dependiente de las
Administraciones Publicas de todos los Estados miembros, con el fin de ase-
gurar que los controles se realizan de manera uniforme, objetiva y adecuada
en todos ellos. El marco legal de esta iniciativa se encuentra en el Articulo
130 del Reglamento UE) 2017/625 del Parlamento europeo y del Consejo,
de 15 de marzo de 2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales
realizados para garantizar la aplicacién de la legislacién sobre alimentos y
piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad
vegetal y productos fitosanitarios.

La AESAN OA continla trabajando como uno de los puntos de contacto
a nivel nacional de la iniciativa de formacién europea BTSF para la inter-
locucién de la difusion de informacién de los diferentes cursos y seleccion
de candidatos para la participacion en los mismos, tanto en los de caracter
presencial, como en la modalidad e-learning - a tu ritmo-, los cuales se de-
sarrollan de manera analoga a los cursos presenciales, pero “en remoto”,
es decir, los participantes se conectan via telematica en lugar de estar fisi-
camente en el mismo lugar que los ponentes y el resto de asistentes. Con
esta modalidad, la academia de BTSF, organizé la formacion on line utilizan-
do aplicaciones como Zoom, Teams o Big Blue Button lo que ha permitido
compartir en tiempo real audio, video, diapositivas, pizarra, chat y pantalla
entre los participantes, asi como unirse a las conferencias a través de las ca-
maras web e invitar a otros oradores.
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Con todo ello, se ha mantenido la necesaria coordinacién con la Direccion Ge-
neral de Salud Publica a través de la Subdireccion General de Sanidad Exterior
(SGSE), el Centro de Coordinaciéon de Alertas y Emergencias Sanitarias (CCAES)
y la Agencia Espafiola de Medicamentos y Productos Sanitarios (AEMPS) del
Ministerio de Sanidad (MS), con la Direccién General de Consumo del Ministe-
rio de Consumo (MC), con otras instituciones como el SEPRONA de la Guardia
Civil y el SOIVRE perteneciente al Ministerio de Industria, Comercio y Turismo,
y con el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA), a través de la
Subdireccién General de Sanidad e Higiene Animal y Trazabilidad.

De este modo, el intercambio de informacién entre Espafia y la Comision
Europea se realiza de acuerdo con el siguiente diagrama de flujo:

COMISION EUROPEA
Agencia Ejecutiva Europea de Salud y Digital (HaDEA) /
Empresas contratadas para organizar los cursos

AESAN OA
(MC, MS y otros)

Gréfico 1.- Intercambio de informacién de Espafia y la Comisién Europea en materia de Better training for Safer Food.

En el 2022 la formacién internacional recibida por el personal al servicio de
las Administraciones Publicas en el marco de esta iniciativa ha consistido en
la participacion en 23 cursos presenciales, 1 ejercicio de crisis y 3 cursos de
e-learning.

En los cursos presenciales el nimero de personas que han asistido es el
siguiente:

* 79 participantes (frente a los 80 del afio 2021) por parte de la Admi-
nistraciéon General del Estado (AGE) que incluye la AESAN OA, SGSE,
AEMPS, DG Consumo, CCAES, SEPRONA vy SOIVRE. De ellos, 29
participantes corresponden a la AESAN OA.

o 227 participantes (frente a los 140 del afio 2021) por parte de las auto-
ridades competentes autonémicas y locales.

Por lo que respecta a los cursos e-learning, realizados mediante las platafor-
mas virtuales de aprendizaje, ha habido un importante ascenso en el nimero
de participantes respecto al 2021:

* Por parte de la AGE, 101 participantes, frente a los 39 del 2021 (12 de
la AESAN OA 'y 89 de la SG de Sanidad Exterior).

* Por parte de las autoridades competentes autonémicas y locales han
participado 128 personas (frente a los 109 del 2021).

2.7. ATENCION AL CIUDADANO

Durante el afio 2022, se ha prestado la atencion al ciudadano a través del
buzdn institucional informacionaesan@aesan.gob.es

Se han recibido 3 719 consultas, siendo el porcentaje de preguntas res-
pondidas el 97 %.

Por ultimo, se han tramitado 13 solicitudes de informacién al amparo de la
Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de transparencia, acceso a la informacién
publica y buen Gobierno, asi como una reclamacién ante el Consejo de
Transparencia y Buen Gobierno establecido por dicha Ley.

2.8. ACTIVIDAD PARLAMENTARIA

Dentro de la AESAN, se coordina la gestién de las iniciativas parlamentarias.
Esta tarea comprende la recepcién de la informacién del dmbito parlamen-
tario, asi como la respuesta a las preguntas, proposiciones de ley, proposi-
ciones no de ley, mociones, solicitud de datos, etc., en los temas competen-
cia de la AESAN.

En el afio 2022 se contestaron un total de 124 iniciativas parlamentarias
presentadas en el Congreso, y 34 iniciativas parlamentarias presentadas en
el Senado.
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EVALUACION DE RIESGOS Y

COOPERACION CIENTIFICA

3.1. EVALUACION DE RIESGOS

3.1.1. COMITE CIENTIFICO

3.1.2. OTRAS ACTIVIDADES DE EVALUACION DE RIESGOS

3.1.3. PUBLICACIONES

3.2. COOPERACION CIENTIFICA

3.2.1. PARTICIPACION EN LA JUNTA DIRECTIVA DE LA EFSA

3.2.2. PARTICIPACION EN EL FORO CONSULTIVO DE LA EFSA

3.2.3. REPRESENTACION DEL PUNTO FOCAL DE LA EFSA

3.2.4. REDES NACIONALES DE EXPERTOS DE EVALUACION DE RIESGOS
3.2.5. REPRESENTACION NACIONAL EN LAS REDES CIENTIFICAS DE LA EFSA

Icfar Fierres

> N° de informes del Comité Cientifico aprobados 9
g@m}@h@gn@[m@[m@@ EVALUACION N° de reuniones del Comité Cientifico y sus grupos 30
DE RIESGOS de trabajo
N° trabajadores del Area de Evaluacién de Riesgos 3 hombres y 2 mujeres
N° de publicaciones 24
. o H ici 17
COOPERACION N° de grupos de trabajo en los que participa
CIENTIFICA. N° de consultas y difusiones tramitadas 211
PUNTO FOCAL N° organizaciones colaboradoras con la EFSA 38
N° trabajadores 4 mujeres
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3.1. EVALUACION DE RIESGOS

Las politicas de seguridad alimentaria tienen como objetivo principal prote-
ger a las personas consumidoras y mantener su confianza en los alimentos
disponibles en la Unién Europea, basdndose para ello en los tres componen-
tes del anélisis de riesgos: evaluacién del riesgo (asesoramiento cientifico y
analisis de datos), gestidn del riesgo (reglamentacién y control) y comunica-
cién del riesgo.

Las actividades desarrolladas por la Agencia Espafola de Seguridad Alimen-
taria y Nutricion (AESAN) comprenden los tres componentes mencionados,
siendo la evaluacién del riesgo la que determina los efectos adversos para
la salud de las personas consumidoras, que pueden producirse como conse-
cuencia de su exposicién a peligros de origen alimentario.

En este sentido, la AESAN tiene la funcién de facilitar a las Administraciones
competentes el soporte técnico y la evaluacion de riesgos en materia de

seguridad alimentaria para su utilizacién en sus actuaciones normativas y
ejecutivas.

ANALISIS DEL RIESGO

1

EVALUACION
DEL RIESGO

2

GESTION
DEL RIESGO

3

COMUNICACION
DEL RIESGO

3.1.1. COMITE CIENTIFICO

El Comité Cientifico es el érgano de la AESAN que asume las funciones de:

Proporcionar evaluaciones de riesgo e informes cientificos en
materia de seguridad alimentaria y nutricién

Definir el ambito de los trabajos de investigacién necesarios para
el cumplimiento de sus funciones

~. Coordinar el trabajo de los grupos de expertos que realizan
) actividades de evaluacién de riesgos en el marco de las actuaciones
de la AESAN

. |dentificar y evaluar los riesgos alimentarios emergentes

El Comité Cientifico se expresa formalmente mediante Informes del Co-
mité Cientifico de la AESAN, que se hacen publicos a través de la pagina
web de la AESAN.

Esta constituido por 20 profesionales de reconocida competencia cienti-
fica en materias relacionadas con la seguridad alimentaria y la nutricion,
entre otras:

Toxicologia Alimentaria; Microbiologia, Virologia, Parasitologia o Zoono-
sis Alimentarias; Epidemiologia; Biotecnologia y Modificacién Genética;

Inmunologia y Alergologia; Nutricién Humana; Farmacologia; Procesos
Tecnoldgicos Alimentarios y Analisis e Instrumentacion.

Las 20 personas que formaron parte del Comité Cientifico en el afio 2022
fueron nombradas en abril de 2021 por el Consejo de Direccién de la AE-
SAN. De acuerdo con el Estatuto de la Agencia, los miembros del Comité
Cientifico son seleccionados y nombrados por el Consejo Rector, a propues-
ta de la Presidencia, por un periodo de 3 afos renovable.
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Miembros del Comité Cientifico de la AESAN.

MAGDALENA RAFECAS MARTINEZ

Catedratica del Area de Conocimiento de Nutricién
y Bromatologia de la Universitat de Barcelona

MIEMBROS

CARLOS ALONSO CALLEJA

Catedratico del Departamento de Higiene y
Tecnologia de los Alimentos de la Facultad de
Veterinaria de la Universidad de Leén

HOUDA BERRADA RAMDANI

Profesora Titular del Area de Toxicologia de la
Universitat de Valencia

IRENE BRETON LESMES

Médica de la Unidad de Nutricién Clinica y
Dietética del Hospital General Universitario
Gregorio Marafién de Madrid

ARACELI DIAZ PERALES

Catedrética del Departamento de Bioquimica y
Biologia Molecular de la Universidad Politécnica
de Madrid

CARLOS MANUEL FRANCO ABUIN

Catedrético del Departamento de Quimica
Analitica, Nutricién y Bromatologia de la
Universidade de Santiago de Compostela

ANGEL GIL IZQUIERDO

Investigador Cientifico del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC)

M? JOSE GONZALEZ MUNOZ

Catedrética de Toxicologia de la Universidad de
Alcald

ISABEL HERNANDO HERNANDO

Catedrética de Tecnologia de Alimentos de la
Universitat Poltécnica de Valéncia

ESTHER LOPEZ GARCIA

Catedratica de Medicina Preventiva y Salud
Pdblica de la Universidad Auténoma de Madrid

PABLO FERNANDEZ ESCAMEZ

Catedréatico del Departamento de Tecnologia de
los Alimentos de la Universidad Politécnica de
Cartagena

SONIA MARIN SILLUE

Catedrética del Departamento de Tecnologia de
los Alimentos de la Universitat de Lleida

FRANCISCO JOSE MORALES NAVAS

Investigador Cientifico del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC)

M?® VICTORIA MORENO ARRIBAS

Investigadora Cientifica del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC)

SILVIA PICHARDO SANCHEZ

Catedrética del Area de Toxicologia de la
Universidad de Sevilla

M? DEL PUY PORTILLO BAQUEDANO

Catedrética del Departamento de Nutricién de la
Universidad del Pais Vasco

M® DEL CARMEN RECIO IGLESIAS

Catedrética del Departamento de Farmacologia
de la Universitat de Valéncia

ANA MARIA RIVAS VELASCO

Catedratica de Nutricién y Bromatologia de la
Universidad de Granada

GLORIA SANCHEZ MORAGAS

Cientifica Titular del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC)

ANTONIO VALERO DiAZ

Profesor Titular de Bromatologia y Tecnologia de
los Alimentos de la Universidad de Cérdoba

Pie de foto. 5 de abril de 2022. Reunién del Comité Cientifico de la AESAN en el Centro Nacional de Alimentacién.

Durante el afno 2022, el Comité Cientifico celebrd 24 reuniones de grupos de
trabajo y 6 sesiones plenarias en las que se aprobaron los 9 informes que se re-
sumen a continuacion, y que se encuentran disponibles en espariol e inglés en
la pagina web de la AESAN y como parte de la Revista del Comité Cientifico de
la AESAN. Ademas, el Comité Cientifico ha estado trabajando en la elaboracién
de otros 7 informes.

En las reuniones, se ha informado a los miembros del Comité Cientifico sobre
distintas cuestiones de interés como: la aprobacién del nuevo Estatuto de la
AESAN, publicado mediante el Real Decreto 697/2022, las actividades lleva-
das a cabo por el Centro Nacional de Alimentacién (CNA) como laboratorio de
referencia o las actividades del Comité Cientifico de la Autoridad Irlandesa de
Seguridad Alimentaria (FSAI).

1. Informe sobre las condiciones de conservacién de frutas cortadas por la
mitad en establecimientos de comercio al por menor.

El Comité Cientifico ha evaluado si es posible mantener a temperatura am-
biente cuatro frutas voluminosas (meldn, sandia, pifia y papaya) cortadas por
la mitad en establecimientos de comercio al por menor durante un tiempo
limitado garantizando la seguridad de las personas consumidoras. En base a
la informacién evaluada, se concluye que en el almacenamiento, se pueden
admitir temperaturas inferiores a 25 °C durante un tiempo inferior a 3 horas
en un lugar suficientemente ventilado y preservado de la luz solar, seguido
de un almacenamiento continuo en refrigeracion a temperaturas por debajo
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de 5 °C. Asimismo, el Comité Cientifico recomienda descartar para el corte
las frutas con un excesivo grado de madurez o que presenten heridas o hen-
diduras en su superficie y que se sigan unas escrupulosas practicas higiénicas.

2. Informe en relacién con la seguridad del uso de una solucién acuosa de
lauril éter sulfato sédico como coadyuvante tecnoldgico para el lavado de
manzanas, melocotones, platanos, tomates, pimientos y citricos en las plan-
tas de procesado.

Considerando el escenario més desfavorable de presencia de residuos en
manzanas, melocotones, platanos, tomates, pimientos y citricos, y el consu-
mo de estas frutas y hortalizas en Europa, se llevé a cabo una estimacion de
la ingesta diaria (IDE) de dichos residuos, asi como una valoracién del riesgo
que pudieran suponer para la persona consumidora mediante el calculo del
margen de seguridad (MOS). El Comité Cientifico concluyé que, basandose
en la informacion facilitada por la empresa solicitante y teniendo en cuenta
la composiciéon y condiciones de uso propuestas, el uso de la solucién acuo-
sa de lauril éter sulfato sédico como coadyuvante tecnolégico no implica un
riesgo para la salud de las personas consumidoras.

3. Informe sobre la Guia de la Asociacién Nacional de Fabricantes de Ta-
bleros (ANFTA) para verificar la aptitud de los tableros MDF destinados a la
fabricacion de envases para frutas y hortalizas frescas, sin pelar ni cortar.

La conclusion final del Comité Cientifico es que la guia presentada para su
valoracion es aceptable, en el momento de la elaboraciéon del informe, para
el fin previsto. En el informe se recomienda que los tipos de madera que va-
yan a utilizarse se definan por sus nombres botanicos y se refleje su origen,
asi como los porcentajes de las distintas maderas utilizadas en cada caso.
Cualquier otra especie requeriria un estudio previo respecto a su seguridad
y conformidad con el articulo 3 del Reglamento (EU) N° 1935/2004, en par-
ticular enfocado a asegurar la ausencia de migracién de sustancias naturales
que puedan suponer un riesgo para la salud de las personas consumidoras.

4. Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espanola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (AESAN) en relacion a la seguridad del uso de dos solu-
ciones acuosas de peroxido de hidrégeno, acido acético y acido peracético
como coadyuvantes tecnoldgicos para la desinfeccién bacteriana del agua
de lavado de ciruelas, cerezas y peras.

Considerando el escenario més desfavorable de presencia de residuos en
ciruelas, cerezas y peras y su consumo, se ha llevado a cabo una estimacion
de la ingesta diaria (IDE) de los posibles residuos, asi como una valoracion

del riesgo que pueden suponer para la persona consumidora mediante el
célculo del margen de seguridad (MOS).

El Comité Cientifico concluye que, basandose en la informacién facilitada
por el solicitante y teniendo en cuenta la composicién y condiciones de uso
propuestas, el uso de estas soluciones acuosas como coadyuvantes tecnolé-
gicos no implica riesgo para la salud de las personas consumidoras.

5. Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espanola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (AESAN) en relacion a la evaluacion del riesgo de la
ingesta inadecuada de minerales (metales) antioxidantes en complementos
alimenticios que puede dar lugar a efectos prooxidantes: cobre, mangane-
so, selenio y zinc.

La suplementacion de estos minerales a través de alimentos enriquecidos y
complementos alimenticios en la poblacién adulta sana resulta ser segura como
antioxidantes en las condiciones establecidas por la normativa europea. Sin
embargo, la bibliografia cientifica sugiere que estos, en determinadas dosis
o condiciones, podrian tener efectos prooxidantes. El Comité Cientifico reco-
mienda la realizacion de estudios con una adecuada metodologia para evaluar
en profundidad estos efectos y bajo qué condiciones se producen, asi como los
efectos adversos que pudieran derivarse de los mismos.

En el caso de mujeres embarazadas o lactantes, nifios, ancianos y personas
con determinadas patologias, dichos complementos solo deben consumirse
tras haberlo consultado con un profesional sanitario.

6. Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espanola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (AESAN) sobre la prospeccion de peligros quimicos de
interés en seguridad alimentaria en Espana-2.

Al igual que se hizo en el afo 2018, el Comité Cientifico ha realizado una
revision de los peligros quimicos de mayor interés para la seguridad alimen-
taria en Espafia que no cuentan con una regulacién especifica. En este caso
se han contemplado los siguientes peligros quimicos: Aluminio; Antimonio;
Cromo (VI); Antraquinonas; Aflatoxinas en avellanas; Melamina; Sustitutos
del BPA (BPS) y Micotoxinas de Aspergillus (esterigmatocistina).

Se ha incluido informacién especifica sobre la descripcion de la identifica-
cion y caracterizacién de cada uno de los peligros revisados, la evaluacion
de la exposicion, asi como una serie de recomendaciones para la gestion
del riesgo y consideraciones futuras sobre las posibilidades de control en la
cadena alimentaria, que pueden servir para mejorar el conocimiento de los
mismos entre las personas consumidoras y otros sectores involucrados.

MEMORIAINFIAN2022



7. Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espanola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (AESAN) sobre la prospeccion de peligros biolégicos
de interés en seguridad alimentaria en Espana-2.

En el informe se aborda la prospeccién sobre peligros bioldgicos que actual-
mente no se incluyen en los programas de control oficial en Espafia en algin
tipo de alimento y que pueden suponer un riesgo para la poblacién. Se trata
de un informe que completa y actualiza el realizado en 2018 por el Comité
Cientifico de la AESAN.

El Comité Cientifico aconseja la busqueda prospectiva de Acinetobacter
baumannii, Klebsiella pneumoniae y Pseudomonas aeruginosa en ensaladas
y muestras alimentarias de origen vegetal destinadas a consumo en crudo;
de Campylobacter spp., en carnes, aparte de las de origen avicola; de Es-
cherichia coli productores de toxinas shiga en carne de vacuno, leche cruda
y verduras de hoja; de Bacillus cereus y Cronobacter spp., en harinas y pro-
ductos pulverulentos, y de virus productores de encefalitis transmitida por
garrapatas en productos lacteos crudos.

8. Informe sobre recomendaciones dietéticas sostenibles y recomendacio-
nes de actividad fisica para la poblacién espanola.

El Comité Cientifico recomienda: consumir, al menos, 3 raciones/dia de hor-
talizas y 2-3 raciones/dia de frutas; un consumo moderado de patatas y otros
tubérculos; 3-6 raciones/dia de cereales, dependiendo de las necesidades ener-
géticas de cada persona, y no mas de 4 raciones/dia si se necesita restringir la
ingesta caldrica, priorizando en todo caso los cereales de grano entero y pro-
ductos integrales; al menos 4 raciones/semana de legumbres hasta llegar a un
consumo diario; 3 o0 mas raciones/semana de frutos secos, hasta un consumo de
1 racién diaria, eligiendo aquellos sin sal ni grasas ni aztcares afadidos; 3 o mas
raciones/semana de pescado, priorizando el pescado azul y las especies con
menor impacto ambiental; hasta 4 huevos/semana; un consumo méximo de
3 raciones/dia de lacteos, evitando aquellos con azlicares anadidos y con alto
contenido en sal, aunque, debido a su elevado impacto ambiental, se sugiere
reducir el nimero de raciones diarias de lacteos si se consumen otros alimentos
de origen animal; un maximo de 3 raciones/semana de carne, priorizando el
consumo de carne de aves y conejo y minimizando el consumo de carne proce-
sada; un consumo diario de aceite de oliva en todas las comidas principales del
dia, tanto para el cocinado de los alimentos como para su alifio; y beber tanta
agua como sea necesaria, considerandose ésta la bebida principal de una dieta
saludable. Ademas, de manera complementaria a estas recomendaciones, se
han incluido en este informe una serie de consideraciones generales y aspec-
tos a tener en cuenta para una alimentacion saludable y medioambientalmente
sostenible, asi como unas recomendaciones de actividad fisica para diferentes
grupos de edad de la poblacién.

El 19 de septiembre de 2022 el Ministro de Consumo, Alberto Garzén Espinosa,
y la Dra. Esther Lépez Garcia, coordinadora del grupo de trabajo del Comité
Cientifico de la AESAN encargado de elaborar este informe, realizaron una pre-
sentacion publica de sus principales conclusiones. En la presentacién, también
participaron la Directora Ejecutiva de la AESAN, Isabel Pefia-Rey, y las doctoras
Ujué Fresan y Susana Aznar, colaboradoras externas en el grupo de trabajo y
expertas en las areas de la sostenibilidad y la actividad fisica, respectivamente.

GOBIERNO
DE ESPANA

Pie de foto. 19 de septiembre de 2022. Presentacién del informe del Comité Cientifico sobre recomendaciones dieté-
ticas sostenibles y recomendaciones de actividad fisica para la poblacién espafola.

9. Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espainola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricion (AESAN) sobre el establecimiento de fecha de consumo
preferente en carne congelada en establecimientos de comercio al por menor.

Los procesos de congelacién y descongelacion de la carne producen mo-
dificaciones de los parametros de naturaleza microbioldgica, fisicoquimica
y sensorial, afectando directamente a su vida atil. Tras la revision de la lite-
ratura cientifica existente y de las recomendaciones de diferentes institu-
ciones, el Comité Cientifico propone una serie de orientaciones sobre posi-
bles fechas de consumo preferente para carne congelada segun la especie
(vacuno, ovino, caprino, porcino, ave o conejo) y segun la temperatura de
conservacion (refrigeracion o congelacion).

En cuanto a la descongelacién, se recomienda hacerlo en refrigeracién vy, si
no fuera posible, se podria descongelar en microondas, o bien pasandola
por agua fria, en cuyo caso debe ser cocinada inmediatamente después.
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Ademas de todo lo anterior, el Comité Cientifico sefiala que, en el sumi-
nistro y venta de carne congelada por parte de los establecimientos mi-
noristas, es imprescindible cumplir con unas buenas practicas de higiene
y manipulacién.

3.1.1.1. Secretaria del Comité Cientifico

La Secretaria del Comité Cientifico presta apoyo cientifico-técnico y admi-
nistrativo a los miembros del Comité y junto con su Presidencia, coordina los
trabajos de los grupos de expertos.

En la sesion plenaria del Comité Cientifico, de 30 de noviembre de 2022,
se aprobd un nuevo Reglamento de funcionamiento del Comité Cientifico.

Desde la Secretaria se ha realizado la difusion de las actividades del Comité
Cientifico, mediante presentaciones en universidades y la difusién de los in-
formes del Comité Cientifico a més de 300 expertos y entidades: bibliotecas
universitarias, oficinas de transferencia de resultados de investigacion, so-
ciedades cientificas, colegios profesionales y organismos de investigacion.

En el afio 2022 se ha respondido a 90 consultas, incluyendo las realizadas
por empresas y entidades interesadas, principalmente, en la evaluacién de
coadyuvantes tecnoldgicos.

3.1.2. OTRAS ACTIVIDADES DE EVALUACION DE RIESGOS

Se hace un seguimiento y recopilacién de las evaluaciones de riesgos publi-
cadas por 14 organizaciones y agencias nacionales y de otros paises y se ha
trabajado en la Task Force de |la EFSA para el establecimiento de un nuevo
canal de difusién de evaluaciones de riesgos de agencias nacionales de se-
guridad alimentaria.

En febrero de 2022 visitaron la AESAN 6 evaluadores de riesgos pro-
cedentes de Grecia, Irlanda, Polonia e Italia becados por el programa
EU-FORA de la EFSA que se encontraban realizando sus estancias de
formacion en distintas universidades espafiolas. El dia 23 de febrero tu-
vieron la oportunidad de compartir una sesién conjunta con el Comité
Cientifico de la AESAN vy, posteriormente, conocer las actividades de la
AESAN en evaluacién, gestién y comunicacion de riesgos, asi como las
del Centro Nacional de Alimentacion de la AESAN como laboratorio na-
cional de referencia.

Pie de foto. Febrero de 2022. Visita a la AESAN de participantes del programa EU-FORA de la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria (EFSA).

3.1.2.1 Bases de datos
Se han gestionado y actualizado distintas bases de datos.

* Limites méximos de contaminantes y otros pardmetros de interés sani-
tario en alimentos

En 2022 se ha actualizado la base de datos de limites maximos publica-
dos durante este afio tanto a nivel nacional como de la Unién Europea.
Se han modificado 143 registros y se han creado nuevas etiquetas de
parametros y de grupos de alimentos

* Expertos en seguridad alimentaria y nutricion

La base de datos de expertos en seguridad alimentaria y nutricion se puso
en marcha en abril de 2016 mediante la publicacién de un enlace a su apli-
cacion en la pagina web de la AESAN. En total hay 87 expertos incluidos
en la base de datos de expertos en seguridad alimentaria y nutricion.

3.1.3. PUBLICACIONES

En el afio 2022 se publicaron los nimeros 35y 36 de la Revista del Comité
Cientifico, que recogen 9 informes aprobados por el Comité Cientifico y dos
colaboraciones externas:

* Programa Europeo de becas de la EFSA para la Evaluacién de Riesgos
Alimentarios (EU-FORA).

e Limites maximos de residuos y contaminantes: bases de datos.

MEMORIAINETYYN2022



Los informes y las colaboraciones estan también disponibles en la pagina Ademas, se publicéd una infografia sobre la evaluacién de riesgos alimenta-
web de la AESAN en espafol y en inglés. Se puede acceder a ellos a través rios, que constituye la base cientifica para la toma de decisiones en seguri-
del siguiente enlace.

dad alimentaria y nutricion.

EVALUACION DE RIESGOS ALIMENTARIOS

LA BASE CIENTIFICA PARA LA TOMA DE DECISIONES EN SEGURIDAD ALIMENTARIA Y NUTRICIC

= delaaesan

N° 36

i&i‘mm“@:'

Portada de los nimeros 35y 36 de la Revista del Comité Cientifico de la AESAN.

Agencia Espaiiola de Seguridad Alimentaria y Nuiricion (AESAN)

peligros de origen alimentar

£Qué es la evaluacion de riesgos alimentarios?

La evaluaciin del riesgo alimentario constituye la base para la toma de decisiones en seguridad alimentaris y nutricion
¥ &3 uno de los tres componentes del anslisis del riesgo en los que deben b

£Quién las solicita?
Las solicitudes pusden procsder de gestores de riesgo de las
Administraciones piblicas, cuando necesitan basar sus deci-
siones en evidencias ciemificas, o

también de empresas que necesitan
demastrar |a sequridad de sus pro- »
ductos.

;Cual es su objetivo?

Se wtilizan como base para establecer la legis alimenta-
ria, mejorar los controles oficiales de los slimentos, autorizar s
comercializacidn de productas o hacer recomendaciones a las
personas consumidaras y aperadores econdmicos

¢Quién las realiza?

Anivel nacional, uno de los Grganos que realizan evaluaciones de
riesgo es &l Comité Cientifico de la AESAN, el cusl estd formado
Ppor espec a3 en seguridad alimentaria y nutricidn. elegidos
por su excelencia e i

A nivel de Ia Unién Europes, Ia Autoridad Europes de Seguridad
Alimentaria (EFSA) también realiza evaluaciones de riesgo
alimentario.

¢Dande encontrarlas?

Losinformes del Comité Ciemifico de la AESAN

se publican en la pagina Web de la AESAN y

como parte de la Revista de su Comité G

+ifico. Ademas, se traducen sl inglés para
lidad internacion:

Algunas evaluaciones del Comité Ciertifico

‘se publican también en revistas cientificas.

¢ Qué se necesita para realizar una evaluacién del riesgo alimentario?

Se requisren DATOS tanto de consume de alimentos coma de presencia de contaminantes u otras sustancias
indeseables en los alimentos y asi como datos de composicidn de los alimentos.

COMPOSICION CONSUMO CONTAMINANTES

Combinande datos de composiciénde [l La AESAN dispone de Ia base de datas Gomparande la exposicidn a contaminan-
fos alimentos con datos de su consumo [l de consuma ENALLAY, a nivel de la Unidn 165 con valores de referencia taxicoligioos
y comparando las ingestas denutrientes [l Europes, ls EFSA recopils la informacidn o valorands la presencia de microorganis-

con ingestas nutricionales de referencia, de las encuestas nacionales

se puede estimar si hay siuaciones de

sicién como las que figuran en la base

mas patdgenos se puede estimar el izsgo
asociado a distimos alimentos. Los datos

cial de alimentos o de las empresas sl

malnutricién de la poblacidn. de presencia de contaminantes y de iden-
Los datos de compasicidn de alimentos J tificacién de microorganismos pueden
se pueden obtener de tablas de compo- - ‘ proceder de los programas de comrol ofi-

de datos espafiola BEDCA o les delared
europea EURO-FIR.

mentarias.

La evaluacion de riesgos es una parie esencial de |z seguridad alimentaria, se basa en conocimientos cientificos contrastados y

transparentes, lo que permite sumentar la confisnza de I ciudadania. £ Ministerio de Consumoy la AESAN trabajan para gara:

que los alimantos que se consumen sean seguros y saludables.

o e

iy ) Lo

Cartel de EVALUACION DE RIESGOS ALIMENTARIOS
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/publicaciones/aecosan_comite_cientifico.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/revistas_comite_cientifico/comite_cientifico_35.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/revistas_comite_cientifico/comite_cientifico_36.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/Evaluacion_de__riesgos_alimentarios_AESAN.pdf

3.2. COOPERACION CIENTIFICA

La AESAN OA es la encargada de representar a Espafa en todas las activida-
des relacionadas con la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA)
mediante su participacién en la Junta Directiva, el Foro Consultivo y en la
red de Puntos Focales de la EFSA.

Ademas, desde la AESAN OA también se coordina la participacion de los ex-
pertos nacionales en las redes cientificas de la EFSA y se presta apoyo a las
organizaciones que ayudan a la Autoridad en su cometido en tareas como el
trabajo preparatorio de los dictdmenes cientificos, la asistencia cientifica y técni-
ca, la recopilacion de datos y la identificacién de riesgos emergentes.

Las actividades que realiza la agencia en esta materia, por lo tanto, se
concretan en:

3.2.1. PARTICIPACION EN EL CONSEJO DE ADMINISTRACION
(MANAGEMENT BOARD) DE LA EFSA

Desde el 1 de julio de 2022, tras la entrada en vigor del Reglamento (UE)
2019/1381, sobre la transparencia y la sostenibilidad de la determinacion o
evaluacion del riesgo en la UE en la cadena alimentaria, el Consejo de Adminis-
tracion de la EFSA pasé a incluir entre sus miembros a un representante (y a un
suplente) de cada uno de los Estados miembros. A partir de esa fecha, la repre-
sentante espanola en el Consejo de Administracion es la Directora Ejecutiva de
la AESAN OA, y su suplente la Secretaria General de la AESAN OA.

Para cumplir con estas tareas encomendadas, en 2022 la AESAN OA partici-
po en las dos reuniones organizadas, tras los nuevos nombramientos de los
representantes nacionales de los EEmm.

3.2.2. PARTICIPACION EN EL FORO CONSULTIVO (ADVISORY FORUM)
DE LA EFSA

El Foro Consultivo es el vinculo de conexién entre la EFSA y las autoridades
nacionales de seguridad alimentaria. Tiene como misién asesorar a la Direc-
ciéon Ejecutiva de la EFSA en el ejercicio de sus funciones y en la fijacion de
prioridades para la peticion de dictdmenes cientificos. Ademas, constituye un
mecanismo para intercambiar informacién sobre riesgos potenciales y centrali-
zar conocimientos, garantizando una estrecha cooperacion entre la Autoridad
y los Estados miembros y evitando duplicidades entre los estudios cientificos.
El representante espafiol en este Foro es el Presidente de la AESAN OA'y su
suplente la Vocal Asesora para la Cooperacion Cientifica e Internacional. En el
afio 2022 se participo en las cuatro reuniones plenarias.

El Foro Consultivo organiza grupos especificos de trabajo en los que partici-
pan representantes voluntarios de los Estados miembros. En 2022 la AESAN
participd en los grupos que se relacionan a continuacién:

Grupo de traba{’o
para el desarrollo
de las capacidades
formativas (Steering
Group on European
Excellence label)

Grupo de
discusion “Future
of Partnerships”
(AFDGFoP)

Grupo de trabajo
sobre datos (AGoD)

Grupo de trabajo

de Publicaciones de
evaluaciones de riesgo
de Estados miembros
(MS Publication Task
Force)

Grupo de Trabajo para
revisar el nuevo marco
operacional del Punto
focal

Objetivo

Realizar un estudio de viabili-
dad para el desarrollo de una
etiqueta de excelencia euro-
pea y de un méster de evalua-
cion de riesgos en la cadena
alimentaria.

Disefio de nuevas formas de
colaboracién de la Autoridad
con los Estados miembros,
en coherencia con los nue-
vos fondos y oportunidades
ue ofrece el Reglamento
3e Transparencia  (RT), fa-
voreciendo el desarrollo de
proyectos de colaboracion
en materia de evaluacion de
riesgos.

Implementar las recomenda-
ciones del Grupo de Trabajo
del Foro Consultivo sobre
Recopilacion de Datos y Mo-
delado, brindar aportes es-
tratégicos y supervisar la ali-
neacion de la hoja de ruta de
datos de la EFSA con las re-
comendaciones mencionadas

Disefiar una plataforma y un
sistema para publicar evalua-
ciones de riesgo elaboradas
por agencias nacionales de
seguridad alimentaria a través
de un nuevo canal en el portal
web de la EFSA que seré go-
bernado por el Consejo Ase-
sor Editorial del EFSA Journal.

Disefiar el nuevo marco ope-
racional del punto focal para
el periodo 2023-2027.

NO
reuniones
(2022)

Resultados

Se formulé una propues-
ta final a los miembros
del foro consultivo en
junio de 2022. Cerrado

Se presentd un docu-
mento al Foro Consul-
tivo en septiembre de
2022 con las principales
conclusiones acordadas.
Cerrado

Se avanzd en la pro-
puesta de desarrollo de
tres herramientas infor-
maticas para simplificar
la recogida de datos y
mejorar su calidad de lo
ue se informé al Foro
onsultivo. Cerrado

Se ha finalizado el dise-
fio de la plataforma y
creado el Consejo Ase-
sor. Se prevé que en
el primer semestre de
202p3 se publiquen los
primeros  contenidos.
Cerrado

Se acordé el contenido
del nuevo acuerdo mar-
co para el punto focal y
de los acuerdos espe-
cificos de cara a 2023.
Cerrado
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3.2.3. REPRESENTACION DEL PUNTO FOCAL (FOCAL POINT) EFSA, facilitando las evaluaciones del riesgo y permitiendo a la Autoridad
DE LA EFSA y a los Estados miembros intercambiar opiniones y obtener informacién de

~ o _ expertos de alta cualificacion.
Durante el afio 2022 se trabajé intensamente en el contenido del nuevo acuer-

do marco de colaboracién entre los EEmm y la EFSA para 2023 - 2027 y en
los dos acuerdos especificos para 2023 englobados en el mismo. Este nuevo F

acuerdo, firmado en diciembre, aumentara la financiacién del Punto Focal de \’

Espana a 103.000 euros en 2023, de forma paralela al aumento de las activida- Ve s q m FOCAL POl NT

des encomendadas por la EFSA a los Puntos Focales.

La red de Puntos Focales de la EFSA facilita el apoyo técnico a las activi- Las principales tareas realizadas en el afio 2022 por la AESAN OA como
dades del Foro Consultivo de la Autoridad. Por tanto, es el nexo entre las Punto Focal de la EFSA en Espafia han sido las siguientes:
distintas organizaciones y expertos nacionales, los Estados miembros y la

Reuniones de la Red de Puntos Focales de la EFSA
Coordinacién de la cooperacion cientifica de las organizaciones y expertos espafioles con la Autoridad: 10 reuniones
Preparacién del acuerdo marco de colaboracion entre la AESAN OA 'y la EFSA para 2023 — 2027: 27 reuniones

Coordinacion y gestion de las organizaciones espaiiolas colaboradoras con la EFSA

De la lista de instituciones espanolas (universidades, centros publicos de investigacion, etc.), que pueden colaborar con la
EFSA en sus tareas y solicitar su participacién en las convocatorias de proyectos que ésta realiza, en el afio 2022 se ha actua-
lizado la informacién y actualmente la lista de organizaciones espafiolas incluye 38 instituciones, siendo Espafia uno de los
paises con mayor nimero de organizaciones.

En noviembre de 2022 se celebrd la VIl Jornada sobre la cooperacién cientifica de las organizaciones espafolas colaboradoras
con la EFSA, en la que participaron como ponentes representantes de la EFSA, de la Agencia Estatal de Investigacion y de otros
organismos espafoles que participan en la financiaciéon de proyectos de investigacion, que fue coordinada por la AESAN

Gestion y coordinacion de la representacion nacional en las Redes Cientificas de la EFSA.

La AESAN coordina y designa los representantes de las 15 redes cientificas y sus correspondientes subgrupos de trabajo
actualmente existentes en la EFSA. Estas redes estan constituidas por expertos cientificos y son un elemento fundamental
para el desarrollo de la cooperacién entre la comunidad cientifica de los Estados miembros de la UE con la Autoridad y para
armonizar las evaluaciones del riesgo y evitar la duplicidad de trabajos.

La AESAN colaboré en 2022 en la aprobacién de los términos de referencia de 4 redes y en la revision de los términos de
referencia de 1 red.
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Gestion de las consultas realizadas por los Estados miembros.
El Punto Focal recibe consultas de los Estados miembros para recabar informacién sobre determinados temas de caracter

cientifico en el dmbito de alimentos y piensos. Durante el afio 2022 se gestionaron un total de 46 solicitudes, de las cuales
una fue realizada por Espana.

! Informacién relacionada con la evaluacion y la comunicacién de riesgos a nivel nacional.

‘@“ A través del buzdn de correo electrénico del Punto Focal (pfefsa@aesan.gob.es), el boletin digital de Punto Focal y la pagina
Consultapibicade a EFsA 193 web y redes sociales de la AESAN, se difunden las Ultimas novedades y convocatorias de la EFSA. En 2022 se enviaron mas

de 100 comunicaciones de difusién, se publicaron 16 boletines y 8 noticias en la pagina web y numerosas publicaciones en
las redes sociales de la AESAN.

Desde el Punto Focal, se da la maxima difusion a convocatorias de actividades cientificas financiadas por la EFSA y por otros
Organismos como la Comisién Europea, prestando apoyo técnico al solicitante para la tramitacién de las mismas, actuando
como nexo de unién entre los interesados y la EFSA.

alimentos.

« Consulta publica para actualizar el dictamen cientifico sobre el
arsénico inorgnico en los 3
abierta hasta el 10 de septiembre de 2023, Mas

Eventos de la EFSA

€l plazo de inscripeion para participar estar abierto hasta el 7 de
septiembre de 202 in &

Fomento del uso de la plataforma Knowledge Junction por la comunidad cientifica.

Durante el afo 2022, se ha potenciado el uso de esta plataforma entre la comunidad cientifica, actualizando la informacién
e incluyendo un total de 18 informes y colaboraciones del Comité Cientifico de la AESAN, tanto en inglés como en espanol.

Apoyo a la formacion de consorcios y a proyectos de investigacion

Proyecto EU-RAA (Agenda europea de evaluacion de riesgos): En base a esta iniciativa se pone a disposicion de las organi-
zaciones un catélogo de ideas de proyectos de investigacion de todos los Estados miembros, con el fin de buscar posibles
sinergias. Espafa ocupa el segundo lugar, presentando 21 proyectos activos en 2022 de un total de 195 proyectos que com-
ponen el catdlogo. Ademés, ocupa el primer puesto en el nimero de dreas de investigacion en evaluacion de riesgos, lo que
da cuenta de la gran versatilidad del plantel investigador nacional en el &mbito de trabajo de la EFSA.

También se ha favorecido la creacién de consorcios para las convocatorias de 8 proyectos de la EFSA. Asi mismo se ha res-
paldado la solicitud de 4 proyectos de investigaciéon en el area de evaluacion de riesgos en alimentos y piensos.

Cabe destacar el impulso que se ha dado desde el Punto Focal para la realizacién del programa europeo de becas de forma-
cién de evaluadores del riesgo alimentario, EUFORA, ayudando a la formacién de consorcios entre las organizaciones que
proporcionan los alumnos y las organizaciones hospedadoras.
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3.2.4. REDES NACIONALES DE EXPERTOS DE EVALUACION DE RIESGOS

En noviembre de 2022 se celebré la IX Reunién de la Red Nacional de Na-
notecnologia en el Ambito Alimentario. Esta reunién fue organizada por la
AESAN junto con los miembros de la red cientifica de la EFSA de evaluacion
de riesgos en nanotecnologia y contd con la asistencia de 26 participantes,
todos ellos miembros de la red.

3.2.5. REPRESENTACION NACIONAL EN LAS REDES CIENTIFICAS DE
LA EFSA.

La AESAN participa en 7 de las 15 redes cientificas de la EFSA. En el siguien-
te cuadro se detallan las actividades realizadas por miembros de la AESAN
en las redes cientificas en 2022.

Red de expertos

en comunicacion

Red cientifica
para el
seguimiento de
ZOONOSIs.

Red cientifica
de datos sobre
el consumo de
alimentos

Red cientifica
de materiales
en contacto

Red cientifica de

nuevos alimentos

Red cientifica
para la
recopilacion y el
seguimiento de
datos quimicos

Red cientifica
de riesgos
emergentes

Promover la coherencia en el proceso de comunicacién de
riesgos, asi como garantizar una cooperacion adecuada con
respecto a las campafias de informacion publica la EFSA y los
Estados miembros.

Asesorar y ayudar a la EFSA en todos los asuntos cientificos y
practicos relacionados con la recopilacion, notificacion y anélisis
de datos sobre el seguimiento de zoonosis; agentes zoondti-
cos, contaminantes microbioldgicos y resistencia a los antimi-
crobianos en alimentos, piensos y animales, brotes de origen
alimentario y encefalopatias espongiformes transmisibles (EET)
en bovinos, pequefios rumiantes y especies distintas de los bo-
vinos y pequefos rumiantes en la Unién Europea.

Proporciona un foro para el intercambio de opiniones entre ex-
pertos sobre metodologias para la recogida y cotejo de datos
sobre el consumo y composicién de alimentos y otros datos
relacionados. También actiia como punto de contacto entre la
EFSAy los Estados miembros para coordinar la recopilacion de
informacion sobre el consumo de alimentos de alta calidad, ac-
tualizada y armonizada.

Facilitar la cooperacién cientifica en las actividades y enfoques de
evaluacion de riesgos relativos a los materiales en contacto con
alimentos que son de interés mutuo para los Estados miembros,
Noruega e Islandia, Suiza y los paises candidatos a la UE y la EFSA.

Facilitar el intercambio de informacién entre las personas eva-
luadoras del riego de los nuevos alimentos y armonizar la pre-
sentacion de objeciones motivadas de seguridad a las notifica-
ciones de nuevos alimentos que sean alimentos tradicionales en
terceros paises no pertenecientes a la Unién Europea.

Asesorar y ayudar a la EFSA en todos los asuntos cientificos
y préacticos relacionados con la recopilacién, analisis y noti-
ficacion de datos sobre los resultados de los productos qui-
micos. Llevar el seguimiento en alimentos y piensos cuan-
do la EFSA recopila los datos y evalla los resultados de los
programas de seguimiento llevados a cabo por los Estados
miembros y realiza evaluaciones de exposicion.

Proporcionar una plataforma para la cooperacién cientifica
entre evaluadores de riesgos de los Estados miembros de la
UE, la EFSA, la Comisién Europea y observadores de otras
partes interesadas para evaluar problemas/riesgos emer-
gentes recientemente identificados y para mejorar las me-
todologias de identificacién de riesgos emergentes.

ACTIVIDADES REALIZADAS POR MIEMBROS DE LA AESAN EN LAS
REDES CIENTIFICAS EN 2022

m

No
reuniones
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Victorio Terueal Mufiez

Paloma Cervera Luecini

Ang Lépez-Santacruz
Selirallely

Begofa Ben Giglirey

GESTION Y CONTROL DE LA

SEGURIDAD ALIMENTARIA

.1.  GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
4.2. CONTROL OFICIAL Y ALERTAS

4.3. CENTRO NACIONAL DE ALIMENTACION
4.4. LABORATORIO EUROPEO DE REFERENCIA DE BIOTOXINAS MARINAS

GESTION DE
LA SA/ RGSA

RED DE
ALERTAY
COOPERACION

CONTROL
OFICIAL

N° de nuevas industrias

N° de nuevos productos AESAN

N° de nuevos productos CCAA

N° expedientes de alimentos para usos médicos especiales

N° de normas nacionales publicadas

N° de normas de la UE publicadas

N° de documentos de orientacion, notas interpretativas, procedimientos

N° de trabajadores

N° de alertas

N° de informaciones

N° de rechazos en frontera
Novedades/varios

N° de incumplimientos (sin riesgo)

N° de trabajadores de la unidad

N° establecimientos alimentarios sometidos a control oficial
N° inspecciones y auditorias a establecimientos alimentarios
N° de controles sobre informacién al consumidor

N° de analisis de control oficial de alimentos y materiales en con-
tacto con los alimentos (MECAs)

N° inspectores y personal dedicado a control oficial
N° actividades de supervision del control oficial

N° de auditorias internas al control oficial

8334
2558
1685
48 (2 de la AESAN y 46 de CC. AA)
2
88
25

7 hombres y 13 mujeres

363
254
255
8
117

5 hombres y 18 mujeres

591974
563 752
124 320

99 339

7 004
908
116
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Victorio Teruel

GESTION DE LA SEGURIDAD

ALIMIENTZARI A

4.1 GESTION DE LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA

¢ Qué novedades legislativas destacarias a nivel nacional
de este afio 2022?

Este afio se han publicado dos importantes reales decre-
tos en el marco de la seguridad alimentaria.

El 24 de agosto se publicé el Real Decreto 695/2022, de
23 de agosto, por el que se establecen medidas para el
control del bienestar de los animales en los mataderos
mediante la instalacién de sistemas de videovigilancia.
Con esta medida Espafia se constituye como pionera en
la UE en la instalacion obligatoria de sistemas de video-
vigilancia para el control del bienestar animal (SVBA) en
todos los mataderos, con independencia de su tamafio,
ya que todos los animales deben contar con el mismo
nivel de proteccién en el momento de su sacrificio. El
SVBA servird de herramienta tanto para los operadores
de los mataderos como para autoridades competentes
que supervisan el cumplimiento de la normativa de bien-
estar animal, sin perjuicio del resto de controles que tie-
ne que realizar el operador del matadero en materia de
bienestar de los animales de acuerdo con la normativa
vigente.

Por otro lado, el 21 de diciembre se publicé el Real De-
creto 1021/2022, de 21 de diciembre, por el que se re-
gulan determinados requisitos en materia de higiene de
la produccién y comercializacion de los productos ali-

menticios en establecimientos de comercio al por me-
nor. Con esta norma se establece el nuevo marco legal
para los establecimientos de comercio al por menor de
alimentos: carnicerias, pescaderias, supermercados, es-
tablecimientos de restauracién y hosteleria, etc.

Este real decreto regula las condiciones de higiene y se-
guridad alimentaria aplicables a los alimentos en estos
establecimientos. Ademés, se establece el procedimien-
to para la concesién de medidas de flexibilidad en ma-
teria de higiene y se incluyen una serie de adaptaciones
que se conceden con caracter general. También recoge
la posibilidad de flexibilizar los sistemas de autocontrol
de estos establecimientos, de acuerdo con las recomen-
daciones de la Comisién Europea. Con la publicacién de
esta norma se simplifica la normativa nacional aplicable
a los establecimientos de comercio al por menor de ali-
mentos, que queda recogida en este real decreto, com-
plementandose con algunas medidas establecidas en el
Real Decreto 1086/2020.

Y a nivel europeo, ¢cuales han sido las mas
relevantes?

La Comisiéon Europea ha publicado un reglamento rela-
tivo a materiales y objetos de plastico reciclado desti-
nados a entrar en contacto con alimentos (Reglamento
(UE) 2022/1616 de la Comisién, de 15 de septiembre de
2022) que se enmarca dentro del Plan de Accién para la
Economia Circular y que va a suponer un reto para la in-
dustria alimentaria al respecto de esta materia pero que
refuerza la seguridad en el uso de estos materiales.
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También se ha actualizado en varias ocasiones la
lista de nuevos alimentos autorizados en la UE
(mediante 16 Reglamentos de Ejecucién) desta-
cando la autorizacién de uso en complementos l
alimenticios del hidroxido de hierro adipato tar- | del riesgo
trato como primer nanomaterial artificial autoriza- ‘ -
do en este dmbito y la ampliacion de la lista de
insectos comestibles con la incorporacién de la
Acheta domesticus (grillo doméstico). Este tema , ‘
ha suscitado mucho interés por parte de la opi- 4 Gestion
nién publica por lo que la Comisién publicé en del riesgo
enero de 2023 una aclaracién sobre la seguridad
del consumo de insectos como nuevos alimentos.

La Subdireccion General de Gestién de la Seguridad Alimentaria coordina las
actuaciones relativas a la gestion del riesgo alimentario en la produccién, trans-
formacion, elaboracion, transporte, distribucién y venta o servicio al consumidor
final y colectividades, asi como la secretaria de la Comision Interministerial para
la Ordenacion Alimentaria (CIOA) y, en particular se ocupa de:

Proponer medidas de gestion del riesgo en alimentos foD
mulando, entre otras, propuestas para nuevos desarrollos
normativos y promoviendo la simplificacién y unificacion
de las normas, asi como planificar, coordinar y desarrollar
estrategias de actuacion en relacion con la seguridad ali-
mentaria en las fases posteriores a la produccién primaria
y la nutricion. )

~

Coordinar e informar sobre la posicién de Espafa y, en su
caso, representarla, en los asuntos de seguridad alimen-
taria y nutricién que se traten en la Unién Europea y en
los organismos internacionales, especialmente la Comi-
o i sion Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius, de la que
IR la AESAN OA es punto de contacto, sin perjuicio de las
Bz . funciones de relacion con estos u otros organismos en ma-

o ST terias que incidan en la produccidn primaria de alimentos,
importacién, exportacion o reexportacion de mercancias
atribuidas a otros departamentos ministeriales. Y

~N

REGISTRO | Gestionar el Registro General Sanitario de

5&!‘!‘;@5}9 Empresas Alimentarias y Alimentos.

DE
ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS

Normativas aprobadas y documentos elaborados en 2022:

4.1.1.1. Normativa de la UE:

El reglamento que establece el contenido maximo de contaminantes
en los alimentos (Reglamento (CE) n°1881/2006) ha sido ampliado
con la incorporacion de nuevos contenidos maximos de delta-9-te-
trahidrocannabinol (A9-THC) y sustancias perfluoroalquiladas. Ade-
mas, se han actualizado los contenidos maximos de: mercurio, dcido
cianhidrico, ocratoxina A y dioxinas y policlorobifenilos similares a
las dioxinas.

Se han incluido cambios en los requisitos para el muestreo y anali-
sis de contaminantes, concretamente en el ambito del Reglamento
(CE) n° 333/2007, que se ha modificado en 2 ocasiones, en lo que
respecta a los requisitos de muestreo de peces y animales terrestres
y a la aplicacion de los limites de cuantificacién de los métodos de
analisis de metales. También se han establecido los requisitos para
las sustancias perfluoroalquiladas, mediante el Reglamento (UE)
2022/1428.

Con el objeto de recopilar informacion sobre la presencia de contami-
nantes en los alimentos, se han publicado cinco recomendaciones de
la Comision para el seguimiento de la presencia de: sustancias perfluo-
roalquiladas en alimentos, mercurio en el pescado, los crustaceos y los
moluscos, glicoalcaloides en las patatas y los productos derivados de
patatas, toxinas de Alternaria en los alimentos y furano y alquilfuranos
en los alimentos.

El Reglamento (CE) n® 1333/2008 que regula los aditivos alimentarios ha
sido modificado en 6 ocasiones en lo referente a los siguientes aditivos:
carbonatos en cefalépodos sin elaborar, lecitina de avena en los productos
de cacao y de chocolate, glicolipidos en ciertas bebidas, polivinilpirrolido-
na en alimentos para usos médicos especiales, ascorbatos en atin vy, por
Gltimo, para prohibir el uso de didxido de titanio en los alimentos.

Se han establecido las especificaciones de la lecitina de avena, los gli-
colipidos, asi como los rebaudiésidos de estevia y el dxido de etileno
mediante la modificacién del Reglamento (UE) n°® 231/2012.
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El Reglamento (CE) n°® 1334/2008 del Parlamento Europeo y del Con-
sejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre los aromas y determinados
ingredientes alimentarios con propiedades aromatizantes utilizados en
los alimentos, se ha modificado en dos ocasiones, una para adaptar
sustancias aromatizantes evaluadas por la EFSA y otra para retirar sus-
tancias que no tenian documentacion suficiente para su evaluacion.

Destaca la publicacién del Reglamento (UE) 2022/1616 de la Comision,
de 15 de septiembre de 2022, relativo a los materiales y objetos de
plastico reciclado destinados a entrar en contacto con alimentos y por
el que se deroga el Reglamento (CE) n°® 282/2008, que ha introducido
importantes novedades y se enmarca dentro del Plan de Accién para
la Economia Circular.

El Reglamento (CE) n® 396/2005 que establece los limites méaximos de
residuos de plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y ani-
mal se ha actualizado en 14 ocasiones, en respuesta a las necesidades
de nuevos limites para cubrir nuevos usos o modificacién de los exis-
tentes y para las revisiones producidas por retirada de usos.

En el dmbito de los controles que se realizan para el informe anual de
residuos en alimentos, se publicé el reglamento relativo al programa
plurianual coordinado de control de la Unién para 2023, 2024 y 2025.

Se ha actualizado la lista de nuevos alimentos autorizados en la Unién Euro-
pea (Reglamento de Ejecucion (UE) 2017/2470) mediante 16 Reglamentos
de Ejecucién, destacando la autorizacién de uso en complementos alimen-
ticios del hidréxido de hierro adipato tartrato como primer nanomaterial
artificial autorizado en este &mbito y la ampliacion de la lista de insectos co-
mestibles con la incorporacion de la Acheta domesticus (grillo doméstico).

Se han publicado 5 reglamentos denegando la autorizacién de 8 de-
claraciones de propiedades saludables en los alimentos distintas de las
relativas a la reduccion del riesgo de enfermedad y al desarrollo y la
salud de los nifios.

Se han anadido dos sustancias a la parte B del anexo Il que estable-
ce restricciones para su uso en alimentacion del Reglamento (CE) n°
1925/2006, en concreto monacolinas procedentes del arroz fermenta-
do con levadura roja y extractos de té verde que contienen () 3-galato
de epigalocatequina. Asimismo, las monacolinas procedentes del arroz
fermentado con levadura roja por debajo de 3 mg se han incluido en la
parte C del anexo lll para control por la UE.

La legislaciéon de organismos modificados genéticamente (OGMs) se
ha actualizado durante el afio 2022 con la publicacién de 10 decisiones
de ejecucion en relacién con los siguientes alimentos: algodén (2), maiz
(3), colza (2) y soja (3).

La legislacion de higiene de los alimentos se ha adaptado median-
te el Reglamento Delegado (UE) 2022/2258 de la Comision de 9
de septiembre de 2022 por el que se modifica y corrige el anexo
Il del Reglamento (CE) n® 853/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, sobre requisitos especificos de higiene de los alimentos
de origen animal en lo que respecta a los productos de la pesca,
los huevos y determinados productos muy refinados, y se modifica
el Reglamento Delegado (UE) 2019/624 de la Comisién en lo que
respecta a determinados moluscos bivalvos.

Las disposiciones de los controles de productos de origen animal
también han sido modificadas mediante el Reglamento de Ejecu-
cion (UE) 2022/2503 de la Comision de 19 de diciembre de 2022
por el que se modifica y se corrige el Reglamento de Ejecucién (UE)
2019/627 en lo que respecta a las disposiciones précticas para la
realizaciéon de controles oficiales de los moluscos bivalvos vivos o
los productos de la pesca, o relativos a la radiacion ultravioleta y el
Reglamento de Ejecucion (UE) 2022/1418 de la Comision de 22 de
agosto de 2022 por el que se modifica el Reglamento de Ejecucién
(UE) 2015/1375 en lo que respecta al control de las triquinas rela-
cionado con el despiece de las canales y a los métodos analiticos
alternativos.
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4.1.1.2. Normativa nacional:

La AESAN ha completado la tramitacién de dos reales decretos publicados
en el B.O.E.:

* Real Decreto 695/2022, de 23 de agosto, por el que se establecen

medidas para el control del bienestar de los animales en los mataderos
mediante la instalacion de sistemas de videovigilancia.

Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se regulan
determinados requisitos en materia de higiene de la produccién y co-
mercializacién de los productos alimenticios en establecimientos de
comercio al por menor.

Aplicacién del articulo 20 del Reglamento (CE) n°® 396/2005 en relacién
con los factores de procesado y alimentos y piensos procesados y com-

puestos. Nota del Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos
y Piensos de la Comision Europea

Aditivos autorizados en alimentos para usos médicos especiales

Etiquetado de las vitaminas y minerales en la lista de ingredientes de
un alimento

Nuevas formas/fuentes de vitaminas/minerales que se pueden afiadir a
los complementos alimenticios, alimentos enriquecidos y/o alimentos
para grupos especificos de poblacién que son nuevos alimentos auto-

rizados
También ha continuado la tramitacién normativa de los siguientes proyectos
de reales decretos: * Guia para el Registro Sanitario de las Empresas y Establecimientos Ali-
- mentarios (revisiéon 13, actualmente ya esta disponible en la web la
* Proyecto de real decreto por el que se modifican el Real Decreto revision 14)

1798/2010, de 30 de diciembre, por el que se regula la explotacion

y comercializacién de aguas minerales naturales y aguas de manan- * Nota interpretativa sobre posibilidades de gestién de visceras y otras
tial envasadas para consumo humano, y el Real Decreto 1799/2010, partes de productos de la pesca parasitadas con anisakis obtenidas en

de 30 de diciembre, por el que se regula el proceso de elaboracién establecimientos alimentarios.
y comercializacién de aguas preparadas envasadas para el consumo

humano * Procedimiento de actuacién para la comunicacién de incumplimientos

de bienestar animal detectados en los mataderos.

* Proyecto de real decreto sobre coadyuvantes tecnoldgicos utilizados

en los procesos de elaboraciéon y obtencién de alimentos. * Nota aclaratoria sobre el Real Decreto 1086/2020

* Catalogacién de medidas de flexibilidad recogidas en el Real Decreto
1086/2020, para identificar los establecimientos que realizan activida-
des posteriores a la produccién primaria, acogidos a excepciones y
adaptaciones

* Proyecto de real decreto por el que se establecen los criterios técni-
co-sanitarios de la calidad del agua de consumo, su control y suminis-
tro. La AESAN es coproponente de este proyecto del Ministerio de
Sanidad, mediante la elaboracién de un capitulo referido a la calidad

del agua en la empresa alimentaria. * Requisitos para la extraccién de fetos de hembras gestantes en mata-
deros
4.1.1.3. Documentos de orientacién, procedimientos y notas interpretativas: * Tiempo maximo de permanencia de los animales en el matadero hasta

su sacrificio desde el punto de vista del bienestar animal

Documento para determinar la aptitud para el transporte

¢ Uso del cloruro de calcio en quesos. Actualizacion * Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones en explo-
tacion en relacién con la aptitud para el transporte a matadero y el

sacrificio de urgencia

Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones del servi-
cio veterinario oficial ante la llegada de animales al matadero sacrifica-
dos de urgencia en la explotacién de origen

e Utilizacién de E-500 y E-501 en pescado y productos de la pesca. Ac-
tualizacion .

* Estatus de la levadura que reduce acrilamida “ARY"” (Acrylamide Re-
ducing Yeast). Nota del Comité Permanente de Plantas, Animales, Ali-
mentos y Piensos de la Comisién Europea o
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/nutricionales/Fuentes_Vit_Min_NF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/nutricionales/Fuentes_Vit_Min_NF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/nutricionales/Fuentes_Vit_Min_NF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/registro/Guia_RGSEAA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/registro/Guia_RGSEAA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/registro/Guia_RGSEAA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/NOTA_GESTION_SANDACH_ANISAKIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/NOTA_GESTION_SANDACH_ANISAKIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/NOTA_GESTION_SANDACH_ANISAKIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_comunicacion_incumplimientos_bienestar_animal_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_comunicacion_incumplimientos_bienestar_animal_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/DEF_Pto_05_Nota_aclaratoria_Real_Decreto_1086_20.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Catalogacion_medidas_flexibilidad.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Catalogacion_medidas_flexibilidad.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Catalogacion_medidas_flexibilidad.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Catalogacion_medidas_flexibilidad.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Requisitos_extraccion_fetos_hembras_gestantes_mataderos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Requisitos_extraccion_fetos_hembras_gestantes_mataderos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Tiempo_maximo_permanencia_animales_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Tiempo_maximo_permanencia_animales_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Documento_aptitud_transporte.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_Explotacion_aptitud_transporte_sacrifico_urgencia.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_Explotacion_aptitud_transporte_sacrifico_urgencia.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_Explotacion_aptitud_transporte_sacrifico_urgencia.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_animales_sacrificio_urgencia_mataderos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_animales_sacrificio_urgencia_mataderos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_animales_sacrificio_urgencia_mataderos.pdf

Procedimiento normalizado de trabajo sobre las actuaciones del ser-

vicio veterinario oficial ante la llegada de animales al matadero y la
evaluacion de su aptitud para el transporte

Procedimiento de actuacién del servicio de control oficial para la de-
teccion post mortem de condiciones deficientes de bienestar animal
en explotaciones de pollos de engorde

Procedimiento de actuacién del servicio de control oficial sobre la detec-
cién de lesiones de caudofagia en porcinos sacrificados en matadero

Procedimiento para que una guia de précticas correctas de higiene y/o
de la aplicacién de los principios del sistema de APPCC sea considera-
da como guia nacional

Traduccién oficiosa del Documento de orientacién técnica del EU-

RL-Lm sobre ensayos de desafio y estudios de durabilidad para evaluar
la vida til de alimentos listos para el consumo en relacién con la Liste-
ria monocytogenes (Versién 4 del 1 de julio de 2021). - Versidn original

en inglés
Envio de piezas de caza sin desollar desde Portugal

Protocolo de actuacién ante la detecciéon de manadas de gallinas po-

nedoras sospechosas de estar infectadas con serotipos de Salmone-
lla relevantes para la salud publica

Procedimiento de actuacién del servicio de control oficial en estable-

cimientos que irradian alimentos en el ambito de aplicaciéon del Real
Decreto 348/2001

4.1.1.5. Guias de Buenas Practicas:

Guias nacionales de Buenas Practicas de Higiene y de aplicacién del analisis
de peligros y puntos de control criticos (APPCC)

La AESAN revisé durante 2022, en grupos de trabajo con las CC. AA., 3
guias de diferentes sectores, que se encuentran en distintos estados de tra-
mitacién segun el procedimiento para que una guia de practicas correctas
de higiene y/o de la aplicacion de los principios del sistema de APPCC sea
considerada como guia nacional, aprobado por la Comisién Institucional:

Guias en fase
de estudio:

Guia para la aplicacion del sistema de anélisis de peli-
gros y puntos de control critico en el sector cervecero
espanol.

Guia de buenas préacticas para la prevencién de Anisakis
en la cadena de suministros de productos de la pesca

Guia de aplicacién para la carne de caza silvestre del
Real Decreto 1086/2020

Guias comunitarias de Buenas Practicas de Higiene y de aplicacion

del APPCC

Guias en fase
de estudio

Seguridad alimentaria en la cadena de suministro. Trans-
porte de materias primas y productos alimenticios sin
envasar en contenedores de transporte de alimentos.

Guia europea de buenas practicas de higiene para los
productores de insectos destinados al consumo humano

4.1.1.4. Estudios Prospectivos:

La AESAN organizé los siguientes estudios coordinados (prospectivos):

* Estudio coordinado para la determinacion de ésteres de acidos grasos
de 2- y 3- monocloropropano-1,2-diol (2- y 3-MCPD) y de ésteres gli-
cidilicos de &cidos grasos en preparados para lactantes y de continua-
cién (EC 01 22 MCPD).

y a la alimentacion animal.

Guias aprobadas Guia de intercambio de buenas practicas en materia de

higiene de los mataderos

4.1.2. Grupos de trabajo y reuniones

* Estudio coordinado para la determinaciéon de alcaloides tropanicos en
papillas a base de cereales en polvo para lactantes y nifios de corta
edad que contengan maiz (ES 02 22 TRO).

4.1.2.1. Grupos de Trabajo UE

Se participd en 78 reuniones de Grupos de Trabajo o de Expertos de la Co-
mision Europea y en 29 reuniones de distintas secciones del Comité Perma-
nente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos (SCoPAFF) de la Comisién
Europea (ver anexo ).

* Estudio coordinado sobre |a determinacion de presencia de sustancias
perfluoroalquiladas (PFAS) en carne de pescado (EC 03 22 PFAS).
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_evaluacion_aptitud_transporte_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_evaluacion_aptitud_transporte_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PNT_actuaciones_SVO_evaluacion_aptitud_transporte_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_deteccion_post_mortem_bienestar_animal_broilers.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_deteccion_post_mortem_bienestar_animal_broilers.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_deteccion_post_mortem_bienestar_animal_broilers.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_deteccion_lesiones_caudofagia_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_deteccion_lesiones_caudofagia_matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_estudio_PCH_APPCC.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_estudio_PCH_APPCC.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_estudio_PCH_APPCC.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/DOCUMENTO_ORIENTACION_TECNICA_EURL_LISTERIA_ALC_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/DOCUMENTO_ORIENTACION_TECNICA_EURL_LISTERIA_ALC_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/DOCUMENTO_ORIENTACION_TECNICA_EURL_LISTERIA_ALC_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/DOCUMENTO_ORIENTACION_TECNICA_EURL_LISTERIA_ALC_2021.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2021-07/biosafety_fh_mc_tech-guide-doc_listeria-in-rte-foods_en_0.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2021-07/biosafety_fh_mc_tech-guide-doc_listeria-in-rte-foods_en_0.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Envio_piezas_de_caza_sin_desollar_desde_Portugal.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PROTOCOLO_comunicacion_salmonela_sospecha.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PROTOCOLO_comunicacion_salmonela_sospecha.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PROTOCOLO_comunicacion_salmonela_sospecha.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PROTOCOLO_comunicacion_salmonela_sospecha.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/PROTOCOLO_comunicacion_salmonela_sospecha.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_de_control_oficial_establecimientos_que_irradian_alimentos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_de_control_oficial_establecimientos_que_irradian_alimentos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Procedimiento_de_control_oficial_establecimientos_que_irradian_alimentos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/estudios_dirigidos.htm

4.1.2.2. Reuniones de Grupos de Trabajo a nivel nacional (CC. AA., y otros
Ministerios)

Respecto a los 6rganos colegiados y érganos de coordinacién de la Adminis-
tracion General del Estado o de Organismos Publicos, que tienen atribuida
la funcién administrativa de propuesta, asesoramiento, decisién, seguimien-
to en diferentes materias relacionadas con la gestién del riesgo, se participd
en 38 reuniones (ver anexo ll)

Ademas, en 2022 se particip6 en 4 reuniones de grupos de trabajo, en una
reunién de la mesa sobre el mercurio y en 8 reuniones de la Comisién Per-
manente de Seguridad Alimentaria (ver anexo ll).

4.1.3 Coordinacién de actividades a nivel europeo e internacional
Se mantuvieron 8 reuniones en el ambito del Codex Alimentarius (ver anexo V).

La coordinacién de estas reuniones con los departamentos competentes en la
materia se hizo a través de la AESAN, como punto de contacto del Codex. La
AESAN, ademés, encabezd la delegacion espafola en 5 de estos comités y en
la reunién de la Comisidon del Codex Alimentarius. También se asistié a las 13
reuniones de coordinacion previas, que se celebraron a nivel del Consejo de la UE.

Grupo de trabajo sobre Etiquetado de alérgenos
alimentarios.

Grupo de trabajo sobre los Criterios para el establecimiento
de umbrales de intervencion.

Grupo de trabajo sobre la Revision de la Clasificacion de
alimentos y piensos.
Grupos de trabajo
electrénico en los
que ha participado
la AESAN y que
constituyen la

Grupo de trabajo para el desarrollo de un Anteproyecto
de directrices para el control de la Escherichia coli
productora de toxina Shiga (ECTS) en la carne cruda de
bovino, laleche cruday el queso a base de leche cruda, las
hortalizas de hoja verde frescas y las semillas germinadas.

base de los
trabajos del Grupo de trabajo para el desarrollo de un Anteproyecto
CODEX de directrices para el uso y la reutilizacién inocuos del

agua en la produccién de alimentos.

Grupo de trabajo sobre un Documento de debate sobre
un cédigo de précticas o directrices para evitar o reducir
la intoxicacién por ciguatera.

Grupo de trabajo sobre el Desarrollo de planes de
muestreo para metilmercurio en el pescado.

La AESAN ha participado también en una reunién de la Organizacién Inter-
nacional de la Vina y el Vino y en otra del Consejo Oleicola Internacional.

ACTIVIDADES DE PROMOCION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

PGTEEEE Quimicos  Biolégies  Nutriconales
Normativas UE aprobadas 36 9 34
Normativa nacional aprobada 0 2
Normativa nacional en tramite 2 0

Documentos de orientacion,
procedimientos y notas 5 17 8
interpretativas

Material divulgativo 0
Estudios Prospectivos 3 0 0
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Guias de Buenas Practicas Y el siguiente material audiovisual:

) o 0 1 0
[ , .
nacionales y comunitarias Conservas caseras. Como aprovechar los alimentos de forma segura
Reuniones de Grupos de Trabajo 32 18 23
UE
Reuniones de Grupos de Trabajo 8 3 1 — =

nNCLDE

S

a nivel nacional (CC. AA.)

Reuniones con sectores 29 23 14

1<

B 2w

Reuniones de Organos

| 1 B -
s = d -
colegiados y 6rganos de — B
coordinacién en diferentes 15 4 18 _— =Y
materias -.- - 4
Reuniones a nivel internacional 6 2 3
Grupos de trabajo electrénicos- 4 2 1
Codex Alimentarius

.. . J]Ill‘E‘I
Actividades formativas 0 2 0 AL'MENTDS nﬁfmm ANU ,-‘ SR Newe @

organizadas por la AESAN TO00 Fl

Durante el afio 2022 se han realizado los siguientes materiales gréficos divulgativos . . _
destinados a la poblacion en relacién a la promocién de la seguridad alimentaria: Recomendaciones de consumo de bebidas energéticas

CONSERVAS CASERAS. Cémo aprovechar los alimentos de forma se-

agura en el hogar. Infografia informativa RECOMENDACIDN ES

Recomendaciones de consumo de bebidas energéticas. Infografia in-
formativa SOBRE EL CONSUMO

¢Puedo llevar mis propios envases a la compra? Infografia informativa ; D E

RECOMENDACIONES DE LA AGENCIA ESPANOLA

DE SEGURIDAD ENTAR TRICIO! L
PR Gl -, L EV AR MIS PROPIOS BEBIDAS
) e e s E

CONSERVAS CASERAS
Cémo aprovechar los

alimentos de forma segura
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/Conservas_Caseras.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/Conservas_Caseras.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/para_consumidor/recomendaciones_consumo_bebidas_energeticas.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/para_consumidor/recomendaciones_consumo_bebidas_energeticas.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/envases_compra.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=L2868s638g4
https://www.youtube.com/watch?v=L2868s638g4
https://www.youtube.com/watch?v=FQXhMTZa3_Q
https://www.youtube.com/watch?v=FQXhMTZa3_Q

B (Lleva tus propios |

2 ENVASES & CFECHA DE CONSUMO
8 ot A [ A COMPRA: PREFERENTE
o i/ 0E CADUCIDAD?
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https://www.youtube.com/watch?v=_vgH2uXxhAY
https://www.youtube.com/watch?v=_vgH2uXxhAY
https://www.youtube.com/watch?v=h2k-kpD3zs0
https://www.youtube.com/watch?v=h2k-kpD3zs0
https://www.youtube.com/watch?v=Aqhv-4ZkgXQ
https://www.youtube.com/watch?v=Aqhv-4ZkgXQ
https://www.youtube.com/watch?v=Aqhv-4ZkgXQ
https://www.youtube.com/watch?v=D3YawdEEN0M

Palema Cervera

CONTROL OFICIAL Y ALERTAS

4.2 CONTROL OFICIAL Y ALERTAS

¢ Qué destacarias en relacion con las actuaciones de con-
trol oficial en Espana durante el afio 2022?

Destaca el desarrollo del proyecto de real decreto relati-
vo a los controles y otras actividades oficiales realizados
sobre la cadena agroalimentaria y operaciones relacio-
nadas, en el que bajo la coordinacion de la AESAN ac-
tian como coproponentes los Ministerios de Consumo,
de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de Sanidad y de
Industria, Comercio y Turismo. Las anteriores disposicio-
nes en materia de control oficial no contemplaban de-
terminados avances tecnoldgicos y cientificos, como la
informatizacion de la Administracién o las estrictas exi-
gencias a los laboratorios de control oficial por la norma-
tiva europea. Tampoco quedaban reflejadas las nuevas
exigencias de la sociedad, como la mayor demanda de
informacion por la ciudadania o el auge del comercio de
alimentos y otros productos a través de medios a dis-
tancia. Todos estos aspectos quedan convenientemente
reflejados en este proyecto de disposicién.

Por otra parte, teniendo en cuenta los nuevos habitos
de consumo, también se ha dado mayor impulso al con-
trol oficial de complementos alimenticios y al comercio
electrénico de alimentos. Y a fin de garantizar la equi-
valencia de controles en todo el territorio nacional, se
avanza afno tras ano en la programacion nacional de los
muestreos oficiales, tanto de peligros biolégicos como
de contaminantes.

En 2022 se llevé a cabo la actualizacién del Plan Nacional
de Control Oficial de la Cadena Alimentaria y se elaboré
el informe anual correspondiente al afo 2021, reflejando
el trabajo de los 7004 profesionales que se encargan de
los controles oficiales en Espafia. En materia de control se
ha realizado un especial esfuerzo en la planificacién y eje-
cucion de los programas especificos de la Unién Europea:

* el plan nacional de residuos de medicamentos vete-
rinarios;

* la vigilancia y control de residuos de plaguicidas en
productos de origen vegetal y animal y alimentos in-
fantiles en Espafia;

e la vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de
agentes zoonéticos alimentarios.

En relacion con la recopilacién de datos de control, el
proyecto mas importante en el que se ha estado traba-
jando pretende dar cumplimiento a uno de los objetivos
del Plan de Recuperacion, Transformacion y Resiliencia:
la consecucién de objetivos publicos digitales eficientes,
mediante el desarrollo de un nuevo Sistema de Informa-
cién en Seguridad Alimentaria y Nutriciéon (TULSA).

.Y respecto a la red de alertas alimentarias?

En cuanto a la red de alerta alimentaria, se ha mantenido el
Sistema Coordinado de Intercambio Répido de Informacion
(SCIRI), procediéndose en caso necesario a la comunicacion de
las alertas alimentarias en la web y redes sociales de la AESAN.
En el afio 2022 se han realizado 79 publicaciones relacionadas
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con riesgos detectados en los alimentos de
los que se ha considerado importante avisar
a las personas consumidoras. Toda esta in-
formacién queda reflejada en la memoria del
SCIRI correspondiente al afio 2021.

Evaluacion
del riesgo

La AESAN es el organismo responsable
de la coordinacién de las actuaciones de
las Administraciones publicas en territorio
nacional relativas al control oficial de pro-
ductos alimenticios, para proteger la salud
e intereses de las personas consumidoras y
del conjunto de los agentes de la cadena
alimentaria. Las actividades de coordinacion
del control oficial son las siguientes:

Gestion
del riesgo

Las actividades desarrolladas en el marco del Reglamento (UE) 2017/625
sobre controles y otras actividades oficiales (RCO)

El disefio, actualizacién y ejecucidn del Plan de Control Oficial de la Cadena
Alimentaria (PNCOCA) y otros programas especificos.

La elaboracion del informe anual de resultados del Plan Nacional de Control
Oficial de la Cadena Alimentaria mediante la recopilacion y el anélisis de los
datos de control desde las autoridades competentes de las comunidades
auténomas.

La coordinacién de las auditorias de la Comisién Europea al sistema de con-
trol oficial de la cadena alimentaria en Espana

Los planes de control coordinados y estudios coordinados a nivel nacional

La activacién y gestiéon de la red de alerta alimentaria ante la aparicién de
problemas.

El plan de digitalizacién: proyecto de desarrollo del sistema de gestion de
datos de control y vigilancia.

Todo ello se realiza de forma armonizada y en linea con las especificaciones
establecidas por la EFSA y la Comisién Europea, y estd sometido a las co-
rrespondientes auditorias a fin de valorar su idoneidad.

4.2.1.

El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA)
2021-2025 es el documento en el que se describen los controles llevados
a cabo en Espana por las distintas autoridades competentes (AA. CC.) a
nivel estatal, autonomico y local, a fin de garantizar el cumplimiento de la
legislacion a lo largo de toda la cadena alimentaria, desde la produccion
primaria hasta los puntos de venta al consumidor final en cumplimiento del
Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo de 15 de
marzo de 2017, sobre los controles y otras actividades oficiales realizados
para garantizar la aplicacién de la legislacion sobre alimentos y piensos, y
de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y
productos fitosanitarios.

A nivel de la Administracién General del Estado, existe un Grupo de
Coordinacién Nacional constituido por representantes del Ministerio de
Consumo a través de la AESAN, mediante la Subdireccién General de
Control Oficial y Alertas (SGCOA); la Direccién General de Consumo,
mediante la Subdireccion General de Coordinacion, Calidad y Coope-
racién en Consumo (SGCCCCQC); el Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion (MAPA) a través de la Secretaria General de Agricultura y
Alimentacién; el Ministerio de Sanidad (MS) a través de la Subdireccién
General de Sanidad Exterior de la Direccién General de Salud Publica y
el Ministerio de Industria, Comercio y Turismo a través de la Subdireccidn
General de Inspeccion, Certificacion y Asistencia técnica del Comercio
Exterior (Coordinacién del Servicio de Inspeccion, (SOIVRE).

En Espafa, el punto de contacto para el PNCOCA es la Subdireccién Ge-
neral de Control Oficial y Alertas de la Agencia Espafiola de Seguridad Ali-
mentaria y Nutricién (AESAN), con la funcién de coordinar la elaboracién del
PNCOCA entre todas las AA. CC. responsables de los controles oficiales y
garantizar que el PNCOCA sea coherente.

El PNCOCA incluye unos objetivos de alto nivel disefiados por el Grupo de
Coordinacién Nacional. El Plan se actualiza periédicamente para adaptarlo
principalmente a cambios introducidos en las normas contempladas en el
reglamento y se revisa para tener en cuenta, al menos:
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las modificaciones en la legislacién comunitaria, nacional o autonémica;
los cambios en el marco juridico organizativo;

la aparicion de nuevas enfermedades, de plagas de vegetales o de
otros riesgos para la salud humana, la salud animal, la sanidad vegetal,
el bienestar de los animales o, por lo que respecta a los OMG vy los
productos fitosanitarios, también para el medio ambiente;

los cambios significativos en la estructura y organizacién, la gestién o la
actuacion de las AA. CC.;

los resultados del Informe Anual del Plan;

los resultados de los controles oficiales de otros Estados miembros;
los resultados de los controles de la Comision Europea;

los descubrimientos cientificos.

Cada autoridad competente y érgano de coordinacién es responsable
de incorporar las modificaciones en su @mbito de control del Plan de
forma que se aprueben en los correspondientes érganos de decisién
y puedan ser incluidas en la actualizaciéon y adaptacién anual del Plan
que finaliza el 31 de diciembre de cada ano.

La AESAN anualmente recopila cada una de las partes de las que se
compone el PNCOCA actualizadas, para la elaboracién de un docu-
mento integrado y completo para su publicacién y comunicacién. El
PNCOCA se considera actualizado en su versién anual cuando de forma
parcial se aprueben cada uno de sus capitulos en los 6rganos méaximos
de decision que corresponda de acuerdo al &mbito competencial. A par-
tir de ahi se acuerda la publicacién del PNCOCA de Espafa actualizado
en las respectivas paginas web institucionales para ponerlo a disposicién
del publico y la comunicacién, por los cauces establecidos, a la Comisién
Europea y a todas las administraciones publicas implicadas.

Se puede consultar el PNCOCA actualizado en la pagina de la AESAN en
Plan Nacional de Control oficial de la Cadena Alimentaria 2021-2025 V2.

Anivel nacional, el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regu-
lan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la
produccién agroalimentaria, establece las normas aplicables para |a realizacion
de controles oficiales, incluyendo la inspeccién y la toma de muestras.

Este real decreto no contempla los avances tecnolégicos y cientificos que se
han producido desde su entrada en vigor que ya mencionamos.

Por todo ello se esta trabajando en el desarrollo de un nuevo real decreto de
controles oficiales con el fin de establecer los requisitos aplicables a los con-
troles y otras actividades oficiales para su desarrollo y aplicacién en Espafia
y con los siguientes objetivos:

Establecer los requisitos para llevar a cabo controles y otras actividades ofi-
ciales "in situ” y a distancia, asi como los requisitos aplicables a los registros
escritos derivados de dichas actividades.

Establecer el procedimiento para la toma de muestras y anélisis para que sea
conforme a los requisitos del mencionado reglamento, contemplando las mejo-
ras técnicas de los laboratorios, y buscando simplificar el procedimiento en caso
de obtencion de un resultado no conforme con la legislacion vigente.

Adecuar a la legislacion europea y nacional la adopcién de medidas en caso
de sospecha de incumplimiento o de incumplimiento constatado, en situa-
ciones que puedan suponer un riesgo para la salud humana, animal, vegetal
o para el medio ambiente, asi como la comunicacién al publico de inciden-
tes y situaciones de riesgo.

Derogar parcialmente el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, y total-
mente el Real Decreto 1749/1998, de 31 de julio.

Los complementos alimenticios son productos alimenticios cuyas nor-
mas de produccién y comercializacién no se encuentran armonizadas en
su totalidad a nivel del Mercado Unico. En la Unién Europea se regulan
por la Directiva 2002/46/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de
10 de junio de 2002, relativa a la aproximacién de las legislaciones en
los Estados miembros en materia de complementos alimenticios que
ha sido incorporada al ordenamiento juridico espafiol mediante el Real
Decreto 1487/2009, de 26 de septiembre, relativo a los complementos
alimenticios.
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El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA)
2021-2025 incorpora el programa 7: “Notificacién, etiquetado y composi-
cion de complementos alimenticios”.

Las autoridades de las CC. AA., son las competentes en la ejecucién de
los controles oficiales sobre los establecimientos alimentarios y produc-
tos alimenticios del sector de complementos alimenticios. La AESAN es
la responsable de coordinar estas actuaciones y dada su complejidad
se ha reactivado el grupo de trabajo entre las CC. AA., y la AESAN con
el objetivo principal de armonizar y unificar criterios para ejecutar el
control oficial de los complementos alimenticios y tiene como tareas
especificas:

* Revisary actualizar la Guia para el control oficial del etiquetado y com-
posicion de complementos alimenticios.

* Revisar el documento de Notas interpretativas a la guia de control del
etiquetado y composicién de complementos alimenticios.

* Desarrollar una campana de control de complementos.
* Elaborar un procedimiento armonizado sobre reconocimiento mutuo.
Grupo de trabajo de comercio electrénico de alimentos.

El comercio electrénico de alimentos se estd generalizando y su con-
trol es complejo. Las autoridades competentes han de realizar controles
oficiales de los alimentos y establecimientos en todas las fases de su
produccién, transformacién y distribucién, siendo obligacién de los ope-
radores facilitar a las autoridades competentes informacién de las activi-
dades concretas que efecttan, incluidas las actividades que emprenden
por medios de comunicacion a distancia, y los lugares que se encuentran
bajo su control.

Dada la dificultad de control de este tipo de actividades, se ha reactivado
el grupo de trabajo de comercio electrénico de alimentos coordinado por
la AESAN con el fin de profundizar en la armonizacién de la planificacion y
ejecucion de acuerdo a las directrices del grupo de trabajo de los Heads
of Agency y del grupo de trabajo de la Comisién Europea con el resto de
Estados miembros.

Los objetivos especificos de este grupo de trabajo son revisar el Procedimiento
para el control oficial del comercio electrénico de alimentos y desarrollar un
plan de control coordinado sobre alimentos que se venden por internet.

Planificacién nacional de los muestreos de peligros biolégicos y contami-
nantes en el marco del PNCOCA.

En el Reglamento (UE) 2017/625 se establece que autoridades competentes
deben realizar la toma de muestras y el anélisis de los alimentos para com-
probar el cumplimiento de la normativa vigente. La frecuencia de los contro-
les oficiales debe ser establecida por las autoridades competentes teniendo
en cuenta la necesidad de adaptar el esfuerzo de control al riesgo y al nivel
de cumplimiento previsto en las distintas situaciones.

* El Reglamento (CE) n® 2073/2005 de la Comisién, de 15 de noviembre
de 2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los pro-
ductos alimenticios, establece los criterios microbiolégicos para de-
terminados microorganismos y alimentos, e indica que la autoridad
competente verificard el cumplimiento de las normas y los criterios,
conforme a lo establecido en el Reglamento (UE) 2017/625.

* El Reglamento (CE) n® 1881/2006 de la Comisién, por el que se fija el
contenido méximo de determinados contaminantes en los productos
alimenticios, establece los contenidos maximos de determinados
contaminantes en los alimentos, e indica que los productos alimen-
ticios no se comercializaran cuando contengan uno de los contami-
nantes enumerados en una cantidad que supere el contenido maximo
establecido en el anexo.

Con el objetivo de establecer una programacién nacional de los muestreos
oficiales se aprobd en la Comisién Institucional de la AESAN un Documento

de orientacion para la programacién de toma de muestras de peligros bio-
I6gicos y contaminantes en el marco del Plan Nacional de Control Oficial de
la Cadena Alimentaria 2021-2025, que establecen la metodologia para el
célculo del impacto en salud de los peligros biolégicos y contaminantes, asi
como la metodologia para la programacion de los muestreos para el control
de estos peligros en los alimentos.

Anualmente desde la AESAN se actualizan los datos de prevalencia toman-
do los datos de los tres Ultimos afios disponibles, informando a las CC. AA.,
de cualquier ajuste que fuera necesario realizar en la programacioén quinque-
nal propuesta a raiz de un aumento o disminucién en la tasa de incumpli-
miento o en el nimero de alertas. Las CC. AA., remiten su programacién de
muestras para andlisis de peligros bioldgicos y contaminantes empleando
las tablas proporcionadas desde la AESAN. Anualmente se realiza una eva-
luacién de correlacion de la propuesta de programacion.
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Planificacién y ejecuciéon de programas especificos de la Unién Europea:

Plan nacional de residuos de medicamentos veterinarios

* El objetivo de este programa es la deteccion de tratamientos ilegales en animales produc-
tores de alimentos o de la presencia en alimentos de residuos de medicamentos veterina-
rios en cantidades superiores a los LMR establecidos en la legislacion.

° Anualmente, AESAN y MAPA elaboran una propuesta de reparto de muestras entre
las comunidades auténomas en base a los voliimenes de produccién de las diferentes
especies animales y sus productos que presenten. Toda la informacién enviada por las
CC. AA., y recopilada por la AESAN y el MAPA se envia a la Comision Europeay a
EFSA antes del 31 de marzo.

Programa de vigilancia y control de residuos de plaguicidas en productos
de origen vegetal y animal y alimentos infantiles en Espafia

* El objetivo de este programa es la vigilancia de residuos de plaguicidas en productos
de origen vegetal y animal y en alimentos infantiles, a lo largo de toda la cadena de
produccioén. El Programa nacional incluye, tanto los controles obligatorios asignados
Fara ese afo en el contexto del plan de control coordinado de la UE, como los contro-
es nacionales basado en el riesgo. El programa a su vez se divide en dos subprogra-
mas, en funcién del origen de las muestras a recoger:

Subprograma en mercado, coordinado por la S.G de Control Oficial y Alertas de la AESAN.
Subprograma de productos importados, coordinado por la S.G. de Sanidad Exterior del
Ministerio de Sanidad.

El programa nacional se envia cada afio antes del 30 de septiembre a la Comisién Europea.

Vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de agentes
zoonéticos alimentarios

© La SG de Control oficial y Alertas de la AESAN coordina la vigilancia de resistencias
antimicrobianas (RAM) en alimentos, dentro del marco de la Decisién de Ejecucién (UE)
2020/1729 de la Comision, relativa a la vigilancia y la notificacion de la resistencia a los
antimicrobianos de las bacterias zoondticas y comensales y esta en vigor desde el 1 de
enero de 2021.
Los resultados de la vigilancia de RAM en alimentos también forman parte de los
estudios e informes que se elaboran dentro de la estrategia del Plan Nacional de resis-
tencias a los antibiéticos (PRAN) como el Informe sobre el Andlisis del Consumo y de la
Resistencia a los Antibidticos IACRA.

4.2.2. Elaboracién del informe anual del PNCOCA

El articulo 113 del Reglamento (UE) 625/2017 establece que los Estados
miembros deben remitir a la Comisién Europea un informe anual de la pues-
ta en practica del Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria, que
resuma los resultados en la aplicacién del plan y evalte la eficacia de los
programas de control basados en la experiencia obtenida. Todas las autori-
dades competentes trabajan de manera coordinada, tanto en la recogida de
informacién como en la redaccién del informe a todos los niveles, municipa-
les, autonémicos y nacionales para cada sistema de control.

En el afio 2022 se recopilaron y analizaron los datos remitidos desde las
CC. AA., como resultado de la ejecucién de los programas de control, co-
rrespondientes al 2021, para elaborar el “Informe anual del Plan Nacional
de Control Oficial de la Cadena Alimentaria en Espafia 2021" que incluye
informacién acerca de los resultados de los controles oficiales, inspecciones
y analisis efectuados conforme al PNCOCA 2021-2025, el tipo y el nimero
de casos de incumplimiento de la legislacion, y las medidas adoptadas para
garantizar el funcionamiento eficaz del PNCOCA.

Este informe incluye en su Objetivo 2 de alto nivel los resultados de 16 pro-
gramas de control coordinados por la AESAN y desarrollados y ejecutados por
las autoridades competentes de las CC. AA., asi como informacién sobre los
mecanismos para verificar la eficacia de los sistemas de control como resultado
de la supervision del control oficial y de las auditorias internas al control oficial.

Dando cumplimiento a la Ley 17/2011, de seguridad alimentaria y nutricion, dicho
informe anual se ha enviado a las Cortes Generales a los efectos de informacién

y control y se ha puesto a disposicién del publico en la pagina web de la AESAN.
PRINCIPALES RESULTADOS DEL INFORME ANUAL 2021

Como datos generales de resultados de este objetivo de alto nivel 2 indicar
que el personal encargado de las tareas de control oficial en el ambito de sa-
lud publica en las CC. AA., estd compuesto por un total de 6 850 personas.
Esta cifra incluye el personal que trabaja en:

* Servicios centrales, unidades territoriales y locales y en ciudades con
servicios municipales delegados (5 988) y

* Laboratorios publicos, con un total de 862 trabajadores.
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De las 5 988 personas encargadas del control oficial, el 87 % son titulados
superiores con funciones en tareas de inspeccion, gestién y direccion. La dis-
tribucion del personal que realiza control oficial en las CC. AA., se observa
en la siguiente grafica.

Técnicos de Personal

Inspectores
grado medio J| administrativo

Ayudantes de
inspecccion

Distribucién de los recursos humanos en las CC. AA. 2021

Cumplimiento de los objetivos estratégicos

Objetivo estratégico
2.1. Mejorar el
cumplimiento de

la normativa de

Programa 2.1. Inspeccién de establecimientos
alimentarios

Programa 2.2. Auditorias de los sistemas de
autocontrol

higiene alimentaria y
bienestar animal en
los establecimientos

alimentario

Programa 2.3. Mataderos, salas de manipulacién
de caza y salas de tratamiento de reses de lidia.

En 2022 se han contabilizado un total de 585 851 establecimientos alimen-
tarios. Se han realizado en el marco de estos 3 programas de control un
total de 512 295 controles para comprobar el cumplimiento de toda la
normativa existente en materia de control de establecimientos alimentarios
en el dmbito de la seguridad alimentaria.

Mediante los controles oficiales en cada uno de los programas se detecta
el grado de cumplimiento de la normativa alimentaria por parte de los
operadores econémicos de industria alimentaria. El promedio de cumpli-
miento de la normativa para los programas del objetivo 2.1. ha sido del 66
%. El porcentaje de cumplimiento detectado por las autoridades de control
oficial respecto a los controles realizados, para cada uno de los programas
se refleja en el siguiente gréfico.

51,8%

% incumplimiento

P 1 Inspeccion P 2 Auditorias P3 Matadero

Las AA. CC. adoptan medidas para resolver los incumplimientos detecta-
dos y evitar su repeticion. Durante el afo 2022 se han adoptado un total de
71 182 medidas administrativas y 102 medidas judiciales.

Objetivo estratégico 2.2.
Mejorar el cumplimiento de
la legislacién a fin de que
los productos alimenticios
destinados a ser puestos a
disposicion del consumidor
contengan la informacién
de seguridad alimentaria
establecida en las
disposiciones legales

Programa 2.4. Etiquetado de los alimentos
y de los materiales en contacto con alimentos
Programa 2.5. Alérgenos y sustancias que
causan intolerancias
Programa 2.6. Organismos Modificados
Genéticamente (OMG)

Programa 2.7. Notificacién, etiquetado y
composicion de complementos alimenticios.

En conjunto en estos 4 programas se realizaron un total de 83 050 controles
para comprobar el cumplimiento de toda la normativa existente en materia
de informaciéon al consumidor. Analizando la distribucién de los controles
realizados, se observa que el mayor nimero de controles: el 92,9 % de estos
se corresponde al programa 4 de etiquetado de los alimentos y de los ma-
teriales en contacto con alimentos.

El promedio del porcentaje de cumplimiento de la normativa para estos pro-
gramas relativo a informacién de los productos alimenticios fue del 88,3 %.
Se refleja en el siguiente grafico el porcentaje de cumplimiento detectado
por las autoridades de control oficial, respecto a los controles realizados.
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46,4%

% incumplimiento

P 4 Etiquetado P 5 Alérgenos P 6 OGM P 7 Complementos

Alimenticios

Las AA. CC., adoptaron medidas frente a los incumplimientos detectados.
Durante el aflo 2021 se adoptaron un total de 10 007 medidas administrati-
vas, y 2 medidas judiciales. La medida méas comun fue el requerimiento de
correccion de incumplimientos/ reetiquetado de productos, que supuso
el 74,8 % de las medidas adoptadas.

Programa 2.8. Peligros biologicos en alimentos
Programa 2.9. Anisakis

Programa 2.10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas de

Objetivo estratégico 2.3. o ) X
agentes zoondticos alimentarios

Reducir en lo posible y,
en todo caso a niveles
aceptables, la exposicion
de los consumidores a
los riesgos bioldgicos y
quimicos presentes en los
alimentos

Programa 2.11. Contaminantes en alimentos
Programa 2.12. Control de ingredientes tecnoldgicos

Programa 2.13. Materiales en contacto
con alimentos

Programa 2.14. Residuos de plaguicidas en alimentos

Programa 2.15. Residuos de medicamentos veterinarios
y otras sustancias en alimentos de origen animal.

En conjunto en estos 8 programas se realizé un total de 189 717 controles
para comprobar el cumplimiento de toda la normativa existente en materia
de control de peligros microbiolégicos y quimicos.

Tanto el porcentaje de incumplimientos detectados por las autoridades de
control oficial respecto a los controles realizados como el porcentaje de
cumplimiento se refleja en el siguiente gréfico para cada uno de los progra-
mas de este objetivo estratégico.
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Las AA. CC., adoptan medidas frente a los incumplimientos detectados. Du-
rante el afio 2021 se adoptaron un total de 1 029 medidas administrativas
y ninguna medida judicial. Al analizar los tipos de medidas adoptadas con
mayor frecuencia para estos programas, se puede observar que la medida
mas comun es el requerimiento de correccién de incumplimientos, que
ha supuesto el 26,4 % de las medidas adoptadas. Se generaron 27 alertas.

Objetivo especifico
2. 4. Promover una
alimentacioén saludable
y sostenible, mediante
el impulso de la calidad
nutricional y el control

PROGRAMA 2.16. Menus escolares,
maquinas expendedoras y cafeterias

de la misma, en los de los centros escolares

menUs escolares y
en los alimentos y
bebidas de méaquinas
expendedoras y
cafeterias
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El objetivo general de este programa de control es contribuir a que los
centros escolares sean entornos favorables que promuevan una alimenta-
cion saludable y sostenible, mediante el impulso de la calidad nutricional y
el control de la misma, tanto en los menus, como en los alimentos y bebidas
de maquinas expendedoras y cafeterias.

En 2021 se evaluaron un total de 1 927 centros distribuidos de la siguiente
manera:

N° controles segtin los tipos de centro

35

Centros con comedor escolar

Méquinas expendedoras

Cafeterias

28
1864

Ademaés, se evaluaron 131 cocinas centrales.

El nimero total de controles recogidos fue de 2 949, con la siguiente
distribucion:

Distribucion de los controles realizados

En cafeterias

44
En méquinas expendedoras 62
En cocina central 240
En comedor escolar

El cumplimiento de la normativa ha sido de:

Nivel de cumplimiento por centros

82,78%

61,83% 67,86%

48,57%

Comedores Escolares

Cocinas Centrales
Mégquinas Expendedoras

Cafeterias

Se adoptaron un total de 2 259 medidas, de las que 1 838 fueron en come-
dor escolar (81,36%), 306 en controles en cocina central, 61 en maquinas
expendedoras y 54 en cafeterias.

4.2.3. Estudios y planes de control coordinados a nivel nacional

La Comisién Europea organiza planes de control coordinados a nivel euro-
peo con la participacion de los diferentes Estados miembros, con el fin de
establecer la prevalencia de determinados peligros en los piensos, alimen-
tos y animales. De acuerdo con esto, la AESAN ha participado en el siguien-
te plan de control coordinado:

* Plan coordinado de control sobre objetos compuestos por plastico
con bambii u otras fibras vegetales en polvo destinados a entrar en
contacto con alimentos.

La Comisién Europea decidié poner en marcha una accién coordinada de
control sobre este tipo de materiales ilegales a nivel de la Unién Europea.
Espafa participd en la realizaciéon de controles tanto a nivel fronterizo (SG
de Sanidad Exterior del Ministerio de Sanidad) como en mercado interior
por parte de las autoridades competentes de Salud Publica de las comuni-
dades autéonomas, del 29 de junio de 2021 hasta el 30 de abril de 2022. En
mercado interior, se realizaron controles para identificar aquellos productos
ilegales que ya estén a la venta y proceder a su retirada en:
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Durante la duracién
de este plan, se
han realizado

471 controles en
establecimientos
fisicos, donde se
han detectado 124
incumplimientos,

y realizando
busquedas en
paginas web, donde
se han detectado
33 productos

que incumplian la
normativa.

Establecimientos fisicos que importan,
distribuyen o comercializan materiales en
contacto con alimentos (MECA), llevados a
cabo por las autoridades competentes de
Salud Publica de las comunidades auténomas.

Paginas web, plataformas web o sitios web
que comercializan o publicitan los productos,
llevados a cabo conjuntamente por las
autoridades competentes de Salud Publica
de las comunidades auténomas y la AESAN.

4.2.4. Comisién Nacional de Coordinacién de la Investigacion y Control de
Residuos o Sustancias en Animales vivos y sus Productos

La Comisién nacional de coordinacién de la investigacion y control de residuos o
sustancias en animales vivos y sus productos, en adelante Comision Nacional, es el
organismo de coordinaciéon para la planificacion y ejecucién del Plan Nacional de
Investigacion de Residuos en Espafa. El objetivo de dicho plan es garantizar que
los productos de origen animal puestos en el mercado no presenten residuos de
sustancias prohibidas o en niveles superiores a los establecidos en la normativa,
mediante la vigilancia de la cadena de produccién de animales y sus productos.

El Plan comprende:

Detectar cualquier tratamiento medicamentoso

Plan de ilegal en animales, comprobar que los residuos de
. tigacié Obieti los medicamentos veterinarios cumplen con los
Investigacion Jetivo limites méximos fijados y examinar y desvelar las
dirigido razones de la presencia de residuos en alimentos de
origen animal
Plan de Recoger muestras cuando se producen resultados
investiaacion de Obietivo positivos en el plan dirigido o cuando existan sos-
Investigaci Jetiv pechas de posible presencia de residuos tras los
SOSPeChOSOS controles oficiales realizados.

La Comision Nacional PNIR integra a todas las autoridades competentes
implicadas en la ejecucién del Plan, incluyendo a la AESAN, el MAPA,
Sanidad Exterior del MS y a las CC. AA.

Las actuaciones de la AESAN en relacion con la ejecucion de este Plan en
2022 han sido:

* Elaboracién, junto con el MAPA, del plan de muestreo dirigido para
que lo lleven a cabo las autoridades competentes de las CC. AA., en
base al Real Decreto 1749/1998. En la elaboracién del muestreo se han
tomado como base los datos de las estadisticas de sacrificios de ciertas
especies animales y producciones procedentes de:

— Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon (MAPA), para las
muestras de ganado bovino, ovino, caprino, porcino, equino, aves
y conejos y huevos.

— Junta nacional Asesora de Cultivos Marinos (JACUMAR), para las
muestras de acuicultura marina;

* Revision de los planes de produccién y analisis que presentaron las
CC. AA. La informacién presentada es evaluada por la AESAN y por
el MAPA, para detectar posibles errores y determinar si se cumplen
los parametros establecidos por la Directiva 96/23/CE y la Decisién
97/747/CE. En caso necesario, se corrigen los problemas identificados
en la evaluacion de los planes.

* Elaboracion del Plan de Investigacion de Residuos de Espana de
2022 de informacién general y de laboratorios, que se presenta a la
Comision Europea antes del 31 de marzo de cada afo.

* Revision y valoracion de las evaluaciones del plan 2022 realizadas por la
Comision Europea y los Laboratorios de Referencia de la Unién Europea.

* Preparacion y celebracion en la sede de la AESAN de la sesién, en no-
viembre, de la Comisidon Nacional.

* Colaboracién para la correcta transmisiéon de los datos de resultados
de plan 2021, recogidos en la aplicacion del MAPA, a la Autoridad Eu-
ropea de Seguridad Alimentaria (EFSA).

* Como consecuencia de la entrada en vigor de los Reglamentos (UE)
2022/1644 y 2022/1646 el 15 de diciembre de 2022, la AESAN ha tra-
bajado, en colaboracion con el MAPA, en la adaptacion del Plan Nacio-
nal de Investigacion de Residuos de medicamentos veterinarios que se
aplicaré en el afio 2023.
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e La informacién relevante sobre el Plan Nacional de Investigaciéon de
Residuos de medicamentos veterinarios se encuentra publicada en la
pagina web de la AESAN.

4.2.5. Recopilacién de datos

Recopilacion de datos de resultados en el marco del programa de
vigilancia de zoonosis y agentes zoonéticos.

El Real Decreto 1940/2004, establece los mecanismos de recogida, ana-
lisis y publicacion de las fuentes y tendencias de las zoonosis y agentes
zoondticos a nivel nacional.

La AESAN OA es la autoridad competente en la remisiéon de los da-
tos de vigilancia de las zoonosis transmitidas por los alimentos de las
muestras que anualmente recogen las CC. AA. Los resultados analiti-
cos de estas muestras son remitidos por cada CC. AA., a la AESAN OA
en una herramienta Excel-Tool disefiada por la EFSA, cuyas particula-
ridades se detallan en la Guia AESAN para la transmisién a la EFSA
de datos 2021 de vigilancia de zoonosis.

Este afio se han recogido los siguientes agentes zoonéticos:

Listeria Salmonella Campylobacter

S R spp spp Yersinia spp Brucella spp

Echinococcus Mycobacterium
PP Spp

E. coliSTEC Trichinella spp

Cysticercus spp

Enterotoxinas Cronobacter

geanina Estafilococicas spp

Se han analizado 250 453 230 muestras, con un total de 280 366 unida-
des positivas. El mayor porcentaje de positivos ha sido en Campylobacter
spp, con un 41,63 %.

La informacién de los resultados por agentes zoonéticos y tipo de mues-
tra estad disponible en el informe de analisis de datos de zoonosis que
publica la AESAN OA, y proporciona la informacién relativa al anélisis de
los datos de las zoonosis alimentarias recogidos por las CC. AA., y que
han enviado a la AESAN OA para su transmision a la EFSA.

Por otra parte, durante el afio 2022, la AESAN OA ha participado en la
elaboracién de los informes siguientes:

* Informe de zoonosis, publicado por el Ministerio de Agricultura,
Pesaca y Alimentacion (MAPA), presenta la informacién de las enfer-
medades y agentes patégenos en los animales, en las personas y en
los alimentos en Espafa.

* Informe EFSA Espaiia de los datos de Zoonosis de 2021 con-
tiene los resultados de la vigilancia de las zoonosis transmitidas
por los alimentos y de los agentes zoondticos y de las resistencias
a los antimicrobianos, asi como otros datos remitidos por otros
6rganos competentes, referentes a poblacién animal y la investi-
gacion epidemiolégica de los brotes de zoonosis en el ser huma-
no. También se incluyen los datos referentes a las resistencias de
los antimicrobianos de las en bacterias zoonéticas e indicadoras
en animales y alimentos en Espafia.

* Informe de Zoonosis One Health en la Unién Europea (antes
llamado Informe Europeo de fuentes y tendencias de zoonosis,
agentes zoondticos y brotes de enfermedades producidos por
alimentos) presenta un anélisis de las tendencias observadas a lo
largo de los ultimos afios en la Unién Europea.

Recopilaciéon de datos de resultados en el marco del programa de
vigilancia de resistencias a los antibiéticos de las bacterias zooné-
ticas y comensales.

La AESAN OA es la autoridad competente en la remisién de los datos
relativos a la vigilancia de las resistencias a los antibidticos en los ali-
mentos, y el Centro Nacional de Alimentacién (CNA) es el laboratorio
nacional de referencia de esta Agencia encargado de la realizacién de
las correspondientes pruebas de sensibilidad a los antimicrobianos,
siguiendo los métodos y valores de corte epidemioldgicos los estan-
darizados.

En 2022 se transmitieron los resultados de 300 muestras de carne fres-
ca de bovino en las que se aislé E.colien 11y 300 muestras de carne
fresca de porcino en las que se aislé E.coli en 47.

La informacion de los resultados analiticos se encuentra disponible
en el informe de anélisis de datos que publica la AESAN OA, cuyo
objetivo es presentar el analisis de los datos de las antibiorresistencias
en bacterias zoondticas y comensales transmitidos por los alimentos
recogidos por las CC. AA., y que han serotipado en sus laboratorios
o han enviado las muestras al CNA para su posterior serotipificacion.
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Recopilaciéon de datos de resultados de contaminantes en los produc-
tos alimenticios.

De conformidad con el Reglamento (CE) n® 1881/2006 y recomendacio-
nes relacionadas, que indican que los datos de resultados analiticos de
los planes nacionales de control oficial deben ser enviados a la EFSA, la
AESAN OA se ha encargado en 2022 de la recogida de dichos datos y su
transmisién a la EFSA.

Todas las CC. AA,, participaron y remitieron sus datos a la AESAN OA. En
concreto se recogieron y enviaron un total de 18 270 resultados en ali-
mentos correspondientes a 4330
muestras. Estos incluyen datos
de metales, micotoxinas, dio-
xinas, etc., en las categorias de
distintos alimentos, siendo pro-
ductos de mar/acuicultura, carne
y sus productos; cereales y pro-
ductos a base de cereales frutos
secos y productos elaborados,
las matrices mas muestreadas.

1,62%

En el 70% se analizd
mercurio y acrilamida

70 muestras con
incumplimiento

Informacién mas detallada se puede consultar en: https://www.aesan.gob.
es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/seccion/informe_anual_pncoca.
htm

Recopilaciéon de datos de resultados en correspondencia con el plan na-
cional de investigacion de residuos de medicamentos veterinarios.

El plan 2021 ha sido ejecutado por las autoridades competentes de las
comunidades auténomas, cumpliendo todos los requisitos marcados por
la legislacion en cuanto a estrategia, niveles y frecuencia de muestreo
y sustancias analizadas (sustancias del Grupo A: sustancias con efecto
anabolizante y sustancias no autorizadas y sustancias del Grupo B: me-
dicamentos veterinarios y contaminantes, establecidas en el Anexo | del
Real Decreto 1749/1998)

Los resultados de este programa se reportaron en los plazos establecidos
a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA), para su anélisis
e inclusion en el informe europeo Report for 2021 on the results from the
monitoring of veterinary medicinal product residues and other substan-
ces in live animals and animal products.

En el marco de este programa se ha transmitido en el afo 2021 un total
de 754 683 resultados, correspondientes a 48 898 muestras; de estas, 84
se han reportado como muestras no conformes. El porcentaje global de
no conformidad es del 0,15 %.

Muestreos por especie o matriz

especies bovina
especie porcina 22,12%

51,29% \

W especie porcina

M especies bovina
W especie avicola
M especie ovina/caprina

W matriz huevos

especie acuicola
1,32%
la matriz leche (de las especies/ | \ especie ovina/caprina

bovina, ovina y caprina) 2,04% matriz huevos 3,98%
2.20%

\ especie avicola u la matriz leche (de las especies
22,12% bovina, ovina y caprina)

W especie acuicola

Respecto a las no conformidades, las especies porcina y bovina son las que
mayor nimero de no conformidades presentaron con un total de 26 y 20
respectivamente, en su mayoria pertenecientes al subgrupo B1 (antibacte-
rianos) y subgrupo B3c (metales pesados). Cabe destacar la no aparicion de
resultados no conformes en la matriz leche o la especie cunicola, y un nime-
ro de resultados no conformes, relativamente bajo, en las especies acuicola,
avicola y la matriz miel. Destaca el porcentaje total de no conformidad es
inferior al 0,2 %.

Los datos presentados son el total de datos recogidos, tanto del plan de
muestreo dirigido y sospechoso de cada comunidad auténoma en la apli-
cacion electrénica y base de datos creada al efecto y posteriormente son
enviados a la EFSA. No todos los resultados enviados a la EFSA han sido
incluidos en el informe europeo, ya que algunos no han cumplido con la
calidad de los datos requerida por la Autoridad Europea.

Recopilacion de datos de resultados del programa de control de residuos
de plaguicidas.

El Programa Nacional de Control de limites maximos de residuos de plagui-
cidas en alimentos tiene por objeto garantizar que los productos y partes de
los productos de origen vegetal y animal, asi como los alimentos infantiles, no
presentan residuos de plaguicidas en niveles superiores a los establecidos en la
normativa vigente.
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Este programa da cumplimiento al Reglamento (CE) 396/2005 del 23 de
febrero, relativo a los limites maximos de residuos (LMR) de plaguicidas en
alimentos y piensos (...). Sus anexos, que indican los productos vegetales
que se deben controlar (matrices), asi como los residuos que se deben vigi-
lar, son actualizados periédicamente.

Por otro lado, anualmente se publica una serie de Reglamentos que regu-
lan el Programa Comunitario Coordinado de Control plurianual. En el afio
2021 correspondia aplicar el Reglamento de Ejecucion (UE) 2020/585 de
la Comisién, de 27 de abril de 2020, relativo al programa comunitario
coordinado de control de la Unién para 2021,2022 y 2023 (...), y resefiar
que en algunos casos se han superado los controles establecidos para
determinadas matrices.

La informacion que figura en la presente Memoria 2022 referente a control
de residuos de plaguicidas se corresponde con los resultados de los con-
troles efectuados durante el afio 2021, ya que el plazo de presentacion del
informe nacional a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria finaliza el
30 de junio de cada afio.

Se han analizado un total de 273 292 sustancias correspondientes a 1 905
muestras. Las matrices analizadas han sido: productos de origen animal;
alimentos para bebes; cereales; frutas y otras hortalizas. De éstas, sélo 48
muestras resultaron superiores al limite maximo de residuos establecido
en la legislacion vigente. El porcentaje global de no conformidad fue del
2,52 %. Resefar que se analizaron mas de 700 tipos de residuos de pla-
guicidas diferentes.

La informacién detallada de este programa, incluyendo sus resultados, se pue-
de encontrar en el Informe Nacional sobre resultados de residuos de plaguici-

das que publica la AESAN OA.

La Comision Europea mediante la Direccion General F (HFAA) realiza controles
sobre los sistemas de control de los diferentes Estados miembros para com-
probar la aplicacién de la normativa por parte de las autoridades competentes
(Reglamento (UE) 2017/625). Asimismo, terceros paises llevan a cabo visitas y
auditorfas a Espafia con fines de exportacion.

Auditorias de la Comisiéon Europea: La AESAN acttia como punto de con-
tacto entre la Comisién Europea y las autoridades competentes espafio-
las, recopilando y trasladando informacién relativa a las auditorias en el
ambito de sus competencias. Se aplican dos procedimientos sobre orga-
nizacion y gestion de las auditorias de la Comision Europea:

Procedimiento para la organizacion de los controles de la Unidad
F de la DG SANTE de la Comisién Europea en Espafia AESAN -
comunidades auténomas-Salud Publica. Versiéon 1. Aprobado en
Comisién Institucional de 15 de enero de 2020.

Procedimiento para la gestion de los controles de la DG Salud y
Seguridad Alimentaria de la Comisién Europea en Espafa - Admi-
nistracion General del Estado. Versién 1. Aprobado en Comision
Institucional de 10 de marzo de 2021.

En 2022 la Comision Europea programé 6 auditorias en nuestro pais, 3 de
las cuales incluian como objetivo verificar los sistemas de control dentro del
ambito de la AESAN y las CC. AA. Son las siguientes:

Auditoria DG (SANTE) 2022/7440 sobre los controles oficiales relacionados
con la seguridad de la leche y los productos lacteos.

Auditoria DG (SANTE) 2022/7483 sobre el control de residuos y contaminan-
tes en animales vivos y productos procedentes de animales.

AUDITORIA DG (SANTE) 2022/7382 de perfil pafs.

Auditorias de paises terceros: La actividad de gestion de las auditorias
de paises terceros con fines de exportacion es desarrollada de forma
coordinada por la Subdireccién General de Sanidad Exterior del Minis-
terio de Sanidad y la Subdireccion General de Acuerdos Sanitarios y
Control en Frontera del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
(MAPA). De acuerdo al &mbito de la auditoria, la AESAN ha participa-
do activamente en las reuniones y visitas o ha colaborado aportando
informacién en las cuestiones relacionadas con el control oficial de es-
tablecimientos alimentarios y alimentos.

Exportacion de pescado y derivados, por parte de las Autoridades

Brasilefias
A lo largo de

2022, la AESAN
ha participado

en las siguientes
auditorfas o visitas
de delegaciones
para aperturas de
mercado:

Sistema de control y los establecimientos de bovino, ovino y capri-
no, por parte de las Autoridades Japonesas

Apertura de mercado para carne fresca de porcino, por parte de
las Autoridades de Costa Rica

Reconocimiento de la equivalencia de sistemas. Actualizacién de
informacién para el Self Reporting Tool (SRT). Food Safety and Ins-
pection System (FSIS) de Estados Unidos.
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4.2.6.1. Plan de digitalizacién: proyecto de desarrollo del sistema de ges-
tién de datos de control y vigilancia

El proyecto més importante en el que se ha estado trabajando desde la
segunda mitad del afio 2021 pretende dar cumplimiento a uno de los obje-
ticos del Plan de Recuperacién, Transformacién y Resiliencia: la consecucion
de objetivos publicos digitales eficientes, mediante el desarrollo de un nue-
vo Sistema de Informacién en Seguridad Alimentaria y Nutricion (TULSA).

Durante el afio 2022 se dieron a conocer cuéles son los requisitos funcionales de
la aplicacion TULSA, asi como se analizaron todas las necesidades de la aplica-
cion, se realizé un analisis preliminar de las aplicaciones existentes para adecuar
TULSA al modo de funcionamiento de las mismas, se analizaron los perfiles de los
usuariosy sumodo de autenticacion, se analizaron médulos transversales como el
de ayuda, estructura de datos y plantillas, se cred el formato de cumplimentacion
de los datos en los diferentes médulos de la aplicacion, incluyendo reglas de
validacién y asociacién que facilitan el buen funcionamiento de la aplicacién
e impulsar el andlisis de los médulos de plaguicidas, contaminantes, MECAs,
zoonosis y resistencias a los antimicrobianos.

En el siguiente esquema se muestran los hitos conseguidos en el desarrollo
de TULSA al finalizar el afo 2022:

Semestre 1, 2022 Semestre 2, 2022 Semestre 1, 2023 Semestre 2, 2023 Semestre 1, 2024 Semestre 2, 2024 Semestre 1, 2025
lMlM JlslN ElMlMJlSlN EXMXMJXSXN ElMlM

[ Puesta en Marcha
I Usuarios
[ Campos (SSD2)
Catélogos (Tulsa Browser)
[ Modelo Médulo Principal
I Ayuda
Autenticacion/Autorizacién

B Contaminantes: Campos, Catalogos, Reglas, Integracion XML

M R. Valid-Asocia-IntegracXML Contaminantes
I Residuos Productos Fitosanitarios (Plaguicidas: Campos, Catalogos, Reglas, Integracion XML)
I R. Valid-Asocia-IntegracXML Residuos Productos Fitosanitarios

4.2.7. Red de alerta alimentaria y de asistencia y cooperacion

Con el objetivo de proteger la salud humana y poder gestionar los riesgos
alimentarios para la salud de las personas consumidoras, la UE dispone de
un sistema coordinado de alertas alimentarias. Por otra parte, la Comisién
Europea establecié el Sistema de Asistencia y Cooperaciéon Administrativa
(ACA), con el fin de que los Estados miembros se presten asistencia y pue-
dan garantizar la correcta aplicacion de las normas alimentarias.

A nivel nacional estas redes europeas se reflejan en el Sistema coordinado
de Intercambio Réapido de Informacién (SCIRI) y en la Red de Asistencia y
cooperacion Administrativa (ACA).

Durante el afno 2020 el marco legislativo a tener en cuenta se vio afectado por
la plena vigencia del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/1715 de la Comision,
por el que se establecen las normas para el funcionamiento del sistema de
gestion de la informacién sobre los controles oficiales y sus componentes («Re-
glamento SGICOp»). Este reglamento ha fijado las normas para diferenciar los
incumplimientos que generan riesgos de los que no y, ademas ha establecido
la herramienta informatica iRASFF como el sistema electrénico para aplicar los
procedimientos del RASFF y de la Asistencia y Cooperacién Administrativas.

4.2.7.1. Red de alerta alimentaria: el Sistema Coordinado de Intercambio
Réapido de Informacién (SCIRI)

El Sistema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacion (SCIRI) es
un sistema de alerta répida en forma de red para la notificaciéon de un
riesgo directo o indirecto de la salud humana derivado de productos ali-
menticios, cuyo funcionamiento estd basado en el articulo 25 de la Ley
17/2011 de 5 de Julio de Seguridad Alimentaria y Nutricién y los articulos
del 50 al 52 del Reglamento (CE) n° 178/2002, que también integra la
Asistencia y Cooperaciéon Administrativa prevista en el titulo IV del Regla-
mento (UE) 2017/625.

En el marco del SCIRI existen distintos tipos de notificaciones, que determi-
nan las actuaciones a seguir por los agentes de control oficial.

< Rechazo en
Informacion T - Novedades
Nontllglscag»g?rgztgeoun Notificaciones de un Notificaciones del uv‘oﬁgmgﬁgﬁﬁ:;g ';L
indigecto rave ST R EEIEIEE LIS alimeﬁ?os materiales
derivadg de indirecto derivado de un contenedor o un i
alimentos, materiales alimentos, materiales cargamento de alimentos o piensos
e en contacto con alimentos, materiales EE T e
alimentos o piensos alimentos o piensos 8n contacto con tiene una fuen?e
ue requiere o podria W I I alimentos o piensos, informal, contiene
qre ue‘llir e agci . accion rapida en una debido a un riesgo T
rqa hEEm T o varias CC. AA, o directo o indirecto e e
2l por parte de otro para la salud !
varias CC. AA,, o en s et T un producto todavia

otro Estado miembro.

no identificado.
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A lo largo del ano 2022, se gestionaron a través del SCIRI un total de 880
expedientes relativos a productos alimenticios en los que ha estado implica-
da Espana; de los cuales 363 correspondieron a alertas, 255 a rechazos en
frontera, 254 a informaciones y 8 a los clasificados como “novedades” (ver
figuras 1y 2).

SCIRI 2022

8

Novedades Informaciones Rechazos Alertas

Figura 1. Numero de expedientes gestionados en 2022

Novedades
1%

Informacione
29%

Alertas
41%

Rechazos
29%

Figura 2. Porcentaje de los distintos tipos de expedientes gestionados en 2022
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Evoluciéon del nimero de los distintos tipos de notificaciones gestionadas en
los Gltimos cinco afios dentro del SCIRI. En 2022, disminuyen de forma ge-
neral las notificaciones con respecto al afio anterior, al disminuir el nimero
de notificaciones por éxido de etileno. Cabe destacar que las notificaciones
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Figura 3. Evolucion temporal de los distintos tipos de notificaciones 2018-2022

de alerta son las que mas peso tienen respecto del total.
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Figura 4. Evolucién del nimero acumulado de alertas a lo largo de los afios 2020, 2021 y 2022
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El afio 2022 estuvo marcado por las alertas de bacterias, sobre todo de
Salmonella; y en segundo lugar por alertas por presencia de fitosanitarios,
mayoritariamente de 6xido de etileno, el cual ha sido el motivo mas frecuente
de las notificaciones de alerta de los afios 2020 y 2021. En 2022 el volumen
de notificaciones por 6xido de etileno ha disminuido, y, por tanto, también
han disminuido las notificaciones totales de alerta que tuvieron un aumento
lineal a lo largo del ano.

Otros productos
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MECA
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38%

Productos de origen
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41%

Figura 5. Distribucion por grupos de productos alimenticios implicados en las notificaciones de 2022
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Figura 6. Distribucion segun la naturaleza del producto alimenticio implicado en 2022

Al igual que afos anteriores, el mayor nimero de notificaciones correspon-
did, con diferencia, a productos de la pesca (suponiendo un 21 % de las
notificaciones); destacaron en segundo lugar las carnes y derivados, con nu-
merosas alertas por bacterias; en tercer lugar, la migracién de materiales en
contacto con alimentos, correspondiendo la mitad de las notificaciones de
este tipo al uso no autorizado de bambu.

Peligros Bioldgicos
25%

Peligros Fisicos
4%

Otros Peligros
29%

Tipo de peligro | Ne notificaciones
Peligros Quimicos 365 Peligros Quimicos
Otros Peligros 259
Peligros Bioldgicos 222 42%
Peligros Fisicos 34
TOTAL 830

Figura 7. Distribucién por grupos de los peligros detectados en 2022

Se observa una distribucién similar a afios anteriores, siendo los peligros
quimicos los mas frecuentes y, sin embargo, respecto al afio 2021, hay
una caida de los peligros quimicos a favor de los peligros biolégicos y los
denominados “otros peligros”

PELIGROS BIOLOGICOS
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Figura 8. Distribucion de los peligros biolégicos detectados en 2022
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Si se analizan los principales peligros dentro de cada grupo, encontramos
que entre los peligros biolégicos la gran mayoria de las notificaciones se han

debido a bacterias, que fueron 151 de las 222 notificaciones correspondien-
tes a peligros bioldgicos.
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Figura 9. Detalle de los peligros biolégicos detectados en 2022

Destaca un afo més la presencia de Salmonella y la segunda bacteria mas
frecuente es Listeria. En tercer lugar, se encuentra el virus Norwalk (Norovi-
rus); en cuarto lugar, la toxina Histamina; y en quinto lugar la bacteria E. coli.
Esto corrobora que las bacterias son las mas detectadas, ya que, de los 5
peligros biolégicos con mas notificaciones, 3 eran debido a bacterias.

Figura 10. Distribucién de los peligros quimicos detectados en 2022
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En el caso de los peligros quimicos (el grupo que mas notificaciones tiene
asociadas), destacan los fitosanitarios. Los aditivos, los cuales sobresalieron
en 2021 ocupando el segundo lugar, en 2022 se sitGan en la sexta posicion.
Este afio, en segundo lugar, se encuentra la migracion de MECA, que se
ha mantenido en nimero desde 2021 y se debe principalmente al uso no
autorizado de bambu en diversos utensilios. El tercer puesto lo cubren los
metales pesados, mayoritariamente mercurio en productos de la pesca.
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Figura 11. Distribucién de los peligros fisicos detectados en 2022

En el caso de los peligros fisicos, la mayor parte (76 %) se ha debido a la
presencia de diversos cuerpos extrafios en alimentos.
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Figura 12. Distribucién de otros peligros detectados en 2022

MEMORIAINFIAN2022



En cuanto a otros peligros, destaca la presencia de alimentos no autorizados
como nuevos alimentos, seguidos de los defectos de temperatura y la pre-
sencia de alérgenos no declarados en el etiquetado.
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Figura 13. Peligros detectados en cada grupo de productos 2022

En los productos de origen animal son mayoritarios los peligros biolégicos; en
los productos de origen vegetal destacan los peligros quimicos; en otros pro-
ductos tienen una importancia similar los otros peligros y los peligros quimicos;
y en los materiales en contacto con alimentos destacan los peligros quimicos.

Teniendo como referencia los principales grupos de productos alimenticios
implicados, los principales peligros notificados en ellos se recogen en las
figuras 14,15, 16y 17
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Figura 14. Peligros detectados en productos de origen animal

En los productos de origen animal, los peligros mas frecuentes de las notifica-
ciones son las bacterias, destacando Salmonella, como se ha visto anteriormen-
te; en segundo lugar, se encuentran los defectos de temperatura; y en tercer
puesto los metales pesados, debido a la presencia de mercurio principalmente.
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Figura 15. Peligros detectados en productos de origen vegetal

En los productos de origen vegetal, los fitosanitarios son el peligro mas fre-
cuentemente detectado, debido mayoritariamente a la gran cantidad de no-
tificaciones relativas al dxido de etileno que todavia se produjeron en 2022.
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Figura 16. Peligros detectados en otros productos
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En otros productos, entre los que destacan los complementos alimenticios,
los peligros mas comunes son los alimentos no autorizados como nuevos
alimentos, la composicién y los fitosanitarios.

MECA

Figura 17. Peligros detectados en materiales en contacto con alimentos

En los materiales en contacto con alimentos, practicamente todas las notifi-
caciones son por migracion en MECA, dejando un infimo nimero de notifi-
caciones relativas a defectos documentales, composicién, metales pesados
o defectos en envase.
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Figura 18. Distribucién de las notificaciones a SCIRI segun el origen del producto implicado en 2022

En 2022, el 47 % de los productos notificados fue de origen comunitario vy,
de este porcentaje, el 27 % de las notificaciones correspondieron a produc-
tos de origen espafiol. El 22 % pertenece a terceros paises. Los rechazos son
productos de terceros paises que no se han llegado a comercializar en el
mercado comunitario.
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Figura 19. Distribucién de las notificaciones segln pais u organismo notificante en 2022 (sin contar los 243 rechazos
en frontera realizados por Espafia)

Espana es el pais que mas notificaciones realiza en el ambito del SCIRI, debi-
do al control realizado por las autoridades competentes tanto en productos
originarios de Espafia como en productos originados en otros paises y distri-
buidos en Espafa. En total, Espafa ha realizado 449 notificaciones en 2022;
243 se corresponden con rechazos en frontera y 206 han sido realizadas por
las comunidades auténomas. En la participacién de otros EEMM como pai-
ses notificantes en los expedientes gestionados a través del SCIRI en 2022,
se situd en primer lugar Alemania seguido por Paises Bajos, ltalia y Francia.

En relacién con la comunicacion de las alertas alimentarias, en el afio 2022 se
han realizado 79 publicaciones en la pagina Web de la Agencia relacionadas
con riesgos detectados en los alimentos, para su informacion a la poblacion.

mmm

Interés general
Alérgenos 29 47 40
Complementos alimenticios 7 8 4
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La AESAN elabora anualmente los informes del SCIRI que recogen toda la
informacién relativa a las notificaciones de la red de alerta que han afectado
a nuestro pais, incluyendo una descripcién detallada de los productos invo-
lucrados, los peligros detectados y el origen de los alimentos incluidos en
las notificaciones.

En el afio 2022 se elaboré la memoria del SCIRI correspondiente al afio 2021,
que puede consultarse en el siguiente enlace:

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/alertas/sciri/ME-
MORIA_SCIRI_2021.pdf

4.2.7.2. Red de Asistencia y Cooperacién Administrativa (ACA)

La red de Asistencia y Cooperacién Administrativa (ACA) tiene como ob-
jetivo la tramitacion de expedientes motivados por incumplimientos de la
normativa que no implican un riesgo para la salud, detectados en el trans-
curso de las actuaciones de los servicios oficiales dentro de los programas
de control oficial o vigilancia.

En Espafa, la Agencia Espafola de Seguridad Alimentaria y Nutricion
(AESAN) es el punto de contacto nacional existente entre las autoridades
competentes de las comunidades auténomas y las autoridades sanitarias
de otros Estados miembros. Actla, pues, como punto de contacto del
Sistema ACA a nivel europeo junto con el Ministerio de Agricultura, Pes-
ca y Alimentacién.

En relaciéon con la gestiéon del sistema ACA, en el ano 2022 se han tra-
mitado 117 expedientes de informacién motivados por incumplimientos
de legislacion detectados en el transcurso de las actuaciones de los ser-
vicios oficiales dentro de los programas de control oficial o vigilancia de
las comunidades auténomas y Estados miembros de la Unién Europea
(EEMM). Entre estos expedientes se encuentran también las solicitudes
de reexpedicion motivados por notificaciones de inmovilizacién, des-
truccion o solicitud de devoluciéon de productos alimenticios y los de
asistencia administrativa para la inspeccién de buques por autoridades
competentes de otro Estado miembro.

4.2.8. Publicaciones

Documento que describe los sistemas de control oficial a lo lar-
go de toda la cadena alimentaria en Espafa, desde la produccién primaria
hasta los puntos de venta al consumidor final. El Plan es completo e integral,
y describe las actuaciones de control oficial de las distintas Administraciones
Publicas espafiolas. Es revisado y actualizado anualmente.

Plan Nacional de Control Oficidl
de la Cadena Alimentaria

2021-2025

Versién 2 - 2022

MEMORIAINFTAN2022


https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/alertas/sciri/MEMORIA_SCIRI_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/alertas/sciri/MEMORIA_SCIRI_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/DOC_4_PNCOCA_2021_2025_Espana.pdf

El “Informe anual del Plan Na-
cional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria en Espafa 2021 incluye
los resultados de los controles oficiales de todos los programas de control
descritos en el Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria.

El Objetivo de alto nivel 2 describe los resultados del control oficial sobre
establecimientos alimentarios y alimentos puestos a disposicién del consu-
midor realizado por la AESAN y las autoridades competentes de las CC. AA.

INFORME DE
RESULTAIQD(%S
]

Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria 20212025

INFORME DE
RESULTADOS
2021

OBJETIVO DE ALTO NIVEL 2

Reducir los riesgos para la salud de las personas, presentes en los
alimentos, asegurando el bienestar de los animales destinados
sacrificio para el consumo humano, mediante la organizacién de
controles oficiales en establecimientos alimentarios, para verificar el
cumplimiento por parte de los operadores de la normativa aplicable
en seguridad alimentaria, nutricién y bienestar animal.

M

e e e =

I

Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria 20212025

En este informe se recoge toda la infor-
macién relativa a las notificaciones de red de alerta que han afectado a
nuestro pais, incluyendo una descripcién detallada de los productos in-
volucrados, los peligros detectados y el origen de los alimentos incluidos
en las notificaciones.

MEMORIA DEL SISTEMA COORDINADO DE IN
‘ RAPIDO DE INFORMACION (SCIRI)

RED DE ALERTA ALIMENTARIA

2021
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/INFORME_ANUAL_ESPANA_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/INFORME_ANUAL_ESPANA_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/seccion/informe_anual_pncoca.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/seccion/informe_anual_pncoca.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/alertas/sciri/MEMORIA_SCIRI_2021.pdf

Documento técnico que presenta el analisis de los datos de las antibiorresisten-
cias en bacterias zoondticas y comensales en alimentos transmitidos a la EFSA
en 2021. Los datos que recogen las CC. AA. y que han serotipado en sus labo-
ratorios o han enviado las muestras al CNA para su posterior serotipificacion, se
envian previamente a la AESAN OA, que tras una revision técnica los transmite a
la EFSA siguiendo los requerimientos técnicos descritos en sus manuales y gufas
y en el periodo establecido para la transmision de los datos.

INFORME AESAN OA DEL ANALISIS DE DATOS
2020 DE VIGILANCIA DE
ANTIBIORRESISTENCIAS EN BACTERIAS
ZOONOTICAS Y COMENSALES

Subdireccién General de Control Oficial y Alertas

Este informe recoge los resultados de los controles
realizados para verificar el cumplimiento del Reglamento (CE) 396/2005 rela-
tivo a los limites maximos de residuos de plaguicidas en alimentos y piensos
de origen vegetal y animal para el afo 2020, y que han sido enviados a la
EFSA en el periodo establecido para la transmision de los datos. La infor-
macién aqui detallada, complementa la informaciéon contenida en el informe
anual de resultados de control oficial del Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria (PNCOCA), concretamente en el programa 17, de
control de residuos de plaguicidas en alimentos.

F

INFORME NACIONAL SOBRE RESULTADOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS 2020
REPORTADOS A LA AUTORIDAD EUROPEA DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA (EFSA)

Subdireccién General de Control Oficial y Alertas
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/control_oficial/2020_Informe_AESAN_OA_del_Analisis_de_Datos_2020_de_Vigilancia_de_Antibiorresistencias_en_bacterias_zoonoticas_y_comensales.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/control_oficial/Informe_nacional_resultados_plaguicidas_2020.pdf

En este material
divulgativo se explica la red de alerta alimentaria en nuestro pais, de cuya
coordinacién se encarga la AESAN. Se describe qué es la red de alerta ali-
mentaria, para qué sirve, quién la compone, cémo funciona y cémo informa
a la poblacién ante un riesgo detectado en alimentos o materiales en con-
tacto con los mismos.

QUE ES LA
RED DE ALERTA PARA
ALIMENTARIA QUE SIRVE

Es una red nacional e internacional

e 5 5 Para garantizar la rapida retirada
disefiada para el intercambio del mercado de productos
de informacién ante un posible alimentarios no seguros o que
riesgo directo o indirecto para la puedan suponer un riesgo para
salud derivado del consumo la salud de la poblacion

de alimentos '
QUIEN

LA COMPONE

Alimentaria y Nutricién (AESAN)
coordina esta red y sirve como punto
de contacto a nivel internacional RASFF

(Sistema de Alerta Répida
para Alimentos y Piensos
Ministerio de Sanidad

de la UE)
Ministerio de INFOSAN
Agricultura, Pesca (Red Internacional de
y Alimentacién Autoridades de Inocuidad de
Ministerio de Consumo s AF'XE;B'&SSfe "
Ministerio de Defensa
Ministerio de Interior
Industria alimentaria

Consejos de Colegios
Profesionales ||
Asociaciones

de Consumidores

y Usuarios
Ofras asociaciones
civiles para poblaciones
de especial riesgo

A .
COMO FUNCIONA

Los miembros de la red envian y reciben
informacién sobre alimentos de riesgo de

Comunidades y
ciudades auténomas

forma permanente. Cuando se encuentra Comparte Asegura Investiga Adopta medidas
alguna anomalia, se activa un protocolo  informacién sobre la retirada de la causa del para evitar su
para retirar los productos del mercado el incidente los productos problema repeticion

COMO INFORMA
A LA POBLACION
Si un alimento de riesgo llega a los puntos
de distribucion y ha sido comercializado, la AESAN

pone a disposicion de la ciudadania la informacién
necesaria para la proteccion de su salud

NIPO 069-21-015-3

GOBIERNO  MINISTERIO soeein
DEESPANA  DE CONSUMO a Zﬁ:m”l;'i‘if“.y www.aesan.gob.es
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/Infografia_Alertas_AESAN_DEF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/Infografia_Alertas_AESAN_DEF.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=t5S0cVAaSHw&t=1s

Ana Lopez-
Semnta Cruz
Serraller

Centre Nacienal cde Alimentacién

Presupuesto 6213 190,33 €
N° referencias nacionales en las redes de laboratorios europeas 19
N° total de unidades laboratoriales de control oficial implicados en estas redes > 400
N° total de muestras recibidas 1599
N° de validaciones de métodos de anélisis 44
N° de ensayos intercomparacién organizados por el CNA 13
N° de ensayos intercomparacién organizados por los Laboratorios Europeos de Referencia (EURL) en 30

los que el CNA ha participado como LNR

N° de trabajadores/as

4.3. CENTRO NACIONAL DE ALIMENTA-
CION

La misién esencial del Centro Nacional de Alimentaciéon
(CNA) durante el afo 2022 fue, principalmente, continuar
con el liderazgo de la actuacién como Laboratorio Na-
cional de Referencia al amparo del Reglamento Europeo
2017/625 de controles oficiales, ejerciendo una importan-
te labor de apoyo a los laboratorios de control oficial es-
pafioles, coordinando su actuacién y facilitindoles toda
la asistencia cientifica y técnica precisa para su adecuado
funcionamiento en el ambito de la seguridad alimentaria.

21 hombres y 52 mujeres

En este sentido, el CNA tiene asignadas 19 referencias en
las redes de laboratorios europeas.

Las funciones que le corresponde como LNR, de acuer-
do con lo especificado en las reglamentaciones europeas
son, entre otras, colaborar con los Laboratorios de Refe-
rencia de la Uniéon Europea; coordinar y facilitar formacién
a los laboratorios de control oficial; organizar, en su caso,
ensayos comparativos entre los laboratorios de control
oficial; difundir la informacién de los Laboratorios de Re-
ferencia de la Unién Europea; dar asistencia cientifica y
técnica a las autoridades competentes.
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Para ello se han desarrollado las siguientes actividades en los laboratorios
del CNA durante el afo 2022:

4.3.1. Sistema de calidad Norma UNE-EN ISO/IEC 17025

El Centro Nacional de Alimentacién (CNA) es, desde el 23 de julio de
1999, laboratorio acreditado para ensayos (expediente de acreditacion
n® 178/LE397), segln requisitos de la Norma UNE-EN ISO/IEC 17025,
por la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC).

Esta acreditacién reconoce formalmente la competencia técnica del CNA
y ofrece la méxima fiabilidad en nuestros servicios.

Durante el afio 2022, gran parte de las actividades del centro estuvieron
relacionadas con el mantenimiento del sistema de calidad y han conti-
nuado encaminadas esencialmente a preservar el objetivo primordial de
mantener y ampliar su alcance de acreditacion. Con el objetivo de la op-
timizaciéon de recursos laboratoriales, se procedié a eliminar del alcance
algunos ensayos.

4.3.1.1. Validaciones de métodos analiticos.

La validacion es un proceso que permite conocer y documentar la fiabili-
dad de un método para su aplicacién rutinaria en el ensayo de muestras.

Una gran parte de la actividad analitica del CNA se realiza sobre mues-
tras internas, adquiridas por el CNA (27 %), con el fin de llevar a cabo las
validaciones de métodos analiticos.

Durante el ano 2022 con el fin de dar cumplimento a las exigencias del
control oficial en todas las materias en las que es referencia se han lleva-
do a cabo un total de 44 validaciones de métodos de anélisis (anexo V).

4.3.1.2. Alcance de acreditacion.

El alcance de acreditacion incluye informacion sobre las actividades para las
que el laboratorio ha demostrado competencia. Se expresa como alcance
cerrado o como alcance flexible (por categorias).

El alcance acreditado del CNA se recoge en el Anexo Técnico de Acredita-
cion Rev. 49, de 02/12/2022, estando compuesto por 89 procedimientos:

53 Ensayos cerrados 36 Categorias de Ensayos

ENGLOBADAS EN LOS

* 8 de los cuales son Normas ISO SIGUIENTES AMBITOS:

® 45 basados en Procedimien-

tos Internos ¢ residuos de medicamentos

veterinarios (16)

* hidrocarburos aromaticos
policiclicos (1)

* micotoxinas (9)

* componentes téxicos de las
plantas (3)

* migracién de materiales en
contacto con alimentos (4)

¢ residuos de plaguicidas (1)

* organismos modificados
genéticamente (2)

J

La acreditacion por alcance flexible de 36 categorias de ensayo implica
la necesidad de mantener una gran competencia técnica y un alto nivel
de excelencia por parte del personal del CNA, ya que exige demostar
la capacidad para incorporar nuevos analitos o matrices en los métodos
de ensayo.
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La acreditacion del CNA
para categorias de ensayo,
supone la gestién adicional
por el laboratorio de las
denominadas:

* L.E.B.A. (Lista de Ensayos
Bajo Acreditacion)

Esta gestion permite

al laboratorio cumplir

con mayor flexibilidad

y rapidez las funciones
como laboratorio nacional
de referencia, dentro del
control oficial, y abordar
las posibles urgencias,

o L.PE. (Lista Publica de

emergencias o alertas
Ensayos)

alimentarias.

Puede consultarse el Anexo técnico completo del CNA a través de la pagina
web de ENAC.

4.3.2. Actividad analitica

Durante el afio 2022 se registraron en el CNA un total de 1 599 muestras. El
CNA como LNR por lo general no lleva a cabo el ensayo rutinario de muestras
en el marco de los controles oficiales, cuya competencia corresponde a las CC.
AA. y a Sanidad Exterior. Tal como se refleja en el siguiente gréfico, la actividad
analitica se deriva, en su mayoria, de muestras planificadas pertenecientes a los
estudios o programas correspondientes cada afo.

* Estudios coordinados y planes coordinados: las muestras recibidas
para los estudios y planes coordinados en colaboracién con la AESAN
y con otros organismos de la administracion.

* Programa de resistencias: muestras recibidas en el CNA en el mar-
co del programa de vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de
agentes zoondticos alimentarios del Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria 2021-2025.

* Programa de verificacion oficial EEUU; muestras recibidas en el CNA
para el estudio de determinacion de especies, Listeria monocytogenes
y Salmonella en el &mbito del programa de verificacion oficial de EE.UU.

* Muestras internas: registradas para los estudios de control de calidad inter-
nos, asi como para la puesta a punto, validacién de métodos y otros usos.

* Muestras externas: enviadas al CNA que no corresponden a ningu-
no de los programas especificados, es decir muestras para analisis de
control oficial (inicial y dirimente), brotes o crisis alimentarias, asesorias
externas, auditorias, etc...

* Ensayos de intercomparacién: muestras relacionadas con la organiza-
cion y/o participacién de los ensayos de intercomparacion.

* Triquinas: muestras relacionadas con el estudio de triquina derivadas
de los controles oficiales para el cumplimiento del Reglamento (EU)
2015/1375, asi como las derivadas de brotes de triquina.

Muestras recibidas CNA 2022

- Muestras internas

Muestras externas
I =CyPC AESAN
- EC colaboracion otras AGE
[ ] Ensayos de intercomparacion
[ ] Programa de Resistencias
[ ] Triquinas

[ | Programa verificacion oficial EEUU

4.3.2.1. Muestras derivadas del ensayo para la deteccién e identificacién de
especie de triquinas:

De acuerdo con el Reglamento (UE) 2015/1375 de la Comisién de 10 de agos-
to de 2015 para los controles oficiales, todas las muestras en las que se detec-
ta la presencia de triquinas en carne, en adelante, se remitiran al laboratorio
nacional de referencia para determinar las especies de Trichinella implicadas.

En el 2022 se recibieron un total de 41 muestras para realizar la determina-
cién de especie de triquina. Se detectaron 36 triquinas de las cuales fueron
29 Trichinella spiralis y 6 Trichinella britovi.

- Trichinella spiralis

- Trichinella britovi

No detectada
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4.3.2.2. Muestras recibidas implicadas en brotes de transmisién alimenta- 4.3.2.3. Muestras para el estudio de determinacién de especies, Listeria
ria: clasificadas dentro de la categoria de “externas” monocytogenes y Salmonella en el &mbito del programa de verificacion

- ) ) . oficial de EE.UU.:
Se recibieron un total de 15 muestras relacionadas con brotes alimentarios

sobre las que se realizaron los siguientes anélisis: Se recibieron un total de 101 muestras dentro del Programa de verificacion
microbioldgica oficial en lineas de produccién de alimentos listos para con-
MUESTR#I?AT\IESI-GS%I\I\IIAESBS/IECI\(I)'II':IEII;OTES DE sumo (RTE). Estas muestras son tomadas por los Servicios Veterinarios Ofi-

ciales en las empresas cérnicas autorizadas para la exportacién de productos
céarnicos de cerdo a EE.UU.
10

Los métodos analiticos llevados a cabo en el CNA para dar cobertura a ese
programa son:

* Deteccién de la presencia de Listeria monocytogenes y de Salmonella
spp en productos listos para el consumo.

* Deteccién de la presencia de Listeria monocytogenes en superficies
de contacto con los alimentos (FSC) y superficies de no contacto (NFC)
con los alimentos.

o N b O ®

Botulismo * Determinacién de especies (cerdo, ave, ovino y bovino).

Cepas Salmonella spp

De las 10 muestras recibidas para el estudio de botulismo en todas se rea- MUESTRAS EEUU SEGUN ANALISIS REALIZADOS
lizd la deteccidon de la toxina botulinica. El 80 % (8) fueron notificadas como
brote de botulismo infantil, por lo que se realizaron también los anélisis para

la deteccion de Clostridium botulinum. X
Listeria y Salmonella en productos RTE 13

MUESTRAS BOTULISMO

Listeria en superficies

Botulismo Determinacion de especies en productos RTE 28
20%

0

60

10
20 30

40

50 60

Botulismo infantil
80%

MEMORIAINFIAN2022



4.3.2.4. Muestras de control oficial:

Para dar cumplimiento a lo establecido en el articulo 33 de la Ley 17/2011,
de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricién, el CNA como Laboratorio
nacional de referencia realiza tanto los andlisis dirimentes, cuando existiera
contradiccién entre el andlisis inicial y el contraanélisis, como los andlisis o
ensayos que, a efectos periciales o con otros fines, nos soliciten.

4.3.2.5. Estudios y planes coordinados:

Los estudios coordinados son aquellas actividades de vigilancia de alimen-
tos comercializados en el territorio espafiol, que tiene como objetivo la ob-
tencién de datos sobre la presencia de determinados peligros para la salud
de las personas consumidoras.

El CNA tiene un papel primordial en esta importante tarea, puesto que la
realizacién de estos estudios y planes coordinados, implica ademas de la
realizacion de los ensayos analiticos, importantes acciones de coordinacién
con las comunidades autdbnomas, que en la mayoria de las ocasiones son las
remitentes de las muestras a peticion de la AESAN, asi como la elaboracién
de protocolos de cada estudio; incluyendo el muestreo, la recepcion y regis-
tro de las muestras, la eleccidn de los métodos analiticos utilizados, asi como
la gestion de los resultados obtenidos.

Durante el afo 2022 las muestras recibidas en el CNA implicadas en los
estudios y planes coordinados, representaron un 14 % del total.

Estudios coordinados de la AESAN en colaboracién con las CC. AA:

e EC 01 22 MCPD Determinacién de ésteres de acidos grasos de 2-y 3-
monocloropropano-1,2-diol (2- y 3- MCPD) y de ésteres glicidilicos de
acidos grasos en preparados para lactantes y de continuacion

* EC 02 22 TRO Determinacién de alcaloides tropanicos en papillas a
base de cereales en polvo para lactantes y nifos de corta edad que
contenga maiz.

Se recibieron un total de 63 muestras para estos estudios distribuidas de la
siguiente forma:

MECO01 22 MCPD

mECO02 22 TRO

Los informes de resultados de los estudios coordinados del afio 2022 se
publicarén a lo largo del 2023 a través de la web de la AESAN.

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/detalle/
estudios_propectivos.htm

Estudios coordinados en colaboracién otras entidades de la AGE:

e EP-DGC 01 22 ECO -Deteccion de residuos de plaguicidas en produc-
tos ecoldgicos.

A peticion de la Subdireccion General de Coordinacion, Calidad y Coopera-
cién en Consumo (DG de Consumo) y con la colaboracién a las autoridades
competentes de consumo de las comunidades autébnomas, en 2022 se inicid
el andlisis de un total de 53 muestras. Las matrices objeto de estudio fueron
frutas y verduras y cereales y legumbres en la siguiente proporcién:
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- Frutas y verduras
- Cereales y legumbres

Planes de control coordinados de alimentos irradiados:

Los Estados miembros en cumplimiento de la Directiva 1999/2/CE (trans-
puesta por el RD 348/2001) deben enviar datos a la Comisién Europea del
muestreo de productos alimenticios irradiados, en la fase de comercializa-
cion, realizdndose en el caso de Espafia, en el afo 2022, un plan de control
coordinado a peticion de la AESAN, de alimentos en la fase de comercializa-
cién, con el fin de detectar la presencia de productos alimenticios sometidos
a tratamiento de irradiacidn sin estar autorizados o, estando autorizados a
irradiarse, no estar identificados como tal en su etiquetado.

Durante el ano 2022 se llevaron a cabo en el CNA los ensayos relativos a
160 muestras para este estudio de control coordinado. Las comunidades
autonomas realizaron el muestreo de alimentos puestos en el mercado, sus-
ceptibles de ser tratados con radiaciones ionizantes.

Como muestra el grafico, la mayoria de productos analizados fueron hierbas
aromaticas, especias y condimentos vegetales, correspondiendo a un 41 %
de las muestras analizadas, seguido de hierbas para infusion (26 %). Del total
de 160 muestras, no hubo ninguna no conformidad detectada.

i Hierbas aromaticas, especias y
———— condimentos vegetales

M Hierbas para infusion

M Hortalizas y legumbres
desecadas

M Frutas desecadas

l4 Frutos secos

4.3.3.6. Programa de vigilancia de resistencias antimicrobianas.

El CNA lleva participando en este programa de vigilancia desde el afio 2015
como Laboratorio Nacional de Referencia de resistencias antimicrobianas en
alimentos designado por la AESAN OA, siguiendo los requisitos incluidos en |a
Decisién de Ejecucion de la Comision UE 2020/1729 de la Comisidn, relativa a
la vigilancia y la notificacion de la resistencia a los antimicrobianos de las bacte-
rias zoondticas y comensales.

En el afio 2022, el estudio en el CNA se centré en el aislamiento de cepas de Es-
cherichia coli resistentes y presuntamente productoras de enzimas con actividad
beta lactamasa de amplio espectro, AmpC y/o carbapenemasa de muestras
de carne fresca de pollo y pavo procedentes del comercio al por menor de las
diferentes CC. AA.

En el laboratorio se llev a cabo el andlisis para determinar la susceptibilidad a
los antimicrobianos para poder caracterizar las cepas aisladas como sensibles o
resistentes a los antimicrobianos en cuestion y de esta manera realizar su carac-
terizacion fenotipica como productoras de enzimas con actividad beta lactama-
sa de amplio espectro, AmpC y/o carbapenemasa.

Esta informacion es enviada a la EFSA
para su analisis conjunto y elaboracion
del correspondiente informe anual de
evaluacion.

M Resistentes W No resistentes

Este estudio representa el 25 % de las
muestras totales recibidas en el CNA
durante el afo 2022. En total se anali-
zaron 265 muestras de carne de polloy
133 muestras de carne de pavo, recogi-
das en comercios minoristas para el es-
tudio de Escherichia coli. En el gréafico
se muestra el porcentaje de muestras
en las que se detectaron cepas de E. CARNE DE

Coli resistentes sobre las que se reali- SOLLO CARNE DE
zaron los ensayos de sensibilidad a los PAVO
antimicrobianos.

36%

4.3.3. Actividades relevantes como Laboratorio Nacional de Referencia (LNR)

Durante el afio 2022 el CNA, ademés de realizar la actividad analitica, ha
ejercido su funcidon como LNR a realizando otras actividades con el fin de
dar asistencia a la red nacional de laboratorios de salud publica y a las auto-
ridades competentes.
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4.3.3.1. Jornadas de referencia

Organizacién de las Jornadas de Referencia del CNA los dias 14 vy 15 de junio.

Estas jornadas estén dirigidas esencialmente a los laboratorios designa-
dos para realizar el control oficial de alimentos y para el personal de las
distintas administraciones publicas que participan en actividades de con-
trol oficial.

Con una asistencia virtual de mas de 500 asistentes, se trataron temas
relacionados con todos los campos de actuacion del CNA como LNR: mi-
crobiologia, residuos de medicamentos veterinarios, materiales en con-
tacto con alimentos, plaguicidas, organismos modificados genéticamen-
te, alérgenos, toxinas y contaminantes del procesado.

Para ello, se contd con la participacién tanto del propio personal de la AE-
SAN como de ponentes externos procedentes de los laboratorios de refe-
rencia de la Unién Europea, ENAC, universidades y otros organismos.

4.3.3.2. Asesoramiento y asistencia técnica:

El CNA proporciona asistencia técnica y cientifica a las autoridades compe-
tentes y laboratorios de control oficial, informando sobre tendencias y prio-
ridades del control para la aplicacién del Plan Nacional de Control Oficial de
la cadena Alimentaria.

En el afio 2022 se realizaron importantes acciones relativas a la colaboracion
en la formacion del personal técnico de los laboratorios de control oficial y
de otras entidades.

A solicitud del Laboratorio de Salud Publica del Ayun-
tamiento de Madrid, durante el mes de mayo, personal
del CNA impartié un curso especifico, donde se ha abor-
do el marco normativo aplicable, las guias europeas de
apoyo y otros documentos de referencia, asi como una
revision de distintos métodos de ensayo aplicables en el
control de la conformidad de los materiales en contacto
con los alimentos.

El 17 de mayo se celebrd la primera Jornada sobre Valida-
cién de Métodos de Andlisis seglin el Reglamento 2021/808,
aplicable al dmbito de residuos de medicamentos veterina-
rios, se discutieron los principales cambios que supone la
adaptacion al nuevo Reglamento. Fue organizada por los
dos Laboratorios Nacionales de Referencia en este ambito
en Espafia: el Laboratorio Central de Sanidad Animal de San-
ta Fe (MAPA) y el Centro Nacional de Alimentacién.

= = <

LABORATORIOS DE

REFERENCIA EN SEGURIDAD
ALMENTARIA

En el mes de julio se llevé a cabo la primera reunién de
ﬁ la red de laboratorios de control oficial de contaminantes
organicos persistentes (COPs) organizada conjuntamente
por el Instituto de Diagndstico Ambiental y Estudios del
Agua (IDAEA) del CSIC (Laboratorio Nacional de Referen-
cia en esta materia designado por AESAN desde 2020), y
el Centro Nacional de Alimentaciéon (CNA).
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Participacion en los Grupos de Trabajo Ad hoc: “Enamels” del
Comité Europeo de Expertos de Materiales en Contacto con
los Alimentos del Consejo de Europa.

Participacién en los Grupos de Trabajo Ad hoc: “Metals and
Alloys” del Comité Europeo de Expertos de Materiales en
Contacto con los Alimentos del Consejo de Europa.

Participacién en el Grupo de Trabajo de Métodos de Andlisis
de Metales Pesados en Alimentos y Piensos. Red de Labora-
torios Agroalimentarios, MAPA

Participacion en el Grupo de Trabajo del Comité Cientifico
AESAN para la evaluacion de la madera (MDF) en su uso para

Grupos ) .
P contacto alimentario.

de trabajo

Participacién en el Grupo de Trabajo “Antimicrobial Resistan-
ce in Food (European Commission)” organizado por el WG de
Resistencias Antimicrobianas de la Comision Europea.

Participacion en la reunién anual de la Red de Laboratorios
Europeos de Alérgenos (ENFADL European Network of Food
Allergen Detection Laboratories —~JRC Joint Research Centre).

Participacion en la reunién del Grupo de Trabajo de Labora-
torios de Organismos Modificados Genéticamente (OMGs)
coordinada conjuntamente por los LNRs de OMGs (LAA La-
boratorio Arbitral Agroalimentario, LCV Laboratorio Central
de Veterinaria y CNA).

Guias Técnicas

Durante este afio 2022 el laboratorio de Zoosanitarios del CNA, en virtud
de lo establecido por ENAC y de sus atribuciones como LNR en el dm-
bito de las sustancias farmacoldgicamente activas utilizadas en animales
productores de alimentos, se elaboré una GUIA TECNICA, estableciendo
una base comun que ayude a los laboratorios de ensayo en el proceso de
revaluacién de validaciones realizadas segun DC 2002/657/CE conforme
a los requisitos del Reglamento de Ejecucién (UE) 2021/808.

Guia LNR: revaluacién de validaciones realizadas segun DC 2002/657/
CE para su adaptacion al REC 2021/808, elaborada conjuntamente por el
Laboratorio Central de Sanidad Animal de Santa Fe (MAPA) y el CNA. El
objetivo principal de este documento es establecer una base comuin que
ayude a los laboratorios de control oficial a adaptar las validaciones de
métodos de anélisis de residuos de medicamentos veterinarios al nuevo

Reglamento de Ejecucion de la Comisiéon 2021/808. Esta Guia LNR ha
sido publicada en la web de la AESAN con la finalidad de que, ademas,
sirva como documento de referencia para ENAC.

agencia Centro MAPA

espanola de L DIVISION DE LABORATORIOS DE SANIDAD DE LA
sequridad  Nacional de PRODUCCION AGRARIA

:l::{\r{vrgina y Alimentacién LABORATORIO CENTRAL DE SANIDAD ANIMAL SANTA FE

Laboratorios Nacionales de Referencia para residuos de medicamentos veterinarios

GUIA LNR: REVALUACION DE VALIDACIONES REALIZADAS SEGUN
DC 2002/657/CE PARA SU ADAPTACION AL REC 2021/808

Ed.01 (Dic 2022)

Ademas, el personal del CNA participd en la elaboracion de varias guias
técnicas publicadas por otros organismos:

* Participacion en el Grupo de trabajo para la elaboracién de una guia
técnica sobre el papel de los LNRs en la investigacion de brotes estafi-
lococos coagulasa-positivos y de la enterotoxina estafilococica. El gru-
po esté liderado por el Laboratorio de Referencia de la Unién Europea
para estafilococos coagulasa-positivos ANSES y se desarrolla con re-
presentantes de LNRs europeos. El objetivo es disefiar un documento
que sirva para recopilar informacién que incluya datos practicos desde
el punto de vista de los laboratorios

* Elaboraciéon de la Newsletter 3 “Review of Staphylococcal Food Poiso-
ning Outbreaks and valorisation of EURL for CPS network (del periodo
de Septiembre a Diciembre 2021). LR-UE de CPS, ANSES.

* Participacion en el grupo de trabajo especifico organizado por el La-
boratorio Europeo de referencia para materiales en contacto con los
alimentos (JRC) para la actualizacion de la guia técnica para ensayos de
migracién de articulos de cocina, con el objetivo de incluir en la nueva
actualizacion, prevista para 2023, el papel/cartén.
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Asistencia técnica a los laboratorios de control oficial de
Salud Publica enviando cepas ciegas para realizar control
de calidad externa y dar apoyo en la acreditacion.

Colaboracién con el Laboratorio Nacional de Sanidad Ve-
getal para dar asistencia técnica para cumplir con requisi-
tos de calidad en la evaluacién de los métodos de Listeria
en agua de riego.

Envio de material de referencia de triquina a los laborato-
rios designados para el control oficial.

Revision aplicacion informatica PNIR y asesoramiento a
la Comisién Nacional del PNIR. Configuracién de labora-
torios: se ha llevado a cabo la revisiéon de los datos con-
tenidos en la aplicacion informatica, desarrollada por el
S ilsi4 Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA)
técnico- para evaluar si los métodos configurados por los labora-
cientifica. torios que participan en el PNIR 2022, cumplen los limites
y demés criterios analiticos requeridos para el control de
residuos de medicamentos veterinarios y plaguicidas en
matrices de origen animal.

Otras
actividades

Reunidon de coordinacidon con el INVIMA (Instituto Nacional
de Vigilancia de medicamentos y alimentos,Colombia) para
la asistencia técnica y la preparacién de una estancia de for-
macién, sobre métodos de ensayo de materiales en contacto
con los alimentos, de personal del INVIMA en el CNA.

Atencién de consultas técnicas realizadas por los labora-
torios de control oficial, las autoridades competentes u
otros, a través de correo electrénico, videoconferencia, o
teléfono.

4.3.3.3. Ensayos de intercompracién como LNR.

El CNA organiza, cuando procede, ensayos de intercomparacién para
evaluar a otros laboratorios que participan en el control oficial y a su vez
es participante de diversos ensayos de intercomparaciéon a los que son
convocados por los laboratorios europeos de referencia.

A. Organizacion de ensayos de intercomparaciéon por parte del
CNA: El CNA organizé 13 ensayos de intercomparacion en el afio
2022, en los que han participado laboratorios designados para rea-
lizar el control oficial de la mayoria de las CC. AA. y otros paises, tal
y como se puede observar en el anexo VI.

B. Participacion del CNA en ensayos de intercomparacién organiza-
dos por el Laboratorio Europeo de Referencia por su papel como
LNR: El CNA participé en un total de 30 ensayos de intercompara-
cién organizados por los Laboratorios Europeos de Referencia en el

afio 2022 (anexo VII).

4.3.3.4. Colaboracién con los Laboratorios Europeos de Referencia.

* Participacion en un estudio interlaboratorio para “ldentification of
monophasic Salmonella Typhimurium (1,4,[5],12,i:-)" por PCR ISO/
TS 6579-4, para la validacion de un método de ensayo de PCR para
la tipificacion molecular de Salmonella, organizado por el LRUE de
Salmonella, RIVM.

* Participacién en un estudio colaborativo internacional organizado
por el NACRW Veterinary Residue Working Group para la evaluacion
de criterios de identificacion usando técnicas LC-MS triple cuadru-
polo y/o alta resolucién: primera ronda en matriz leche y musculo
organizada por el EURL de ANSES.

* Colaboracién con el Laboratorio Europeo de Referencia de mate-
riales con contacto con los alimentos en las actividades propuestas
sobre la interpretacién de la regla de estabilidad de los articulos/
materiales plasticos de uso repetidos.

4.3.3.5. Coordinacién con los laboratorios supervisores de la organizacién
de ejercicios de intercomparacién para los laboratorios satélites que reali-
zan control oficial de triquina.

Organizacién de ejercicios de intercomparacién coordinados con los la-
boratorios supervisores designados para realizar el control oficial de tri-
quina. El desarrollo de la actividad se realizé de acuerdo al “Procedimien-
to para la coordinacion de laboratorios designados para control oficial de
triquina conforme al Reglamento (UE) 2017/625, relativo a los controles
oficiales y otras actividades oficiales” aprobado en Comisién Institucional
de 19 de diciembre de 2018. En el afio 2022 se organizaron cuatro rondas
de ejercicios de intercomparacion en el que participaron un total de 264
laboratorios satélites. La organizacién-coordinacion se llevé a cabo con la
actuacion conjunta del CNA 'y 20 laboratorios supervisores.
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4.3.4. Publicaciones

Durante el afo 2022 se realizaron los siguientes materiales graficos divul-
gativos destinados a la poblacién en relacién con las actividades que se
realizan en el CNA.

Triptico _donde se deta-

llan las actividades reali-
zadas como laboratorio
Nacional de Referencia vy

se explica qué es la Red
de Laboratorios de Segu-
ridad Alimentaria (RELSA)

de cuya coordinacién se

encarga este laboratorio

situado _en Majadahonda

(Madrid).

CENTRO NACIONAL
[DE ALIMENTACION (cNna)

desde el laboratorio

Video informativo para dar a conocer la labor de los laboratorios de refe-
rencia de la AESAN: el Centro Nacional de Alimentacién y el Laboratorio de

Biotoxinas Marinas.

para control de los posibles peligros biolégicos y quimicos que puedan encontrarse en los alimentos.

Las publicaciones cientifico-técnicas publicadas en el CNA durante el ano
2022 han sido las siguientes:

e Characterization of Polyester Coatings Intended for Food Contact by

Different Analytical Technigues and Migration Testing by LC-MSn

* Determination of compoundsmigrated from epoxy and polyester coa-
tings into canned foods

* Food and beverage can coatings: A review on chemical analysis, migra-

tion, and risk assessment

4.3.5. Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA)

El CNA es coordinador de la Red de Laboratorios de Seguridad Alimenta-
ria (RELSA), integrada por laboratorios piblicos y privados, que participan
en trabajos de Control Oficial (CO) y Otras Actividades Oficiales (OAQ), y
las autoridades competentes (AA. CC.) de las comunidades auténomas, lo-
cales o de la Administraciéon General del Estado y administra la aplicacion
informatica para su gestion.

4.3.5.1. Actividad aplicacién RELSA
A 31 de diciembre de 2022 se encuentran dados de alta en RELSA 84 laborato-
rios publicos, 54 privados, 21 AA. CC. designadoras y 15 usuarios de consulta.

Evolucion de Uuarios RELSA en 2022

. CONSULTA
Privados TOTAL

USUARIOS

- )=

Designadores

Laboratorios

Publicos Laboratorios

M 1 de enero de 2022 m 31 de diciembre de 2022
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/CNA_cuidando_ciudadania.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=fu1CXV2bFsw
https://www.youtube.com/watch?v=fu1CXV2bFsw
https://www.youtube.com/watch?v=fu1CXV2bFsw
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/polymers-14-00487.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/polymers-14-00487.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/polymers-14-00487.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/Poster_polyester.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/Poster_polyester.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/Food_beverage.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/laboratorios/Food_beverage.pdf

Durante 2022 se dieron de alta 5 laboratorios publicos, 10 privados y 2 AA.
CC. locales. Asimismo se dieron de baja en la aplicacion 2 laboratorios, uno
publico y otro privado, debido a suspensiones temporales de la acredita-
cion. Estos laboratorios seran reactivados en la aplicaciéon cuando nos comu-
niquen la recupercién de la acreditacion.

USUARIOS DADOS DE ALTA Y BAJA EN 2022

ROL | [NCAUTAS NBAIAS
15

CONSULTA
DESIGNADORES 2
LABORATORIOS PRIVADOS 10 1
LABORATORIOS q
LABORATORIOS PUBLICOS 5 1

4.3.5.2. Mejoras acometidas en la aplicacién informatica en 2022

Durante 2022 se han llevado a cabo numerosas mejoras en la aplicacion
informatica para facilitar la gestién y el manejo por los usuarios, entre otras:

* mejorar la gestion de los analitos que pertenecen a més de un grupo
* acceso de los laboratorios a la oferta completa de los demés laboratorios
* posibilidad de alta de designadores locales

* creaccién de rol consulta

* mejora de las comunicaciones automaticas y mejora del rendimiento.

En 2022 se mantuvo en vigor y actualizé la Guia para la correcta cumplimen-
tacion de los datos en la aplicacion por Laboratorios y Designadores elabo-
rada en forma de preguntas frecuentes, con objeto de mejorar la calidad de
la informacién disponible en la aplicacion.

4.3.5.3. Reuniones y Jornadas

Para promover la coordinacién y colaboracién entre los laboratorios ofi-
ciales y las AC, asi como para informar y conseguir el consenso sobre
temas relacionados con la Red, durante 2022 el CNA convocd a los im-
plicados a 2 Comisiones Permanentes de Seguridad Alimentaria (17 de
febrero, 24 de mayo), presentd una ponencia en las Jornadas anuales del
CNA y continué con las comunicaciones constantes a los usuarios sobre
las novedades existentes.

Jornada monogréfica de RELSA.

El 30 de mayo se celebré la 37 Jornada monogréfica de la Red de labo-
ratorios de Seguridad Alimentaria, RELSA. El encuentro tuvo lugar de
forma virtual y participaron los 151 usuarios de RELSA: 130 laboratorios
de seguridad alimentaria (47 privados y 83 publicos) y 21 usuarios de-
signadores.

Durante la jornada se compartié con todos los miembros de la red (labo-
ratorios y autoridades competentes) las Ultimas novedades incorporadas
a la aplicacién informética RELSA, que se ha convertido en la herramienta
Unica para que las autoridades competentes designen laboratorios ofi-
ciales para realizar andlisis en el ambito de la seguridad alimentaria, de
acuerdo al Reglamento (UE) 2017/625.

Fue una jornada enriquecedora al reunir en un Unico foro a todos los
miembros de la red, lo que permitié el didlogo entre las partes, solven-
tando dudas sobre las nuevas funcionalidades de la aplicacién, asi como
intercambiando opiniones sobre dificultades y oportunidades de mejora
en la misma.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/noticias_y_actualizaciones/noticias/2022/jornada_RELSA.htm

1%y 2% Reunion de Redes de Laboratorios

El 27 de julio y el 29 de septiembre se celebraron respectivamente la 1°
y 2% reunién de aplicaciones informéaticas de redes de laboratorios, orga-
nizada por el CNA quien invitdé a organismos homélogos de otros minis-
terios (Laboratorio Sanidad Animal Algete, Laboratorio Agroalimentario,
MAPA, etc.) con objeto de buscar sinergias en las aplicaciones informati-
cas de designacién de laboratorios.

= e : ;
dad | G Agencia Expatols de Segurided Alimosta
E{::-n - Corira Maciora e Almersseion,

‘Red de Labora?orios de Seguridad Alimentaria

Madrid, 30 de mayo de 2022

Viendo la aplicacion de Sala08 Webex — 150% + »

jzme == 1.5 Aprobacién nueva version PNT Q)+

1.5 Aprobacién de nueva version Procedimiento de designacion (AC locales).

Sala08 Webex (Organizador) (2
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Lalveraterio Europes ce Relerencia
e Blotoxinas Marinas

N° de asesoramientos técnico/cientifico a DG SANTE y EFSA 2+2
N° de consultas tramitadas 50
N° de laboratorios coordinados 24

N° de muestras analizadas 3320

LABORATORIO DE BIOTOXINAS

MARINAS N° de publicaciones cientificas 4
N° de comunicaciones a Congresos 4

N° de grupos de trabajo coordinados y Worshops organizados 2+2

Begeina
BenlGigige)

N° Proficiency Testing Schemes organizados 3

N° de trabajadores/as (7 mujeres y 1 hombre)

4.4. Laboratorio Europeo de Referencia de En 2022 se respondieron 50 consultas relacionadas con la
asistencia técnica y asesoramiento sobre los métodos de

referencia y alternativos a los EU NRLs.

Biotoxinas Marinas

Las funciones del Laboratorio Europeo de Referencia de
Biotoxinas Marinas (EURLMB) son las referentes al con-
trol y seguimiento de las Biotoxinas Marinas, incluyendo
ademas las actividades relacionadas con el control de
fitoplancton y del control microbiolégico de zonas de
produccién, las cuales no implican actividad técnica en
el laboratorio seguin establece la normativa europea de
aplicacion.

4.4.1. ASISTENCIA TECNICA A ESTADOS MIEMBROS DE
LA UE Y TERCEROS PAISES.

El EURLMB coordina las actividades programadas dentro
de la red de Laboratorios Nacionales de Referencia de la
Unién Europea (EU NRLs), proporciona apoyo en la imple-
mentacién y validacion de métodos oficiales y alternativos
y procura asistencia técnica y asesoramiento sobre los mé-
todos de referencia incluidos en la Legislaciéon Europea.
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El Laboratorio también atiende consultas recibidas desde los NRLs y labora-
torios de terceros paises (estos Ultimos siempre y cuando la Comisioén Euro-
pea lo considere adecuado) sobre aspectos relacionados con el anélisis de
biotoxinas marinas, tareas de armonizacién del control de fitoplancton, del
control microbiolégico de las zonas de produccién y tareas de armonizacién
de practicas para el control de las biotoxinas marinas.

4.4.2. ASESORAMIENTO Y SOPORTE CIENTIFICO

En 2022 se dio soporte a la EFSA'y a DG SANTE de la Comisién Europea
sobre temas relacionados con metodologias para el anélisis de biotoxi-
nas marinas. El EURLMB organizé, a peticion de la Comisiéon Europea,
un curso de formaciéon de 4 dias para personal de DG SANTE sobre los
analisis de biotoxinas marinas con los métodos de referencia de la UE y
sobre controles de calidad relacionados con los mismos.

Se creé un Grupo de Trabajo sobre deteccién de fitoplancton nocivo y
productor de biotoxinas marinas mediante herramientas moleculares. En
él participan los EU NRLs que habian mostrado interés en dicha propues-
ta, asi como expertos externos. El objetivo es mejorar las técnicas que se
utilizan en los laboratorios de monitoreo para deteccién e identificacién
de especies responsables de episodios tdxicos.

Por otra parte, se organizé un Grupo de Trabajo de Toxinas Emergentes
con expertos de los EU NRLs y externos. En el grupo de trabajo se trata-
ron temas sobre varios grupos de toxinas emergentes y se resalto la im-
portancia de potenciar los estudios sobre ciguatoxinas y tetrodotoxinas.

La ciguatera es una intoxicacion alimentaria por consumo de pescado contaminado con toxinas producidas por micro-
algas (p.ej. dinoflagelados del género Gambierdiscus, en la imagen), propias de aguas célidas en latitudes tropicales.
Sin embargo, su distribucién geografica esta en aparente expansion. En la dltima década se han registrado casos de

ciguatera por consumo de peces capturados en las Islas Canarias y Selvagens (Portugal).

4.4.3. ENSAYOS DE APTITUD

Los ensayos de aptitud constituyen una de las actividades prioritarias del
EURLMB. Se organizan anualmente con el fin de evaluar la aptitud de los
laboratorios en la aplicacién de las distintas metodologias para el anélisis de
biotoxinas marinas. En calidad de Laboratorio Europeo de Referencia, los
ensayos de aptitud se destinan a la evaluacion de los Laboratorios Naciona-
les de Referencia de la Unién Europea, asi como a un nimero limitado de
Paises Terceros en funcién del nimero de solicitudes.

En 2022 se organizaron ensayos de aptitud para los tres grupos de biotoxi-
nas, lipofilicas, paralizantes y amnésicas, con participacion de 20 EU NRLs
con actividad en el campo de las biotoxinas. La mayoria de los resultados
reportados por los EU NRLs fueron satisfactorios. Sin embargo, hubo 2 resul-
tados no satisfactorios en el ensayo de aptitud de toxinas amnésicas, 5 en el
de paralizantes y 7 en el de lipofilicas. En el caso de laboratorios que obtu-
vieron resultados no satisfactorios se hizo un seguimiento de su evaluaciéon
de resultados, sus acciones correctivas y se procedié al envio de muestras
para reanalizar en los casos necesarios. En estos ensayos participaron tam-
bién 3 paises terceros.
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4.4.4. GUIAS DE REFERENCIA

La obtencion de Guias de referencia sobre la clasificacion y control de zonas
de produccion de moluscos bivalvos dirigidas a las autoridades competen-
tes de los Estados miembros de la Unién Europea, es un objetivo prioritario
tanto para la Comisién Europea como para las propias autoridades compe-
tentes de los Estados miembros implicados, quienes han encomendado al
EURLMB la redaccion y revisién de las guias que cubren los tres aspectos
fundamentales del control exigidos por la legislacion europea: microbiolo-
gla, toxinas y fitoplancton téxico.

Este afio se coordiné la revision final de la guia de biotoxinas marinas por
medio de reuniones virtuales con los expertos implicados en su redaccion.
La version final de la guia fue aceptada por los expertos participantes y so-
metida a la Comision Europea.

4.4.5. DESARROLLO DE METODOLOGIAS ANALITICAS

Las tareas de investigacion han estado relacionadas con el desarrollo, imple-
mentacién y optimizacion de biotoxinas marinas ya existentes o emergentes
en las costas europeas.

Este afo se trabajo en la inclusién de toxinas emergentes del grupo de las
iminas ciclicas en la técnica de determinacién de toxinas lipofilicas emplea-
da en el laboratorio. La disponibilidad de nuevos materiales de referencia,
de pinnatoxina G, gymnodimina A y dos espirdlidos, hizo posible que se
pudieran incluir en el método de anélisis y que se pudieran analizar en mues-
tras de control y de investigacion.

RS

En 2022 se procedié al analisis de unas 250 muestras de invertebrados ma-
rinos y peces que no son vectores tradicionales de las biotoxinas marinas.
Estos estudios se realizan conjuntamente con el IEO-CSIC (en el marco de
los proyectos PRIMROSE y DESCARSEL) con la finalidad de evaluar su posi-
ble contaminacién por dichas biotoxinas y su potencial riesgo para el consu-
midor. En la mayoria de las muestras analizadas no se detectaron biotoxinas
marinas reguladas. Lo mas resefiable fue la presencia de iminas ciclicas (espi-
rélidos y pinnatoxinas) en muchas de las muestras analizadas y la deteccién
de toxinas paralizantes en algunas muestras de orejas de mar y cangrejos.

DESCARSEL: Reduccién de descartes y obli-
gacion de desembarque en pesquerias es-
pafolas en aguas atlanticas europeas; FEMP,
IEO-CSIC en coordinacién con S.Gral. de
Pesca del MAPA.

PRIMROSE: Prediccidon de Riesgos e Impactos
de eventos daninos en el sector acuicola; EU
INTERREG Atlantic Area (2018-2023).
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https://www.sellfish-safety.eu

4.4.6. Ademas, se participd en dos congresos internacionales relacionados con

) ) o dichos campos y se presentaron 4 comunicaciones cientificas en los mismos,
En 2022 se organizaron dos reuniones de coordinacion de los EU NRLs/EU- que se detallan a continuacién:

RLMB. La primera fue en febrero para presentar la nueva plantllla y estructura
del EURLMB. La segunda, celebrada en octubre, fue la reunién anual de evalua-
cién de tareas realizadas y planificacién de actividades para 2023.

-

Rossignoli, A.E., Ben-Gigirey, B., Garrido, S., Rodriguez, F., Marifio, C.,
Martin, H., Cid-Moure, M., Barreiro-Miranda, M., Blanco, J. Lipophilic
and Amnesic Shellfish Poisoning Toxins in Marine Invertebrates from
the Galician Coast.

Cruz, E.R., Nolasco, R., Dubert, J., Moita, T., Rodriguez, F., Sobrin-
ho-Gongalves, A., Oliveira, P.B., Padin, X.A. Transport pathways of Di-
nophysis acuta: from Portugal to Galician Rias Baixas.

Rial, P, Vazquez, J.A., Reguera, B., Riobd, P, Rodriguez, F. Tolerancia
ao estrés por temperatura e salinidade de tres especies de Dinophysis
en cultivo.

Riobd, P., Pazos, Y., Loures, P., Rodriguez, F., Figueroa, R.I. Detection
of palytoxin-like toxicity in Ostreopsis cf. siamensis from the Canta-
brian coast.

4.4.7.

Se publicaron 4 trabajos cientificos en revistas internacionales revisadas por
pares especializadas en el campo de las biotoxinas marinas y/o fitoplancton
productor de dichas toxinas, disponibles en abierto en los siguientes enla-
ces:

Arteaga-Sogamoso y col.
(Front. Mar. Sci.: https://doi.org/10.3389/fmars.2022.973250).

Le Gacy col.
(Env. Microbiol: https://doi.org/10.1111/1462-2920.16257).

Nogueira y col.
(Ecol. Ind.: https://doi.org/10.1016/j.ecolind.2022.108790).

Ruiz-Villareal y col.
(Front. Mar. Sci.: https://doi.org/10.3389/fmars.2022.791329).
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https://doi.org/10.3389/fmars.2022.973250
https://doi.org/10.1111/1462-2920.16257
https://doi.org/10.1016/j.ecolind.2022.108790
https://doi.org/10.3389/fmars.2022.791329

NUTRICION, ACTIVIDAD FISICA Y

PREVENCION DE LA OBESIDAD

5.1.  ACTIVIDADES DEL OBSERVATORIO DE LA NUTRICION Y DE ESTUDIO DE LA OBESIDAD

5.2. ACCIONES PARA FACILITAR OPCIONES Y ENTORNOS MAS SALUDABLES Y TRANSFORMAR
EL ENTORNO OBESOGENICO

5.3. PREMIOS NAOS

5.4. COORDINACION CON OTROS DEPARTAMENTOS MINISTERIALES, COMUNIDADES
AUTONOMAS Y ORGANISMOS INTERNACIONALES

5.5.  PUBLICACIONES

Almudena
Rellén Gorclo

N° de estudios y trabajos técnicos
N° de publicaciones
NUTRICION /OBSERVATORIO N Y O N° de actuaciones con poblacién infantojuvenil
N° de consultas tramitadas 25

N° de trabajadoras 10
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Almudensa
RellenGelde

NUTRICION, ACTIVIDAD EISICA Y

)74

PREVENCION DiE LA OBESIDAD

¢En qué consiste la Estrategia NAOS y qué objetivos tiene?

La Estrategia NAOS (Nutricion, Actividad Fisica y Pre-
vencion de la Obesidad) es una estrategia nacional de sa-
lud que, siguiendo la linea de las politicas marcadas por
los organismos sanitarios internacionales (Organizacion
Mundial de la Salud, Unién Europea...), tiene como meta
invertir la tendencia de la prevalencia de la obesidad en
la poblacién mediante el fomento de una alimentacion sa-
ludable y de la practica de la actividad fisica y, con ello,
reducir sustancialmente las altas tasas de morbilidad y mor-
talidad atribuibles a las enfermedades no transmisibles con
un enfoque igualador.

Desde su inicio, las acciones impulsadas en el marco de la Es-
trategia han tenido entre sus objetivos empoderar a las per-
sonas consumidoras para modificar sus héabitos alimentarios,
incidiendo al mismo tiempo sobre los entornos alimentarios,
para hacerlos méas favorables a un estilo de vida saludable.

¢ Qué iniciativas se han desarrollado en el marco de esta
estrategia durante 2022?

Puesto que la Comision EAT Lancet sefala tanto a los siste-
mas alimentarios, como de transporte y urbanos como moto-
res sistémicos para combatir la obesidad, a lo largo de 2022
las iniciativas desarrolladas en el marco de la Estrategia se han
dirigido a modiificar el entorno ambiental y alimentario, para
favorecer directa o indirectamente las opciones saludables, de
modo que las personas consumidoras dispongan, accedan y
consuman una alimentacion mas nutritiva, segura y sostenible
tomando como base el patrén de Dieta Mediterranea.

Por ello, entre las distintas lineas de trabajo llevadas a cabo
desde la Estrategia en 2022, merece la pena destacar la
elaboraciéon de unas recomendaciones dietéticas saluda-
bles y sostenibles complementadas con recomendaciones
de actividad fisica para la poblacion espafiola, que tienen
como base un informe previo del Comité Cientifico de la
AESAN. Bajo el lema “Come Sano, Muévete y Cuida tu
Planeta”, estas recomendaciones pretenden promover
una dieta saludable y medioambientalmente sostenible y
la préctica de actividad fisica para alcanzar un estado de
salud 6ptimo en la poblaciéon espafola.

También en el afio 2022 y ante el aumento de precios de los
alimentos, se elaboré una guia para conformar una “cesta de
la compra” de productos esenciales nutricionalmente de cali-
dad, saludables y sostenibles.

¢Con qué herramientas contamos para hacer frente a los
nuevos retos que se nos presentan en materia de nutricién?

El conocimiento cientifico, la evaluacion de las medidas
implementadas, la coordinacién con otras administraciones,
las sinergias con todos los actores implicados en la lucha
contra la obesidad y la alineacién de las politicas con
otras estrategias implantadas en el contexto internacional
y europeo, permitiran hacer frente a los nuevos retos que
se plantean en un contexto caracterizado por la guerra de
Ucrania y la crisis econémica.
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https://www.thelancet.com/commissions/EAT

5.1. ACTIVIDADES DEL OBSERVATORIO DE LA
NUTRICION Y ESTUDIO DE LA OBESIDAD:
CONOCIMIENTO, EVALUACION Y VIGILANCIA
EPIDEMIOLOGICA

El Observatorio de la Nutricién y Estudio de la Obesidad, en adelante el
Observatorio, se crea al amparo de la Ley 17/2011 de seguridad alimentaria
y nutriciéon, como un sistema de informacién para conocer la situacion nutri-
cional y la evolucion de la obesidad de la poblacién espafiola. Persigue ser
una plataforma dindmica, capaz de ofrecer, producir, aglutinar y recopilar
datos y evidencias sobre la nutricién, la actividad fisica, el sobrepeso y la
obesidad y sus determinantes.

La informacion, indicadores, actividades y publicaciones cientificas realiza-
das en el marco del Observatorio se publican en el portal web de la AESAN,
en la seccion especifica del Observatorio integrada en el 4rea de la Estrate-
gia NAOS- Nutricion y Actividad Fisica AESAN > nutricién > Observatorio

de la nutricién y estudio de la obesidad.

Las Actividades del Observatorio de la Nutricién y de Estudio de la Obesi-
dad durante 2022, han sido las siguientes:

Informe sobre Obesidad y pobreza infantil.
Radiografia de una doble desigualdad.
(informe extenso).

Este informe recoge de forma resumida un anélisis del
Estudio ALADINO 2019 en escolares de 6 a 9 afos,
desde una perspectiva de género y desigualdad so-
cioecondmica, en tres dimensiones: las condiciones
socioecondmicas del hogar, los habitos de vida y el
entorno.

@besidad
y pobreza
infantil

Esta previsto publicar en 2023 un informe detallado
de los datos analizados y los resultados obtenidos.

Estudio de situacion ponderal de la poblacién
espanola a partir del estudio ENE COVID.

En 2022 se iniciaron los trabajos para la elabora-
cién de sendos informes de evaluacion de la si-
tuacién ponderal de la poblacién espafiola infantil
y adulta a partir el estudio nacional ENE COVID,
realizados de forma conjunta entre el Centro Na-
cional de Epidemiologia y la Agencia Espafiola de
Seguridad Alimentaria y Nutricion.

Los informes presentarén informacién de la pre-
valencia de obesidad y sobrepeso y sus factores
asociados en la poblacién menor de 18 afios y de
la poblaciéon adulta en Espafa en 2020, detalladas
segun las principales variables sociodemograficas
y la distribucién geogréfica.

Actualizacion de la informacién sobre
obesidad en base al Conjunto minimo de
ategi NACS indicadores de la Estrategia NAOS

conjunto minimo de
indicadores Los indicadores que se muestran en la web del
Observatorio estdn basados en el documen-
to “Evaluacion y seguimiento de la Estrategia
NAQOS: conjunto minimo de indicadores”, pro-
ducto de un trabajo colaborativo entre la AESAN
y representantes de diversas administraciones e

instituciones del sector publico y privado.

La actualizacion realizada en 2022 se llevé a cabo
con los datos mas recientes disponibles para
cada indicador, siendo especialmente relevantes
la creacién de un nuevo indicador para estimar
la prevalencia de exceso de peso (sobrepeso +
obesidad) tanto en poblacién adulta como en me-
nores de 18 afnos.

Bm—o B nas

Ademas, en 2022 el Observatorio elaboré las siguientes publicaciones que
pueden consultarse en el anexo VIl
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5.2. ACCIONES PARA FACILITAR OPCIONES
Y ENTORNOS MAS SALUDABLES Y i
TRANSFORMAR EL ENTORNO OBESOGENICO

5.2.1. Fomentar una alimentacién saludable y sostenible en centros edu-
cativos y otros centros dependientes de las administraciones publicas.

Protocolo de criterios minimos comunes para la evaluacién de la oferta
alimentaria en centros escolares: menus escolares, maquinas expendedo-
ras de alimentos y bebidas y cafeterias. Programa 16 del PNCOCA 2021-
2025: En marzo de 2022, la Comisién Institucional de la AESAN aprobé este
documento con el objetivo de ayudar a la aplicacién uniforme en todo el
territorio del Programa 16 del PNCOCA. . En colaboracién con la Subdireccion
General de Control Oficial y Alertas se preparé el Informe 2021 de aplicacion
del Programa 16.

Proyecto de real decreto por el que se establecen normas de desarrollo
de los articulos 40 y 41 de la Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad
alimentaria y nutricion, para el fomento de una alimentacién saludable y
sostenible en centros educativos. Este real decreto tiene como objetivo que
los centros escolares sean entornos que promuevan una alimentacion saludable
y sostenible, mediante el desarrollo de medidas dirigidas a orientar el disefio de
los menUs escolares y a conformar la oferta de los alimentos y bebidas suminis-
trados en maquinas expendedoras y cafeterias. Se establece para ello una serie
de criterios minimos de calidad nutricional y de sostenibilidad que orienten la
contratacion, adquisicion y oferta de alimentos y bebidas en centros escolares,
en consonancia con lo establecido en los articulos 40y 41 de la Ley 17/2011, de
5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricion.

Guia de Escuelas Promotoras de Salud. Participacion en el grupo de tra-
bajo, coordinado por el Ministerio de Sanidad y el Ministerio de Educacion,
dirigida a la elaboracién de una guia que sirve de herramienta para facilitar
que los centros educativos emprendan el camino que sirva para transformar-
se en Escuelas Promotoras de Salud (EPrS).

5.2.2. Impulsar la mejora en la composicién de alimentos y bebidas proce-
sados. Reformulacion.

Evaluacion final del Plan de Colaboracion para la Mejora de la Com-
posiciéon de Alimentos y Bebidas y Otras Medidas 2020. Continuando
con el objetivo de dar trasparencia a todo el proceso de implementa-
cién y evaluacién del Plan de colaboracién para la mejora de la compo-

sicion de alimentos y be-
bidas 2020 (en adelante
PLAN), la AESAN publi-
c6 a principios del 2022
el Informe preliminar de la
evaluacion final del cum-
plimiento de los acuerdos
del plan de colaboracién
para la mejora de la com-
posicion de los alimentos
y bebidas y otras medi-
das 2020. Este informe
preliminar muestra el al-
cance de la evaluacién
final del PLAN, en cuanto
al nimero de empresas
participantes, categoriasy
productos evaluados para
los distintos sectores, asi
como centros, estable-
cimientos y maquinas de
distribucion  automaética
implicadas.

EVALUACION
FINAL

DE LOS ACUERDOS DE REDUCCION DEL CONTENIDO EN

NUTRIENTES SELECCIONADOS (AZUCARES, SALY GRASAS) DEL |
PLAN DE COLABORACION PARA LA MEJORA DE LA COMPOSICION
DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS Y OTRAS MEDIDAS

2020

Como resultado de todo == = | = haos *\m':- nutricion
este proceso, a finales del obesidad
2022 la AESAN publicé el
Informe de la Evaluacién
Final del Plan de colaboracion para la mejora de la composicién de los ali-
mentos y bebidas 2020. Los resultados de la evaluacién del PLAN permiten
constatar el impacto de las medidas de reformulacién en la mejora de la
composicion de los alimentos envasados y de la oferta alimentaria fuera del
hogar. Asi mismo, permiten establecer las bases para la continuidad de las
politicas de reformulacién, partiendo de un conocimiento profundo y com-

partido, logrado por todos los actores implicados.

Globalmente, el grado de cumplimiento de las medidas del PLAN fue alto.
Se alcanzo el objetivo establecido en 110 de las 132 medidas con objetivos
evaluables incluidas en el PLAN, es decir, el cumplimiento ha sido del 83%.
Por otro lado, en 31 de las 60 medidas con un objetivo de implementacién,
mas del 75% de las empresas declararon haber cumplido, lo que supone un
52 % de cumplimiento. En cuanto a los objetivos de reduccién de nutrientes,
se alcanzé un cumplimiento del 99 %.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/DOC_24_Programa_16_Menus.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/DOC_24_Programa_16_Menus.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/informe_anual_pncoca/2021/Programa_16_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/informe_anual_pncoca/2021/Programa_16_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/plan_colaboracion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/EVALUACION_FINAL_REDUCCION_NUTRIENTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/EVALUACION_FINAL_REDUCCION_NUTRIENTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/seguridad_alimentaria/EVALUACION_FINAL_REDUCCION_NUTRIENTES.pdf

5.2.3. Publicidad de alimentos y bebidas dirigida a menores.

* Seguimiento del Cédigo de Autorregulacion de la Publicidad de
Alimentos dirigida a menores, prevencion de la obesidad y salud
(Cédigo PAOS). El vigente Cédigo PAOS establece un conjunto de
reglas éticas que guian a las compafiias adheridas al mismo en el desa-
rrollo, ejecucion y difusion de sus mensajes de publicidad de alimentos
y bebidas dirigidos a menores para evitar una excesiva presiéon pu-
blicitaria sobre ellos. Actualmente, 43 empresas de los sectores de la
fabricacion, distribucion, hosteleria y restauracién moderna estan ad-
heridas al Cédigo PAOS 2012. La eficacia y funcionamiento del Cédigo
se realiza a través de una Comisién de seguimiento en la que estén
representados todos los sectores implicados. El informe de seguimien-
to presentado por AUTOCONTROL, refleja la actividad desarrollada
durante el ano 2022.

* Borrador de real decreto sobre regulacion de la publicidad de ali-
mentos y bebidas dirigida al ptiblico infantil. Para dar cumplimiento
a las exigencias de la Directiva (UE) 2018/1808, del Parlamento Euro-
peo y del Consejo, de 14 de noviembre de 2018, y a las recomenda-
ciones de la OMS, desde la AESAN se propuso actualizar el cédigo
PAOS mediante la incorporacién de un modelo de perfiles para restrin-
gir la publicidad de alimentos y bebidas dirigidos a menores. Ante la
falta de acuerdo, y tras el anuncio por parte del Ministerio de Consumo
de adoptar un real decreto que estableciera la prohibicién de la publi-
cidad de determinados productos con un contenido elevado en deter-
minados nutrientes perjudiciales para la salud, desde la AESAN se ha
prestado apoyo técnico para la definicion de los criterios nutricionales
a incluir en el proyecto de real decreto.

5.2.4. Etiquetado frontal:

Existen en la Unién Europea distintos sistemas de etiquetado nutricional en
la parte frontal de los envases, siendo uno de ellos el modelo Nutri-Score.

Aunque en Espafia no se ha implementado de forma oficial ninguno de ellos,
Espana participa activamente en los érganos de Gobernanza de Nutri-Score
junto con Francia, Alemania, Luxemburgo, Bélgica, Suiza y Paises bajos, a
través del comité de direccion formado por representantes de los mencio-
nados paises y del comité cientifico integrado por cientificos expertos en
nutricion y epidemiologia.

En 2022 se han celebrado reuniones periédicas del Comité Cientifico y del
Comité de Direccion. En el mes de diciembre se publicé un Informe de ac-

tualizacion del algoritmo Nutri-Score para alimentos envasados sélidos.

Comité
Cientifico de

Comité de
Direccion de

Nutri-Score Nutri-Score

Relne a representantes de las
autoridades nacionales encar-
gadas de la implementacién
de Nutri-Score en cada pais.

Su objetivo es asegurar y fa-

Encargado de evaluar, a peti-
cién del Comité de Direccidn,
las posibles evoluciones del
sistema Nutri-Score para me-
jorar la salud de las personas
consumidoras, incluida la si-

cilitar el correcto uso de Nu-
tri-Score por parte de los
operadores de empresas ali-
mentarias, llegar a las peque-
fias empresas y establecer un
vinculo con las personas con-
sumidoras, mediante la aplica-
cion de procedimientos efica-

ces y comunes.
J J

nergia con las recomendacio-
nes nutricionales de los paises
que forman parte de la actual
estructura de gobernanza de
Nutri-Score.

5.2.5. Promover una alimentacion saludable y sostenible
en poblacién general.

Se elaboraron unas nuevas Guias dietéticas saludables y sostenibles para la
poblacién espafola, complementadas con recomendaciones de actividad
fisica, basadas en el informe de recomendaciones elaborado por el Comité
Cientifico de la AESAN.

Con estas recomendaciones se promueve un patrén de dieta variada y equi-
librada caracterizado principalmente por un mayor predominio de alimentos
de origen vegetal y una menor presencia de alimentos de origen animal, en
linea con el patrén de dieta mediterranea, que a su vez contribuye a reducir
el impacto medioambiental del sistema alimentario.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/Monitoring_PAOS_2021.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/Monitoring_PAOS_2021.pdf
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/Nutri_Score/2022_main_algorithm_report_update_FINAL.pdf

Estas recomendaciones se plasmaron en la campafia institucional “"COME
SANO, MUEVETE Y CUIDA EL PLANETA” la cual también incluye como
material didactico El Plato de alimentacién saludable.

Come sane

MUEVETE Y
CUIDA TU PLANETA

Descubre come elaberan tw

PLATO Sﬂllll]ﬂﬂ\l;

5.3. PREMIOS ESTRATEGIA NAOS

Los Premios Estrategia NAOS se convocan anualmente, desde el afio 2007,
con el fin de reconocer y dar mayor visibilidad a aquellas acciones, programas
y/o buenas practicas que entre sus objetivos contribuyan a la prevenciéon de la
obesidad mediante la promocién de una alimentacién saludable y la practica de
actividad fisica regular, dentro del marco de la Estrategia NAOS, en los distintos
ambitos de la sociedad y que también buscan promover la cooperacién entre
las administraciones y los diferentes actores sociales y econémicos.

El 25 de abril de 2022, se reunié mediante videoconferencia, el Jurado
encargado de proponer el fallo de los XV Premios Estrategia NAOS
(ediciéon 2021), en conformidad con la Resolucién de 21 de septiembre de
2021, de la Agencia Espaiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién, por la

gue se convoca la ediciéon 2021 de los Premios Estrategia NAOS.

Para estos XV Premios Estrategia NAOS, se recibieron un total de 46 solici-
tudes para las distintas modalidades de premios, con arreglo a la siguiente
distribucion porcentual:

IE /_AFC-AS
9 10,87% 10,87%
4,35% ’ —_ ’ AFC-AF
\

15,22%

AS

13,04% __—

AE-AF / \AE-AS

17,39% 28,26%

AFC-AS, Premio Estrategia NAOS a la promocién de una alimentacién saludable en el ambito familiar
y comunitario; AFC-AF, Premio Estrategia NAOS a la promocién de la actividad fisica en el ambito
familiar y comunitario; AE-AS, Premio Estrategia NAOS a la promocién de una alimentacién saludable
en el ambito escolar; AE-AF, Premio Estrategia NAOS a la promocién de la actividad fisica en el &mbito
escolar; AS, Premio Estrategia NAOS en el ambito sanitario; AL, Premio Estrategia NAOS en el ambito
laboral; IE, Premio Estrategia NAOS a la iniciativa empresarial.

Dichas solicitudes fueron pre evaluadas por la AESAN, segun los criterios de
valoracién establecidos en las bases reguladoras de los premios. Se selec-
cionaron 25 proyectos finalistas para ser evaluados por el Jurado.

Los miembros del Jurado, tras la evaluacion de los proyectos finalistas,
resolvieron proponer al Presidente de la AESAN la relacién de premiados
y accésits de esta XV edicion de los Premios Estrategia NAOS, tal y
como figura en la Resolucién de 25 de mayo de 2022, por la que se con-
ceden los XV Premios Estrategia NAOS, edicién 2021 y que figuran en el
anexo |X.
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Toda la informaciéon sobre la XV ediciéon de los Premios Estrategia NAOS
esta disponible en la pdgina web AESAN > Nutricion > Premios NAOS 2021.

El 28 de noviembre de 2022, tuvo lugar la XIV Convencion NAOS y acto de

entrega de los XV Premios Estrategia NAOS con la presencia del Ministro de
Consumo, el Presidente de la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y

Nutricion (AESAN) y Secretario General de Consumo y Juego, y la Directora
Ejecutiva de la AESAN.

Convocatoria de los XVI Premios Estrategia NAOS, edicion 2022. E| dia
14 de julio de 2022 se publicé en el B.O.E n° 168 la convocatoria de los XVI
Premios Estrategia NAOS, edicién 2022 mediante la Resolucién de 6 de julio
de 2022, de la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién del
Ministerio de Consumo. Los Premios Estrategia NAOS 2022 seran fallados
en 2023 por un Jurado segun el procedimiento establecido en el BOE.

5.3.1.

El 28 de noviembre de 2022, tuvo lugar la XIV Convencion NAOS en la
sede central de la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion
(AESAN). La conferencia inaugural estuvo a cargo de D. Marco Springmann,
investigador senior en sostenibilidad ambiental y salud publica en el Depar-
tamento de Salud Publica y el Programa Oxford Martin para el Futuro de la
alimentacién de la Universidad de Oxford con la intervencién, “Adaptacion
de los sistemas alimentarios y recomendaciones dietéticas para cumplir con
la salud publica y objetivos de sostenibilidad ambiental”.

Dicha conferencia fue seguida de una mesa redonda moderada por Isabel Pe-
fia-Rey, Directora Ejecutiva de la AESAN titulada “Cémo facilitar una alimenta-
cién saludable y sostenible, en la que intervinieron: M* Antonia Font, Directora
General de Salud Publica y Participacion de la Consejeria de Salud y Consumo
de Islas Baleares, que explicé el papel de las administraciones publicas en este
ambito; Paola Hernandez Olivan, técnica de proyectos de Mensa Civica, que
traslado la experiencia de su organizacion en la compra publica y el papel de la
sociedad civil en este tema; Idoia Marquiegui, como Directora de Medio Am-
biente, Calidad y Seguridad Alimentaria de ANGED, que centr6 su intervencion
en las actuaciones puestas en marcha desde la distribucién para la reducir el
desperdicio alimentario y la generacién de residuos.

i st i sumo. & T le las Islas Balean

El papel de la socedad civil para impulsar modelos alimentarios saludak

sostenibles

1 COMVENCION 1
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5.4. COORDINACION CON OTROS DEPARTAMENTOS
MINISTERIALES, COMUNIDADES AUTONOMAS
Y ORGANISMOS INTERNACIONALES

5.4.1. Colaboracién con el Alto Comisionado contra la Pobreza Infantil

Proyecto "Obesidad y Pobreza Infantil (ALADINO-OPI)"

Desarrollado por la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutri-
cion del Ministerio de Consumo y el Alto Comisionado contra la Pobreza
Infantil. En él se analizan los datos de la dltima edicion del estudio ALA-
DINO (2019) realizado en escolares de 6 a 9 afnos, desde una perspecti-
va de género y desigualdad de renta.

Su principal objetivo es ampliar el conocimiento sobre la relacién en-
tre el exceso de peso y la pobreza infantil, para contribuir al desa-
rrollo de estrategias eficaces de lucha contra la obesidad infantil y
la desigualdad econdémica en relacién al acceso a los alimentos y a

\estilos de vida saludables. )

Plan Nacional de Obesidad Infantil

Como respuesta al compromiso del Gobierno en la lucha contra la obe-
sidad infantil, desde Presidencia del Gobierno se decidié impulsar los
trabajos para la elaboracion de un Plan Nacional para el abordaje inte-
gral de este problema y coordinado por el Alto Comisionado contra la
Pobreza infantil.

Dada la experiencia y liderazgo de la AESAN en relacién con la vigilancia
y la lucha contra la obesidad en Espana, el Ministerio de Consumo y la
AESAN participan activamente en los trabajos para la elaboracion del
Plan, tanto en el nivel institucional como en la mesa cientifica y en los dis-
tintos grupos de trabajo de caracter técnico: diagndstico e indicadores,
entorno digital, entorno educativo, entorno familiar, entorno sanitario,
entorno urbano y ocio y deporte. D

\_

5.4.2. Coordinacién con las Comunidades Auténomas: Comisién
Permanente de Nutricion

Desde el afio 2008, la AESAN-Estrategia NAOS impulsa y trabaja en coor-
dinacién con las Consejerias de Sanidad de las CC. AA., a través de un
grupo de trabajo técnico, sobre nutricion, actividad fisica y prevencién de
la obesidad, que se denomina Comisién Permanente de Nutricion (CPN).
La comisién también se coordina con los ministerios y consejerias corres-
pondientes de Agricultura y de Educaciéon cuando se abordan asuntos
que les competen.

* Seminario de intercambio de experiencias en el ambito del control
oficial de la oferta alimentaria en centros escolares. En abril de 2022,
y en el seno de la CPN, se organizd un seminario en el que se presentd
el Protocolo de criterios minimos para la evaluacién de la oferta alimenta-
ria en centros escolares y se trasladé la experiencia en este dmbito de las
Comunidades Auténomas de Andalucia, Castilla-La Mancha, Comunidad
Valencia, Catalufa y Murcia. Tuvo un total de 187 asistentes.

* Reunion monografica de la CPN. En julio de 2022 tuvo lugar una re-
unién monografica de la CPN para presentar y discutir el borrador del
real decreto de alimentacién en centros escolares.

5.4.3. Colaboracién con grupos de trabajo de la OMS

* Como miembro activo de COSI, la AESAN participd en todas las
actividades desarrolladas durante 2022: 4 reuniones, colaboracion
en el nimero especial de la revista Obesity Reviews titulado “From
Data to Action: Combatting Childhood Obesity in Europe and Be-
yond” y como autores principales en varios articulos cientificos en el
marco de la iniciativa COSI.

* Red de accion europea para la sal ESAN (European salt Action Ne-
twork). Se creé bajo los auspicios de la OMS y con el apoyo de la
Agencia de Normas Alimentarias del Reino Unido (FSA, Food Standars
Agency) y promueve la armonizacion de los programas de reduccién
del consumo de sal en los paises de Europa. Participan 23 paises de la
regiéon europea de la OMS y actualmente estd liderada por Suiza. En
el 2022 se publicé el informe de la decimotercera reunién que tuvo lu-
gar en septiembre de 2021 de forma virtual. Durante la Gltima reunién
celebrada en septiembre de 2022, la AESAN present6 las principales
politicas que se estéan llevando a cabo en Espafia para reducir el consu-
mo de sal en la poblacién.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/noticias_y_actualizaciones/noticias/2022/seminario_intercambio.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/noticias_y_actualizaciones/noticias/2022/seminario_intercambio.htm
https://www.who.int/europe/publications/i/item/WHO-EURO-2022-5779-45544-65231

* Red de accién para iniciativas de reduccién de azlcares y calo-
rias (SCNA, Sugar and Calorie reduction Network Action). En
2022 la Oficina de la regién europea de la OMS lanzé la red para ini-
ciativas de reduccion de azlcares y calorias, con el fin de promover
dietas mas saludables y reducir el sobrepeso y obesidad en la regién
europea de la OMS. La Red reline a responsables politicos y expertos
en salud de los 53 Estados miembros de la Region, incluida Espafia,
para estudiar formas de reducir el azlcar y las calorias, respetando
los sistemas alimentarios y las tradiciones alimentarias nacionales, asi
como el entorno normativo. El Reino Unido dirigird la Red durante los
tres primeros afios. La AESAN participé en la primera reunién que tuvo
lugar en octubre de 2022.

5.4.4. Colaboracion intersectorial. El Observatorio de Nutricién y de Estu-
dio de la Obesidad

El Pleno del Observatorio celebré su reunién anual el 11 de noviembre de
2022, con la presencia de su Presidente, el Dr. Fernando Rodriguez Artalejo.
Durante la reunién se presentaron los resultados de los distintos informes y
estudios desarrollados a lo largo del afo.

5.4.5. Colaboracién Institucional con el Ministerio de Sanidad.
La AESAN participa en las actividades y reuniones de los Comités Institucio-

nales de la Estrategia de Salud Cardiovascular, Estrategia de Promocién y
Prevencion y Estrategia de Céancer.

5.5. PUBLICACIONES:

Estudio cualitativo sobre las percepciones en alimentacidn, practicas alimen-
tarias v habitos de vida saludables en poblacién adolescente.

ESTUDIO cuauramivo
SOBRE LAS PERCEPCIONES EN
ALIMENTACION, ./
PRACTICAS ALIMENTARIAS Y -
HABITOS DEVIDA SALUDABLES .
ENPOBLACION ADOLESCENTE

LS

Fi= = o:

Estudio participativo multicéntrico, en escolares de 12 a 14 afios, de cuatro
Institutos de Educacién Secundaria, distribuidos en 4 municipios.

Los objetivos del estudio fueron: conocer las percepciones en alimentacién
saludable en la adolescencia temprana; identificar las barreras y elementos
facilitadores que determinan las practicas alimentarias y habitos de vida sa-
ludable de los escolares y comprender la perspectiva de la poblacion ado-
lescente para garantizar su participacién en el disefio de politicas publicas.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2022/estudio_cualitativo_adolescentes.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2022/estudio_cualitativo_adolescentes.pdf

Infografia sobre Criterios
alimentaria, educacién nutricional o
ambito escolar.

aglan

Criterios parala

educacion nutricional o
promocion del deporte
o actividad fisica en
escuelas infantiles y

centros escolares
]

Son de aplicacion a campahas y/o programas
cuya finalidad Gltima sea educar, formar,
fomentar y/o concienciar en habitos saludables
de alimentacion y/o actividad fisica, dirigidas a
poblacion escolar, y que se realizan en el ambito
escolar definido, promovidas y/o financiadas por
entidades publicas o privadas.

También se aplican a las actividades
complementarias desarrolladas fuera del
recinto escolar en el contexto de estas
campaiias o programas.

CRITERIOS PARA
LA AUTORIZACION

No se realizara publicidad de ninguna marca comercial ni se
distribuiran al alumnado productos, incentivos o regalos con marcas,
logetipes o referencias publicitarias, en ninguna actividad o material.
Se podran distribuir o degustar alimentos como frutas, hortalizas y/o
aquellos otros alimentos cuya distribucisn e considers oportuna en el
ambito de cada CC. AA., dando prioridad a los que, basados en la
evidencia disponible y en el consumo objetivado del ambito territorial,
sean susceptibles de actuacién en el cantexto de una dieta saludable.

Siempre que las condiciones organizativas, de seguridad alimentaria o
las P . los alimentos

utilicen en las camparias promocionadas, ne llevaran marcas, y se
colocaran para su consumo y/o degustacién en recipientes o boles sin
ninguna marca en particular.

El equipo directiva informara a todes los miembros de la comunidad
educativa.

Con caracter fose p fjuntar una nota i o
folleto con las caracteristicas principales del programay la informacion
sobre quien lo promueve y/o financie.

Ninguna campafia, actividad y/o materialincluido en La Iniclativa
autorizada debe inducir a error, ni ser ambigua ni engafiosa.
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Sistema Naclonal de Salud 12015]
En desarrolla del arficulo 40.7 de la Ley 17/2011 de § de julio,
de Seguridad Alimentaria y Nutricidn.

de Las CC. AA. y del Ministerlo de Educacién

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/
nutr iterios
_autorizacion.pdf

PROCEDIMIENTO

Las campafias deben ser previamente autorizadas por la autoridad
educativa competente, previo informe de evaluacién de la autoridad
sanitaria.

Se establecerd un procedimiento agil entre las autoridades competentes
de educacion y sanidad de las comunidades autonomas, en la forma que
se determine en cada una de ellas.

La autoridad educativa informara a los centros educativos de su
comunidad auténoma de las campaiias que se autoricen, de la forma que
se determine, y de las empresas o entidades que promuevan o financien
dichas iniciativas. Se informara también de las solicitudes no
autorizadas.

TIPO DE INFORMACION
UTILIZADA

Noinducira ni a error niconfusién a los escolares de los centros
educatives.

Estara basada en la evidencia cientifica.

Seré actualizada y coherente con las recomendaciones nutricionales y
de actividad fisica de la Estrategia NAOS, Consejerias de Sanidad de las.
CC. AA., ¢ de otras politicas de las CC. AA. en este dmbito.

No promocionara el consumo de sal, grasas saturadas, grasas trans o
aziicares anadidos.

Tendré en cuenta aspectos relacionados con la diversidad [de género,
etnia, posibl ‘estatus soci 1 la aquldad el
respeto, las cuestiones culturales y medi

alimentaria, reflejando la sociedad plural y contemporanea actual.

No contendra imagenes que puedan inducir a discriminacién por
razones de peso.

promociéon
fisica en el

P

roductos esenciales para una cesta de la compra saludable

sostenible

. GOBIERNG MINISTERIC
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GUIA DE PRODUCTOS ESENCIALES PARA UNA CESTA DE LA COMPRA
NUTRICIONALMENTE DE CALIDAD, SALUDABLE Y SOSTENIBLE

o

En este documento se presenta una propuesta de productos esenciales saludables,
frescos y procesados, para conformar una cesta de la compra nutricionalmente de calidad,
saludable y sostenible. La lista de productos seleccionados se recoge en el Anexo .

Para la elaboracion de esta propuesta se ha tenido en cuenta:

¢ Informe del Comité Cientifico de AESAN sobre Recomendaciones dietéticas sosteni-
bles y las particularidades de la dieta mediterranea.

« Trabajos previos de esta Agencia con otros organismos, en relacion con el suministro
if de alimentos a personas desfavorecidas.

« Trabajos previos sobre fiscalidad saludable.

En la seleccion se han tenido en cuenta estas recomendaciones y trabajos, tanto para
la distribucion de los productos en las tres comidas diarias -desayuno, comida y cena, con-
templando también la posibilidad de emplear alguno de ellos como tentempié-, como en

4 el modo de consumo, para completar una ingesta diaria nutricionalmente equilibrada por
grupos de alimentos saludables.

Por tanto, la propuesta de productos esenciales en la lista de la compra incluye reco-
mendaciones para los siguientes grupos de alimentos (en negrita los grupos de alimentos
cuya produccion tiene menor impacto ambiental):

1. Hortalizas y frutas, que deben constituir la principal ingesta diaria en las tres comi-
das, y también como tentempié saludable. Son preferibles las de temporada, y las
il‘t hortalizas, tanto frescas como congeladas.

2. Cereales (pan, arroz, pasta...), que se consumen a diario y se recomienda que sean
integrales, teniendo en cuenta que suponen un aporte importante de energia.

3. Las patatas y otros tubérculos se pueden consumir a diario, pero su aportacion
nutricional es muy limitada, por lo que se recomienda que se limite, dado que su
4 principal aportacion es calorica.

4. Respecto a las fuentes de proteinas, tanto animales como vegetales, hay una amplia
gama de alimentos a contemplar, que pueden combinarse tanto diaria como sema-
nalmente para aseqgurar la aportacion de proteinas de forma variada y asequible.

a. Las legqumbres destacan por ser una fuente de proteinas asequible, con bajo
impacto ambiental, que se pueden consumir a diario, y en distintas prepara-
ciones, por lo que resultan muy versétiles.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/entorno_escolar/infografia_campanias_promocion_alimentaria_doc_consenso.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/entorno_escolar/infografia_campanias_promocion_alimentaria_doc_consenso.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/entorno_escolar/infografia_campanias_promocion_alimentaria_doc_consenso.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/PRODUCTOS_ESENCIALES.pdf
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Actualizaciones
de la Web

684

Numero de visitas
ala Web

4 184 967

(«A»)

Campaiias
institucionales

2

Otras campanas

2

AR

Actos
institucionales

4

N° trabajadoras

3

AESAN EN REDES SOCIALES
Seguidores/suscriptores

r

Proyectos de anuncios

de alimentacion y bebida
analizados antes de su difusion:
3774

Consultas legales y
deontoldgicas relativas a la
publicidad de alimentos y
bebidas: 512

Resolucién por parte del Jurado
de la Publicidad de Autocontrol
de casos de anuncios ya
difundidos: 54

Consultas atendidas en
el Gabinete Técnico de
Autocontrol: 538

Consultas legales y
deontoldgicas atendidas
relacionadas con el Cédigo
PAOS: 55

L CIFRAS DE AUTOCONTROL

0000

25 417 4 997 21 000

4 088
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6.1 INFORME ANUAL DE COMUNICACION

La comunicaciéon es una herramienta fundamental en el trabajo diario de la
AESAN para poner en conocimiento de toda la ciudadania y de las partes in-
teresadas (otras administraciones publicas, organizaciones de consumidores
y usuarios, profesionales de la alimentacioén, industria alimentaria, etc.) toda
la actividad que se genera en la Agencia en torno a la seguridad alimentaria
y la nutricién.

A través de nuestra pagina Web se publican todas las novedades y actuali-
zaciones legislativas, las alertas tanto de interés general como por alérgenos
o relacionadas con complementos alimenticios, las noticias relevantes de la
EFSA, las campafias institucionales, los eventos, el material divulgativo entre
otros contenidos que se actualizan diariamente.

* Enrelacion con la comunicacidon de las alertas alimentarias, en el afio 2022 se
han realizado 79 publicaciones en la pagina Web y perfiles en redes sociales
de la Agencia relacionadas con riesgos detectados en los alimentos de los
que se ha considerado importante alertar a las personas consumidoras.

* Enrelacién a las novedades legislativas durante 2021 se han publicado 94.

* Se han publicado 8 materiales divulgativos en formato online, 2 videos
informativos sobre la actividad de la AESAN y 6 videos para redes sociales.

En cuanto a los boletines periédicos, ademas de los del Punto Focal de la EFSA,
mensualmente se publica el BOLETIN DIGITAL AESAN que recoge las noticias,
novedades legislativas, campafias institucionales, publicaciones y eventos rela-
cionados con la AESAN vy las noticias sobre la EFSA.

GOBIERMO
DE ESPARS,

MINMISTERIC
DE COMSLIMD

Boletin Digital AESAN Abril 2022

* Y como todos los afos, se publicé la MEMORIA ANUAL AESAN 2021
que recoge las actividades desarrolladas en la Agencia en el marco de
los objetivos y lineas de trabajo establecidos en defensa de la seguri-
dad alimentaria basada en la inocuidad de los alimentos y la nutricién,
como garantia de acceso a unas dietas saludables y sostenibles, tanto
cultural como con el medio ambiente, poniendo en el centro a las per-
sonas consumidoras y sus actuales preocupaciones. Este afio se ha re-
novado el formato y se ha publicado un resumen ejecutivo interactivo
en nuestra pagina web.

i 1
Memoria

AESAN
2021 ‘

e = o f\t :

Durante el 2022 se llevaron a cabo 685 actualizaciones de los contenidos de
los portales web de la AESAN.

Actualizacion por portales/secciones

383

M HOME M AGENCIA M SEGURIDAD ALIMENTARIA

 NUTRICION M LABORATORIOS M EURLMB

W OPERADORES ECONIMICOS m NOTICIAS Y PUBLICACIONES m PARA LA CIUDADANIA
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http://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/publicaciones/memoria_anual/MEMORIA_AESAN_2021.pdf

Actualizacién de los contenidos web por meses

El nimero de visitas registradas a la pagina web de la AESAN durante 2022
fue de 4 184 967, con un promedio por dia de 11 465 visitas y el 59 % de las
mismas se realizaron desde fuera de Espana.

Secciones mas visitadas en la pagina web en el 2022

133.868 Alertas de interés general

185.316

M Buscador de empresas
alimentarias inscritas en RGSEAA

MW Noticias y actualizaciones
169.755

~__

Durante 2022 se han gestionado un total de 4 solicitudes para el uso de
iméagenes, logotipos o contenidos propiedad de la AESAN. Esta labor pre-
tende proteger a la institucién de posibles intereses ajenos a la ciudadania,
la seguridad alimentaria y la nutricién saludable.

6.2. REDES SOCIALES

En 2022 la cuenta de la AESAN en las distintas redes sociales incrementd
notablemente su actividad respecto al afio anterior tanto en nimero de se-
guidores como de publicaciones.

* Twitter (QAESAN_gob_es): con 24 800 seguidores, en este ano se
ganaron mas de 15 000; se publicaron 135 contenidos propios y se
hicieron mas de 500 tuits, con un total de 3 856 000 impresiones.
Las alertas alimentarias fueron las mas compartidas. Se ha
colaborado con EFSA en todas las redes sociales en la campana
#EUChooseSafeFood.

N2 impresiones

926000 1020000
281000 111000
213000 91000
85600 58700 93500 72200 168000
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oéo &L O & RO \&\o R
%@Q éo o\

MEMORIAINFIAN2022


https://twitter.com/AESAN_gob_es

* El tuit sobre la publicacion del informe del Comité Cientifico de la

Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién (AESAN) sobre
recomendaciones dietéticas sostenibles y recomendaciones de activi-
dad fisica para la poblacion espafiola fue de los que tuvo una mayor
repercusién en esta red.

Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espaiiola de Seguridad
Alimentaria y Nutricion (AESAN) sobre recomendaciones dietéticas

ostenibles y r d de actividad fisica para la poblacion
espaiiola

Nimero de referencia: AESAN-2022-007

Informe aprobado por el Comité Cientifico en su sesion plenaria de 27 de julio de 2022

11

Grupo de trabajo

Esther Lopez Garcia (Coordinadora), Irene Breton Lesmes, Araceli Diaz Perales, Victoria Moreno
Arribas, Maria del Puy Portillo Baquedano, Ana Maria Rivas Velasco, Ujué Fresan Salvo*, Laura Tejedor
Romero*, Francisco Bartolomé Ortega Porcel**, Susana Aznar Lain**, Enrique Lizalde Gil** y Maria

Angeles Carlos Chilleron (AESAN)

Comité Cientifico
Carlos Alonso Calleja
Universidad de Leon

Houda Berrada Ramdani
Universitat de Valéncia

Irene Breton Lesmes
Hospital Gregorio Marafion
de Madrid

Araceli Diaz Perales
Universidad Politécnica de
Madrid

Pablo Fernandez Escamez
Universidad Politécnica de
Cartagena

Carlos M. Franco Abuin
Universidade de Santiago de
Compostela

Angel Gil lzquierdo
Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas

Maria José Gonzalez Mufioz
Universidad de Alcala de
Henares

Isabel Hernando Hernando
Universitat Politecnica de
Valéncia

Esther Lopez Garcia
Universidad Auténoma de
Madrid

Sonia Marin Sillué
Universitat de Lleida

Francisco J. Morales Navas
Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas

Victoria Moreno Arribas
Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas

Silvia Pichardo Sanchez
Universidad de Sevilla

Maria del Puy Portillo
Baguedano
Universidad del Pais Vasco

Magdalena Rafecas Martinez
Universitat de Barcelona

Maria del Carmen Recio Iglesias
Universitat de Valéncia

Ana Maria Rivas Velasco
Universidad de Granada

Gloria Sanchez Moragas
Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas

Antonio Valero Diaz
Universidad de Cordoba

Secretario técnico externas -

Ujué Freséan Salvo (Instituto de Salud
Vicente Calderdn Pascual Global de Barcelona) y Laura Tejedor Romero (Hospital Universitario de La Princesa)
**Colaboradores externos - actividad fisica: Francisco Bartolomé Ortega Porcel (Universidad
de Granada), Susana Aznar Lain (Universidad de Castilla-La Mancha) y Enrique Lizalde Gil (Agencia
Estatal Comision Espaiiola para la Lucha Antidopaje en el Deporte)

Gestion técnica
del informe AESAN:
M.A. Carlos Chillerén

Las recomendaciones dietéticas se elaboran a partir de la mejor evidencia cientifica disponible
sobre el efecto de los nutrientes y alimentos en la salud. Estas recomendaciones tienen en cuenta
que el efecto de los ali no solo depende de su ido nutricional sino también de la

* Facebook (AESAN.gob.es): con casi 5 000 seguidores practicamente

doblé el nimero de seguidores del afo anterior, con un publico mayo-
ritariamente femenino. En 2022 se publicaron 129 contenidos propios
y un total de 205 publicaciones.
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e LinkedIn (comunicacionaesan@mscbs.es): con 4088 seguidores, es jun-

to con Twitter la red que mas seguidores gana en 2022. Se realizaron
mas de 12 000 visualizaciones destacando las de alertas alimentarias y
los videos de la campafia institucional “Come sano, muévete y cuida
tu planeta”.

Instagram (@aesangob): en Instagram se cuenta ya con 21 000
seguidores, se realizaron 5 publicaciones en el Feed y 141 en las
Stories, donde el mayor seguimiento lo tuvieron un afo mas las alertas
alimentarias.

* YouTube (@aesanagenciaespseguridadal7069): Se alcanzaron los 760

suscriptores en 2022. Se publicaron 12 videos, el de “fecha de caduci-
dad y fecha de consumo preferente” superé las 6200 visitas.

G6FECHA DE CONSUMO
PREFERENTE

Y LA FECHA
DE CADUCIDAD?

e = 9
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https://www.facebook.com/AESAN.gob.es
mailto:Comunicacionaesan%40mscbs.es?subject=
https://www.instagram.com/aesangob/?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igshid=OGQ5ZDc2ODk2ZA==
https://www.youtube.com/@aesanagenciaespseguridadal7069

La publicacion sobre las Recomendaciones dietéticas saludables y sosteni- 6.3. PUBLICIDAD:
bles tuvo un gran seguimiento en el Feed con més de 14 500 impresiones.

6.3.1. Campanas institucionales:

Durante el ano 2022 se realizaron dos campafias institucionales dentro del

RECOMENDACIONES Plan Anual de Publicidad de la AGE 2022:

DIETETICAS SALUDABLES * Campafia sobre alimentacion saludable y sostenible “Come sano
muévete y cuida tu planeta: incluye las “Recomendaciones dieté-

Y SUSTENIBLES ticas saludables y sostenibles complementadas con recomenda-
ciones de actividad fisica para la poblacién espafiola” en un video

complementadas con recomendaciones explicativo, para dar a conocer las claves de una alimentacién salu-
de actividad fisica para la poblacion espafiola dable que, junto con las recomendaciones de actividad fisica y de
PP p—r——————— reduccién del sedentarismo, contribuyen a mejorar el estado de sa-
— lud y bienestar de la ciudadania. También se elaboré como material

complementario un plato saludable que contiene todas las raciones
recomendadas por grupo de alimentos y de actividad fisica que esta
en formato interactivo en nuestra pagina web.

MUEVETE Y )
GUIDA TU PLANETAY

D C8C (("T!( céme ¢ {(d)(‘r'l(l‘t lw

PLATD SFILII[IHB\[;

\ MEMORIAINET 2022


https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/nutricion/campanyas/come_bien.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/nutricion/campanyas/come_bien.htm
https://www.youtube.com/watch?v=zjZk5r18nEo

* Camparfia sobre el etiquetado de los productos alimenticios “Antes de
elegir, lee. Con informacién se come mejor” que ha sido difundida en
el primer trimestre de 2023, con la que se pretende sensibilizar y con-
cienciar a la poblacién y aportarle conocimientos de forma didactica
para que adopte cambios en sus estilos de vida que los hagan mas
saludables y en concreto informar a la ciudadania sobre como leer la
informacién nutricional de los productos alimenticios, para que tome
decisiones informadas que les ayuden a llevar una alimentacién saluda-
ble y sostenible.

ANTEE DE ELEGIR LEE

CON
INFORMACION

SE COME
MEJOR

6.3.2. Otras campanas:

En colaboracién con otras autoridades nacionales e internacionales durante
el aflo 2022 la AESAN colaboré y participd activamente en la difusion de las
siguientes campanas publicitarias:

* Campafia EFSA - AESAN #EUChooseSafeFood - La UE elige alimentos

seguros: Espafia fue uno de los 10 paises prioritarios de la UE selec-
cionados para poner en marcha esta campafa organizada por la EFSA
que tiene como objetivo ayudar a la ciudadania a tener un pensamien-
to critico respecto a las decisiones alimentarias que toman a diario y
dar a conocer al publico que la gestiéon de la seguridad alimentaria en
Europa tiene un respaldo cientifico. La campafia se llevé a cabo desde
el 7 de junio hasta el 20 de octubre y conté con la colaboracién de
expertos en seguridad alimentaria, de organizaciones especializadas
en alimentacién, nutricion o los derechos del consumidor y medios de
comunicacion.

Lefoam |iem = o=

European Food Safety Authority

Bienvenido a
By #EUChooseSafeFood

Consumir alimentos con la maxima confianza

RN

Son alimentos
avalados por la ciencia.

- Trabajamos
todo el aiio por
la seguridad
alimentaria.

Pt atety Autharly

Un dnico sistema
Nosotros, de seguridad alimentaria
los aditivos. de la UE. ;

Pero nosotros hemos

evaluado cada ingrediente. Nosotros, Ia clancd

que lo avala.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/campanyas/campanya_etiquetado.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/campanyas/campanya_etiquetado.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/campanyas/EUChooseSafeFood.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/campanyas/EUChooseSafeFood.htm

Actividad Resultados

Medios de pago. Numero de socios incorporado

MEDIOS 19 Articulo prensa ibérica

1 Articulo " Muy interesante"

3 Articulos RBA

4 Articulos Divinity ( 2 pendientes de publicacion)
2 Videos en Mediaset ( 1TV, 1 anuncio pop-up)

Medios de pago. Nimero de entregables publicado

Numero de influencers en el proyecto 5
102 (110 con activaciones)

9 Publicaciones en Facebook
53 Publicaciones en Instagram
5 Publicaciones en Linkedin
41 Publicaciones en Twitter

2 Videos en Youtube

INFLUENCERS

Numero de resultados publicados

Medios ganados NUmero de articulo publicados 77

Medios compartidos |Numero de de organizaciones de partes interesadas |58

* En colaboraciéon con el Gabinete de Comunicacion del Ministerio de
Consumo: se han elaborado campanas para su difusién en redes so-
ciales.

Campaiia consumo de frutas y verduras de temporada: campana difundi-
da en redes sociales con las frutas y verduras de temporada de cada mes del
afio, para fomentar el consumo de alimentos de temporada y el comercio de
proximidad, favoreciendo la sosteniblidad con el medioambiente.

52, . . .
Eﬁf Fru'_a dC ]un](_] #ComerDeTemporada
Prind BARATO, SANO Y SOSTENIBLE
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,-a
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#ComerDeTemporada
BARATO, SANO Y SOSTENIBLE
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Campaiia Beneficios de comer legumbres:

B = o= G

B en efi ci OS $?ul;‘neelc2:c;:\elzées fuente de proteinas.
de comer

legumbres
B0B0OOLS

20000080
SO
Lee

En su composicién se incluyen
practicamente todos los nutrientes

Tienen un alto contenido en fibra

Fuente natural de minerales
como calcio, magnesio, zinc, hierroy
vitaminas B,, B,y B,

%> W G Yo

I ))(\ l ] (\ [ i Q i ( )\ Tiene propiedades antioxidantes
(lt‘l "IL‘L)i lL\ Mejora la presién arterial
de oliva

Mantiene a raya el colesterol

Aporta vitaminas Ay E

¢ Preparas
conservas
en casa?
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QUE L O
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Evitando
el desperc
de alime
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Campaiia “La forma segura de organizar los alimentos en tu nevera”:

7/
e

1

0 -

LA FORMA
SEGURA DE
ORGANIZAR
LOS ALIMENTOS
EN TU NEVERA:

Campaia “Una nueva dieta para proteger tu salud y la del planeta”:

Unanuevadieta
para proteger tu
salud y la del planeta

-rueammm

an—muu

Campaiia “Sistemas de videovigilancia en mataderos”:

| L wsatowo
% 08 CUMRAR
B -

re
[

L.os mataderos

deberan instalar sistemas '

de videovigilancia U ncene oS

obligatorios R
Los grandes matadercs

*h x ”r":ulpluodcwaho
el umm; l:‘onm

E l:pI:ﬁLa'scm ol primer plzn i

de con sistemas ¢

videovigilancia obligatorios @ bt K 8

en los mataderos GaraeAiss sobre banestar

animal y seguridad alimentana

Campaiia "“objetivo bienestar junior” Convenio de colaboracién entre AE-
SAN y ATRESMEDIA en abril se emiten en television 2 anuncios sobre los
beneficios del consumo de frutas, verduras y legumbres.

Incluye cinco piezas de frutas y verduras en vuestra dieta

Incluye 5 piezas de friffas
y verduras en tu dieta

-\r

ibienestar.com

e T N

https://www.voutube.com/watch?v=PWcgbAY57wQ
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https://www.youtube.com/watch?v=PWcgbAY57wQ

Come legumbres para tener una alimentacién sana, equilibrada y sostenible
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benéficios nutricionales
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w % Entra en obienestar.com
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httos://www.youtube.com/watch?v=zfMg8Lipvkc

6.3.3. SEGUIMIENTO DE LA PUBLICIDAD. Con AUTOCONTROL:

La AESAN tiene suscrito un convenio de colaboracién con Autocontrol
con el objetivo principal de llevar a cabo un seguimiento constante de la
publicidad de alimentos.

Autocontrol lleva a cabo una actividad de verificacién previa de la publi-
cidad de alimentos y bebidas (Copy advice®) y resolucién extrajudicial
de reclamaciones en este ambito (control publicidad ya emitida),
realizada en el marco del Acuerdo de la Agencia Espafola de Consumo
Seguridad Alimentaria y Nutriciéon con Autocontrol para el fomento de la
autorregulacion de la actividad publicitaria (2020). Autocontrol coopera
con la AESAN, realizdndose un seguimiento conjunto de dicha actividad
a través de una Comisién de la AESAN-Autocontrol que se relne
periédicamente para analizar y evaluar la misma:

Actividad especifica de AUTOCONTROL
en el marco del Acuerdo de co-regulacion
de la Publicidad de Alimentos y Bebidas
dirigida a menores (Codigo PAOS).

Asesoramiento y con-
sulta previa Autocontrol
(Copy advice®)

Resolucién  extrajudicial de
reclamaciones  Autocontrol
(Jurado de la Publicidad)

6.4. RELACION CON LOS MEDIOS DECOMUNICACION

Durante 2022 se elaboraron 106 noticias (incluidas notas de prensa) relacio-
nadas con la actividad de la agencia, disponibles en la pagina web.

La AESAN, de manera coordinada con el Ministerio de Consumo, man-
tiene una comunicacioén fluida con los medios de comunicacién que bus-
can, tanto informacién general sobre temas de seguridad alimentaria y
nutricién, como informacién sobre areas mas especificas. Durante el afio
2022 se atendieron 107 solicitudes de informacién por parte de medios
de comunicacioén.
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https://www.youtube.com/watch?v=zfMq8Lipvkc

ANEXO |. GRUPOS DE TRABAJO Y EXPERTOS DE LA COMISION

EUROPEA EN LOS QUE HA PARTICIPADO LA SGGSA EN 2022

Grupos de Trabajo o de Expertos de la Comision Europea
en 2022

Grupo de Expertos sobre contaminantes agricolas

Grupo de Expertos sobre contaminantes industriales y medioambientales
Grupo de Expertos sobre contaminantes organicos persistentes

Grupo de Expertos sobre aditivos alimentarios

Grupo de Expertos sobre aromas alimentarios

Grupo de Expertos sobre enzimas alimentarias

Grupo de Expertos sobre materiales en contacto con alimentos

Grupo de Trabajo de Coordinadores de Crisis Alimentarias (oxido de etileno)
Grupo de Expertos sobre controles oficiales de productos de origen animal
Grupo de Expertos de Moluscos Bivalvos

Grupo de Expertos sobre legislacién Alimentaria general y sostenibilidad de los
sistemas alimentarios

Plataforma de la UE sobre pérdidas y desperdicio de alimentos

Grupo de Expertos de EET de la Comisién Europea

Grupo de Expertos sobre el blenestar animal en el momento del sacrificio
Centro de Referencia de la UE para el bienestar de rumiantes y equinos
Centro de Referencia de la UE para el bienestar del porcino

Grupo de expertos sobre subproductos de origen animal no destinados a
consumo humano (SANDACH)

Grupo de Expertos sobre Nuevos alimentos

Grupo de trabajo HoA sobre especies boténicas empleadas en complementos
alimenticios

Grupo de expertos sobre complementos alimenticios y alimentos enriquecidos

Reunién conjunta Grupo de Expertos sobre complementos alimenticios y
alimentos enriquecidos y Grupo de Expertos sobre alimentos para grupos
especificos

o w A~ 01N 01U

Taskforce para el establecimiento de niveles méaximos vitaminas y minerales,
complementos alimenticios y alimentos enriquecidos

Grupo de trabajo de expertos sobre “New Genomic Techniques

Comité de Direcciéon de NutriScore

Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos, seccion
residuos de plaguicidas

Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos, seccién nuevos
alimentos y seguridad toxicoldgica de la cadena alimentaria

Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos, seccion de
seguridad biolégica de la cadena alimentaria

Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos, seccion de
legislacién alimentaria general

Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos, seccién de
alimentos y piensos modificados genéticamente y riesgos medio ambientales)
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ANEXO Il. ORGANOS COLEGIADOS Y DE COORDINACION ANEXO IV. REUNIONES DEL CODEX ALIMENTARIUS

Reuniones de érganos colegiados y de coordinacién N° Reuniones del Codex Alimentarius
durante 2022 EEHINONES 52% Reunién del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos,

Comisidn Nacional de Coordinaciéon en materia de Alimentacién Animal 3 del 28 de febrero al 9 de marzo de 2022. Particip6 la AESAN.

Comité de Medicamentos Veterinarios [CODEM-Vet] 12 222 Reunién del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas,
del 25 de abril al 4 de mayo de 2022.

327 Reunién del Comité Coordinador FAO/OMS para Europa,
Comision Nacional del Plan Nacional de Investigacién de Residuos 1 del 16 al 20 de mayo de 2022. Participé la AESAN.
de Medicamentos Veterinarios (CN-PNIR)

Comité de Disponibilidad de Medicamentos Veterinarios (CODI-VET) 3

152 Reunién del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos,

Plan de Apoyo para las personas afectadas por alergias alimentarias 1 del 9 al 24 de mayo de 2022. Participé AESAN.
Recomendaciones sobre el consumo de Bebidas energéticas 3 532 Reunién del Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas,
. . . . del 4 al 13 de julio de 2022. Participd AESAN.
Comision Nacional de Bioseguridad 8
Grupo de Trabajo Técnico del Consejo Interministerial de Organis- 7 ¢ Reunion (éllill C2:2rggi:;t;ﬁg;:?;;i%gﬁg?esé/ele%rzbzas Culinarias,
mos Modificados Genéticamente :
53% Reunién del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos,
del 29 de novembre al 2 de diciembre de 2022. Participd AESAN
ANEXO lll. REUNIONES NACIONALES DE LA DE LA SUDIRECCION 45% Reunién de la Comision del Codex Alimentarius, del 21 de novembre
GENERAL DE GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA EN 2022 al 13 de diciembre. Participé AESAN.
Reuniones a nivel nacional en las que ha participado la N°
SGGSA EN 2022 reuniones
Grupo de Trabajo de seguimiento del Real Decreto 1086/2020 1
Grupo de Trabajo de Control Oficial de Productos de Origen Animal 1
Grupo de Trabajo de Bienestar Animal 1
Mesa del mercurio 1

Grupo de trabajo del Registro General Sanitario de Empresas
Alimentarias y Alimentos (RGSEAA)
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ANEXO V. VALIDACIONES

Método multirresiduo para la
determinacién de residuos de plaguicidas

El Centro Nacional de Alimentacién ha ampliado su alcance de acreditacion en alimentos de origen vegetal con Plaguicidas Aguacate \éal'daf'ct’”
con el fin de dar cumplimiento a las exigencias del control oficial en todas alto contenido en grasa y contenido empreta
las materias en las que es referencia. intermedio de agua por cromatografia

) ) . Método multirresiduo para la
Ademas, da soporte a los laboratorios designados para el control oficial, determinacién de residuos de plaguicidas Validacia
proporcionandoles los métodos de andlisis validados. en alimentos de origen vegetal con Plaguicidas ~ Aceituna Com?aiefncé?w?aria

alto contenido en grasa y contenido
intermedio de agua por cromatografia

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS

Por todo ello durante el afio 2022 se han realizado un total de 44 validacio-
nes de métodos de anélisis:

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Confirmacién Macrdlidos (6 Musculo de Adaptacién a REG
P
Método multirresiduos para la Ej&:'\'/aérde cuantitativo LC-MS/MS  analitos) porcino 2021/808
determinacién de plaguicidas en ! o . . L , S
alimentos de origen vegetal con alto Plaguicidas I[icmk;arda, Coxaligfncécr)m?aria Conﬂrmgaotc VSIS Macroll]dos (6 Musculo de ave Vallldauon _
contenido en agua, por Cromatograffa Berenj’ena P cuantitativo LC- analitos) complementaria
(GC) >njena, o . , L
Gaseosa Esparrago Confirmacién Quinolonas Musculo de Validacion
Método multirresiduos para la Limén, cuantitativo LC-MS/MS porcino completa
determinacién de plaguicidas en Judia verde,
contenido en agua, por Cromatografia Plaguicidas Cebolla, Complementaria BIOTECNOLOGIA
Liquida con detector de Masas LC-MS/ Berenjena,
MS Espéarrago
Método multirresiduos para la
determinacién de residuos de Validacién PCR ti | Cuantificaciéon de Maiz Aliment Validacion completa y
plaguicidas en aceites vegetales por Plaguicidas Aceite de oliva Completa lemporeal - MON87411 Imentos ampliacién de la LEBA
cromatografia gaseosa y cromatografia P
liquida con detector de masas PCR tiempo real Determinacién de Colza Alimentos Validacion completa y
Método multirresiduos para la Avena Centeno MONg8302 ampliacion de la LEBA
determinacién de residuos de - e S Validacion ISy
plaguicidas en legumbres, cereales y Plaguicidas gﬁo% d';enteja’ Completa PCR tiempo real  Determinacién de Colza Rf3  Alimentos Vallollgcpn zor?plféaBX
frutas deshidratadas por cromatografia ampliacion de 1a
Método multirresiduos para la , L , Validacion completa y
determinacién de residuos de Placuicidas Avena, Centeno, Validacion PCR tiempo real - Determinacion de Colza T45  Alimentos ampliacién de la LEBA
plaguicidas en legumbres, cereales y 9 Trigo Complementaria o ) L
frutas deshidratadas por cromatografia PCR tiempo real  D€terminacion de Algodon . Validacién completa y
, o P GHB614 ampliacion de la LEBA
Método para la determinacion de Pollo, Panga, Validacion
residuos de plaguicidas en alimentos de  Plaguicidas  Huevo, Leche, ) o ) ) Validacién completa
origen animal por cromatografia Miel, Nata Completa PCR tiempo real  Determinacion de Soja FG72  Alimentos ampliacion de IapLEB,)&
. Determinacién de Maiz , Validacion completa y
PCR tiempo real 1 5Ng7411 Alimentos 1 liacin de la LEBA
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TOXINAS Y CONTAMINANTES DEL PROCESADO

) OBJETO DE
METODO ANALITO MATRIZ LA VALIDACION

UPLC-MSMS Citrinina Harina Ampliacién LEBA

CG-EM Furano y metilfuranos Alimentos Validacién completa
infantiles

Espectroscopia Alimentos irradiados Cacahuetes Validacion completa

de resonancia

electrénica

HPLC-MSMS Alcaloides del opio Semillas Validacion completa para
amapola, pan incluir codeina y suma
con semillas de  de morfina y codeina
amapola

MATERIALES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS

) OBJETO DE
METODO ANALITO MATRIZ LA VALIDACION

LC-MS/MS Aminas arométicas Simulantes de  Validacién
primarias alimentos B complementaria y
ampliacion de LEBA

102 | MEMORIAIXFXY2022



ANEXO VI. ORGANIZACION DE ENSAYOS DE INTERCOMPARACION

El CNA ha organizado 13 ensayos de intercomparacién en el afio 2022, en los que han participado laboratorios de control oficial de la mayoria de las CC. AA.
y otros paises, tal y como se puede observar en la tabla siguiente:

N° DE
LABORATORIOS
PARTICIPANTES

PORCENTAJE DE
SATISFACTORIOS

FECHA _
REALIZACION

ANALITO MATRICES METODO

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS

Corticosteroides Higado bovino Elegido por los participantes Noviembre 1 91 %
Beta-agonistas Pienso Elegido por los participantes Noviembre 10 80 %
MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA

Deteccién de triquina Carne Método de digestion enzimatica Mayo 31 100 %
Deteccién de Anisakis Pescado Método de digestion enzimatica Mayo 6 100 %
Recuento de estafilococos Queso Recuento de estafilococos coagulasa-positivos Septiembre 34 97 %
coagulasa-positivos por Normas ISO 6888-1/ ISO 6888-2

Deteccién de Salmonella Mejillones Deteccién de Salmonella Norma ISO 6579-1 Octubre 53 98 %
Recuento de Listeria monocytogenes ~ Queso de pasta blanda ??Egg?zto de Listeria monocytogenes SO Septiembre 46 98 %

Deteccién enterotoxinas estafilocdcicas
Deteccién de toxina estafilocécica Queso Octubre 13 100 %
Norma ISO 19020

TOXINAS Y CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Lentejas, Romero Fotoluminiscencia Marzo 17 94 %

Orégano, Té negro Termoluminiscencia Marzo 22 95 %
Deteccién de alimentos irradiados Céscara de pistacho, Azlcar: 19 Azlcar:95 %

Curry, Hueso de Radicales especificos de irradiacion

codorniz, Fresa Marzo Celulosa: 19 Celulosa: 68 %

deshidratada, Mango

deshidratado Hueso: 20 Hueso: 100 %
Hidrocarburos aromaticos policiclicos ~ Carnico ahumado Cada laboratorio con el método de su eleccion Noviembre 9 100 %
Aflatoxina M1 Leche Cada laboratorio con el método de su eleccién Noviembre 11 100 %

MEMORIAINFIAN2022



ANEXO VII. PARTICIPACION DEL CNA EN ENSAYOS DE INTERCOMPARACION ORGANIZADOS POR EL LABORATORIO EUROPEO DE REFERENCIA

POR SU PAPEL COMO LABORATORIO NACIONAL DE REFERENCIA

El CNA ha participado en un total de 30 ensayos de intercomparacién organizados por los Laboratorios Europeos de Referencia en el afio 2022

ANALITO MATRICES METODO

Deteccién de Salmonella spp.(RIVM)

Deteccién de Campylobacter (LR-UE Campylobacter: National Veterinary Institute. Uppsala)
Recuento de Campylobacter (LR-UE Campylobacter: National Veterinary Institute. Uppsala)
Deteccién de enterotoxinas estafilocdcicas (ANSES)

Deteccién de larvas de Anisakis L3(ISS)

Deteccién de larvas de Trichinella segiin Reglamento 2015/1375(1SS)

Identificacién de especies de larvas de Trichinella a nivel de especie por método molecula r(ISS)
Recuento de estafilococos coagulasa-positivos (ANSES)

Tipificacién de E. coli STEC (ISS)

Deteccién de E. coli STEC (ISS)

Recuento de E.coli por NMP en moluscos

Alslamiento de E. coli productor de ESBL/AmpC/ Carbapenemasas(LR-UE Resistencias antimicrobianas:

DTU Food)

Deteccién de Norovirus Gl 'y Gll y virus de la Hepatitis A(Livsmedelsverket)
Recuento de Norovirus Gl y Gll y virus de la Hepatitis A(Livsmedelsverket)

Determinacién de resistencias frente a los antibiéticos de cepas de Escherichia coli (LR-UE Resistencias
antimicrobianas: DTU Food)

Determinacién de resistencias frente a los antibiéticos de cepas de Salmonella spp. (LR-UE
Resistencias antimicrobianas: DTU Food)

Acrilamida

Furano, 2-metilfurano, 3-metilfurano
2-MCPD, 3-MCPD y ésteres de acidos grasos
2-MCPD, 3-MCPD y ésteres de acidos grasos
Colorantes (ANSES)

Antibidticos (ANSES)

Beta-agonistas (BVL)
Plaguicidas (EURL-SRM)
Plaguicidas (EURL-FV)
Plaguicidas (EURL-CF)
Plaguicidas (EURL-AO)

Esponjas

Piel de pollo

Piel de pollo
Jamoén y queso
Pescado

Carne

Larvas de Trichinella
Camarones

Cepas E.coli

Brotes

Mejillones
Carne de pollo

Muestras de superficies alimentarias (pimientos)

Hepatopancreas de ostras

Cepas de Escherichia coli

Cepas de Salmonella spp

Alimento infantil a base de cereales
Cereales

Alimento infantil

Galletas infantiles

Musculo de pescado
Leche de bovino

Orina bovino
Tomate
Tomate
Cebada

Aceite de colza

Norma ISO 6579-1
Norma ISO 10272-1
Norma ISO 10272-2
Norma ISO 19020
PNTCNA_TE029
Norma ISO 18743
PCR multiplex
Norma ISO 6888-2
Norma ISO 13136
Norma ISO 13136
Norma ISO 16649-3

“Isolation of ESBL-, AmpC- and
Carbapenemase- producing E. coli from
fresh meat”. LR-UE

ISO 15216-2
ISO 15216-1

Microdilucién en caldo

Microdilucién en caldo

HPLC-MSMS
GC-MS
GC-MS
GC-MS
LC-MS/MS

5 métodos LC-MS/MS (criba 1y
confirmacion 4)

LC-MS/MS
LC-MS/MS
(GC-MS/MS) (LC-MS/MS)
(GC-MS/MS Y LC-MS/MS)
(GC-MS/MS Y LC-MS/MS)

MEMORIAINFIAN2022



ANALITO MATRICES METODO

Mix bakery

Determinacion de OMG (EURL-GMFF-CT 01/2022) PCR en tiempo real
Rapeseed Meal

Multigrain bread mix
Determinacion de OMG (EURL-GMFF-CT 02/2022) PCR en tiempo real
Soybean flour (for feed)

Aminas arométicas primarias Simulante B (acido acético 3 %) LC-MS/MS

ANEXO VIil. PUBLICACIONES DEL OBSERVATORIO DE LA NUTRICION Y ESTUDIO DE LA OBESIDAD

Publicaciones de Observatorio de la Nutricién y Estudio de la Obesidad durante 2021

Effect of olive oil consumption on cardiovascular disease, cancer, type 2 diabetes, and all-cause mortality: A systematic review and meta-analysis

Miguel A Martinez-Gonzalez, Carmen Sayén-Orea, Vanessa Bullon-Vela, Maira Bes-Rastrollo, Fernando Rodriguez-Artalejo, Maria José Yusta-Boyo, Marta
Garcia-Solano. Clinical Nutrition. 1 de diciembre de 2022;41(12):2659-82.
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https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Mart%C3%ADnez-Gonz%C3%A1lez+MA&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Say%C3%B3n-Orea+C&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Bull%C3%B3n-Vela+V&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Bes-Rastrollo+M&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Rodr%C3%ADguez-Artalejo+F&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Yusta-Boyo+MJ&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Garc%C3%ADa-Solano+M&cauthor_id=36343558
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Garc%C3%ADa-Solano+M&cauthor_id=36343558

ANEXO IX. PREMIOS ESTRATEGIA NAOS 2020

PREMIOS ESTRATEGIA NAOS 2021

PREMIO ESTRATEGIA NAOS DE ESPECIAL RECONOCIMIENTO a UNICEF Espafa, a propuesta del Ministerio de Consumo y la AESAN, por el importante trabajo que
viene realizando en el marco de la Convencién sobre los Derechos del Nifio de 1989, que reconoce el derecho de todos los nifios y nifias al mas alto nivel posible de
salud, y especificamente el derecho a una buena nutricién.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE UNA ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO FAMILIAR Y COMUNITARIO, al “Programa Juntos: sano para ti,
sano para los dos”, presentado por el Ayuntamiento de Murcia — Servicio de Salud Publica. Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE LA PRACTICA DE LA ACTIVIDAD FISICA EN ELAMBITO FAMILIAR Y COMUNITARIO, al proyecto “MOEVAP

Program. Monitorizacién, evaluacién y prescripcion del ejercicio fisico”, presentado por el Ayuntamiento de Villacafias y la Universidad de Castilla — La Mancha.
Comunidad Auténoma de Castilla - La Mancha.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE UNA ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO ESCOLAR al proyecto “Plan de Frutas y Hortalizas de Canarias:

evoluciéon en la mejora de habitos de alimentacion saludables”, presentado por el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria. Comunidad Auténoma de las Islas
Canarias.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE LA PRACTICA DE LA ACTIVIDAD FiSICA EN EL AMBITO ESCOLAR al proyecto “Claudio on the move”, presentado
por CEIP Claudio Sanchez Albornoz. Comunidad Auténoma de Castilla - La Mancha.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS EN EL AMBITO SANITARIO al “Programa Paziente Bizia — Paciente Activo. Educacién en autocuidados de igual a igual”, presentado por
Osakidetza (Programa de Paziente Bizia — Paciente Activo). Comunidad Auténoma del Pais Vasco.

El PREMIO ESTRATEGIA NAOS EN EL AMBITO LABORAL quedé desierto.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA INICIATIVA EMPRESARIAL al “Proyecto Educativo La Pandi. Taller de alimentacién saludable”, presentado por Sakata Seed Ibérica,
S.L.U. Comunidad Valenciana.

Y conceder los accésits siguientes:
De la modalidad ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO FAMILIAR Y COMUNITARIO:
1° accésit al proyecto “Dia Nacional de la Nutricién (DNN)”, presentado por FESNAD. Comunidad de Madrid.

2° accésit al proyecto “Programa Carballifio cardiosaludable: prevenciéon de enfermedades cardiovasculares a través de una intervenciéon comunitaria individual”,
presentado por el Servizio Galego de Saude (SERGAS). Comunidad Auténoma de Galicia.

De la modalidad ACTIVIDAD FiSICA EN EL AMBITO FAMILIAR Y COMUNITARIO:

1° accésit al proyecto “ITINERA2: fomento y adherencia de la actividad fisica en poblacién mayor mediante monitorizacién remota y gamificacién”, presentado por la
Escuela de Salud del Ayuntamiento de Tineo — Fundacién CTIC. Principado de Asturias.

2° accésit al proyecto “Videojuegos activos frente a la obesidad y el sedentarismo en nifios y nifias de 9 a 11 afios: una propuesta disruptiva”, presentado por el Grupo
GROWTH, Exercise, Nutrition and Development (GENUD). Comunidad Auténoma de Aragén.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/1_Programa_Juntos__sano_para_ti.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/1_Programa_Juntos__sano_para_ti.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/2_MOEVAP_Program.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/2_MOEVAP_Program.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/2_MOEVAP_Program.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/3_Plan_Frutas_Hortalizas_Canarias.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/3_Plan_Frutas_Hortalizas_Canarias.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/3_Plan_Frutas_Hortalizas_Canarias.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/4_Claudio_move.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/4_Claudio_move.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/5_Programa_Paziente_Bizial.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/5_Programa_Paziente_Bizial.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/6_Proyecto_Educativo_La_Pandi.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/6_Proyecto_Educativo_La_Pandi.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/7_Dia_Nacional_Nutricion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/8_Programa_Carballino.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/8_Programa_Carballino.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/9_ITINERA2.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/9_ITINERA2.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/10_Videojuegos_activos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/10_Videojuegos_activos.pdf

De la modalidad ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO ESCOLAR:

|u

1° accésit al “Programa recreo saludable”, presentado por la Consejeria de Agricultura y la Consejeria de Sanidad de la Junta de Extremadura. Comunidad Auténoma de

Extremadura.

2° accésit al proyecto “Programa Hemengoak — de aqui”, presentado por el Organismo Autondémico de Escuelas Infantiles Municipales de Pamplona - Irufia. Comunidad
Foral de Navarra.

De la modalidad ACTIVIDAD FiSICA EN EL AMBITO ESCOLAR:

1° accésit al proyecto “El camino de PiEFcitos: unidos por una educacién fisica saludable y sostenible”, presentado por el CEIP Cristobal Colén. Villaverde alto.
Comunidad de Madrid.

2° accésit al proyecto "PACO: pedalea y anda al colegio”, presentado por la Facultad de Ciencias del Deporte. Universidad de Granada. Comunidad Auténoma de
Andalucia.

De la modalidad AMBITO SANITARIO:

1° accésit al proyecto “Mejora de los hédbitos alimenticios de los asistentes al consejo dietético de atencién primaria mediante el uso de una aplicacion moévil de nutricion;
proyecto SAIBI educa”, presentado por la Universidad de Sevilla. Comunidad Auténoma de Andalucia.

2° accésit al proyecto “Desde la gastronomia a la nutricion en las dietas hospitalarias. Una revolucién posible”, presentado por la Clinica Universidad de Navarra.
Comunidad de Madrid.

De la modalidad AMBITO LABORAL:

1° accésit al proyecto “Posa’t en marxa! Activa't a la feinal (jPonte en marcha! jActivate en el trabajo!)”, presentado por el Ayuntamiento de Mataré. Comunidad
Auténoma de Cataluna.

De la modalidad INICIATIVA EMPRESARIAL:

1° accésit al proyecto “Alimentar x amor: educando en hébitos saludables a las nuevas generaciones durante la pandemia covid-19 a través del movimiento alimentando
el cambio”, presentado por Danone S.A. Comunidad Auténoma de Catalufia.

2° accésit al proyecto “Sistema de estructuracion de aceites como estrategia de mejora del contenido y perfil de 4cidos grasos de productos frescos (acrénimo:
ANPROCAF)", presentado por Embutidos del Centro S.A. Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/11_Programa_Recreo_Saludable.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/11_Programa_Recreo_Saludable.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/12_Hemengoak_C.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/12_Hemengoak_C.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/13_El_Camino_De_piEFcitos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/13_El_Camino_De_piEFcitos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/14_PACO_Pedalea.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/14_PACO_Pedalea.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/15_Mejora_habitos_alimenticios.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/15_Mejora_habitos_alimenticios.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/16_Desde_gastronomia_nutricion_dietas_hospitalarias.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/16_Desde_gastronomia_nutricion_dietas_hospitalarias.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/17_Posat_marxa.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/17_Posat_marxa.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/18_Alimentar_x_Amor.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/nutricion/premios/2020/18_Alimentar_x_Amor.pdf
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